CONSILIUL JUDE!-EAN BACAU Cod operator date cu caracter personal: 2092
é@; DIRECTIA GENERALA DE ASISTENTI\ SOCIALA S1 PROTECTIA COPILULUI BACAU

d g a2s p c Aleea Ghioceilor r!r. 4 Tel: +40 234 585 071 /+40 234 585 073/ +40 2_34 585 033 / + 40 234 576 970
BACAL Cod 600155, Roméania | Fax: +40 234 519 042 / +40 234 511 525, Email: office@dgaspcbacau.ro

Serviciul Achizitii Publice

Nr. 55422/ 27.04.2026

INVITATIE DE PARTICIPARE
pentru achizitia prin ,, Negociere fira publicare prealabils,
in conditiile art. 104 alin. (1), lit. ¢) din Legea nr. 98/2016”°
pentru achizitia de Preparate din carne

Directia Generald de Asistentd Sociald si Protectia Copilului Bacau (D.G.A.S.P.C.), cu’
sediul in Bacau , Aleea Ghioceilor, nr.4, telefon: 0234.585.071, fax: 0234.519.042, intentioneazi si ’
achizitioneze prin "procedura negociere fird publicarea prealabili a unui anunt de participare", in
conformitate cu art. 69, alin. (4) coroborat cu art. 104, alin.(1), lit.c) din Legea nr. 98/2016 pnvmd
achizitiile publice Preparate din carne

CobD CPV 15130000-Produse din carne (Rev.2)

Coduri CPV secundare:

15131120-2 Salamuri (Rev.2)

15131200-7 Carne uscata, sarata, afumata sau condimentata (Rev.2)
15131700-2 Preparate pe baza de camne (Rev.2)

15131130-5 Carnati (Rev.2)

~ ]

fn acest context vi rugim si aveti amabilitatea de a ne transmite oferta dumneavoastra care valfi
intocmitd conform Caietului de sarcini si formularelor anexate.

Procedura se va finaliza prin negociere cu depunerea ofertelor in plic inchis sau pe adresa de email
achizitiidgaspcbacau@gmail.com la care vor participa numai ofertantii declarati admisi la procedura. !

L. Autoritatea contractanta:

Denumire si adrese i
Directia Generala de Asistenta Sociala si Protectia Copilului Bacau

Cod de identificare fiscala: 8550000;

Adresa: Strada: Aleea Ghioceilor, nr. 4;

Localitate: Bacau;

Cod Postal: 600302;

Tara: Romania;

Codul NUTS: RO211 Bacau;

Adresa de e-mail: achizitiidgaspcbacaw(@ gmail.com;

Nr de telefon: +40 234585071; Fax: +40 234519042;

Persoana de contact: Gavriluta Lidia;

Adresa web a sediului principal al autoritatii/entitatii contractante(URL) www.dgaspcbacau.ro;
Adresa web a profilului cumparatorului: www.e-licitatie.ro;

Comunicare

Documentele de achizitii publice sunt disponibile pentru acces direct, nerestrictionat, complet si gratuit
Numar zile pana la care se pot solicita clarificari inainte de data limita de depunere a
ofertelor/candidaturilor: 2

Informatii suplimentare pot fi obtinute de la: adresa mentionata mai sus

Ofertele, candidaturile sau cererile de participare trebuie depuse la: adresa mentionata mai sus



Tipul autoritatii contractante: Agentie / birou regional sau local
Activitate principala: Protectie sociala

Legislatia aplicabila:

a) Legea privind achizitiile nr. 98/2016

b) HOTARARE Nr. 395/2016 din 2 iunie 2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de
aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din Legea
nr. 98/2016 privind achizitiile publice.

c) Legea privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a contractelor de achizitie
publica, a contractelor sectoriale si a contractelor de concesiune de lucrari si concesiune de servicii,
precum si pentru organizarea si functionarea Consiliului National de Solutionare a Contestatiilor nr
101/2016;

d) www.anap.gov.ro

€) Ordinul ministrului finantelor publice nr. 1792/2002 pentru aprobarea Normelor metodologice
privind angajarea, lichidarea, ordonantarea si plata cheltuielilor institutiilor publice, precum si
organizarea, evidenta §i raportarea angajamentelor bugetare si legale, cu modificdrile si ompletirile
ulterioare; —_

II. Obiectul contractului
Incheierea unui contract privind achizitia de Preparate din carne pentru centrele din cadrul DGASPC
Bacau .

Tip de contract: Furnizare, cumparare

Descriere succinta:

Achizitia publica aferenta contractului/acordului-cadru se refera la furnizarea de ,, Preparate din carne
pentru centrele din cadrul DGASPC Bacau’’ .

Cantitatile necesare se regasesc in caietul de sarcini. Produsele se vor livra la locatii in cantitatile,
caracteristicile (specificatile tehnice) si in conditiile solicitate in Caietul de Sarcini.

Durata Contractului: 3 luni, cu incepere de la data atribuirii contractului, cu posibilitatea de prelungire 1
luna ,pana la finalizarea cantitatilor. Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a nu comanda intreaga
_cantitate contractata.

Plata se va face prin OP in termen de 30 de zile calendaristice de la inregistrarii acesteia la sediul
autoritatii contractante si prin exceptie, in termen de maxim 60 de zile calendaristice conform art. 7 alin.
(1) din Legea 72/2013 actualizata. -
Numdrul de zile pani la care se pot solicita clarificéri inainte de data limitd de depunere a ofertelor este dv
2 zile. Autoritatea contractantd va raspunde in mod clar si complet tuturor solicitérilor de clarificéri in a 3-

a zi inainte de data limita de depunere a ofertelor.

Impartire pe loturi: nu

Valoare estimata: 186.191,63 lei fara TVA

Modalitatea de desfisurare a procedurii de atribuire: offline
Limitarea numirului de operatori economici invitati si prezinte oferte sau si participe: Ofertantii
care indeplinesc conditiile de calificare si selectie previzute in documentatia de atribuire pot depune oferta. -

Criteriul de atribuire:
Ciriteriul de atribuire ales este ,,pretul cel mai sciizut”, in conformitate cu prevederile art. 187 alin.
(3) lit. d) din Legea nr. 98/2016.

Tip de finantare: bugetul de stat



Limba in care se redacteazi oferta: limba roméani

Perioada de valabilitate a ofertei: Perioada de valabilitate a ofertei este de 30 de zile de la termenul limita
de la primire a ofertelor.
Nu se acceptii depunerea de oferte alternative;

Oferta va include si transportul pani la sediile centrelor mentionate in caietul de sarcini;
Oferta se va face pentru toate produsele conform caietului de sarcini;

Pretul unitar pe produs va fi exprimat in doua zecimale;

Nu se admit oferte partiale;

Perioada de valabilitate a ofertelor: 30 zile;

Procedura aplicati este negociere fari publicarea prealabili a unui anunt de participare;
Criteriul de atribuire este pretul cel mai scazut

Modalitatea de atribuire: contract de furnizare;

Perioada contractului: 3 luni

Derularea contractului: contractul se va atribui operatorului economic clasat pe primul loc la
finalizarea evaluarii ofertelor, cu respectarea prevederilor Caietul de Sarcini.

Actualizarea pretului contractului: nu. Pretul contractelor este fix si nu se ajusteaza.

V VVVVVVVVVYVY

Depotzite valorice si garantii solicitate: nu este cazul.

III. CONDITII REFERITOARE LA CONTRACT
Executarea contractului este supusa altor conditii speciale: Nu
> Plata se va face in termen de 30 de zile de la primirea facturii la sediul autoritifii contractante;
> Livrarea produselor se va face in urma comenzilor transmise de achizitor respectiv
D.G.A.S.P.C.Bacau, '
> Facturarea se va face pe fiecare centru in parte;

A. CRITERIILE DE CALIFICARE
A.1. Situatia personali a candidatului sau ofertantului
Cerinta 1 - Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 164 din Legea 98/2016 privind
achizitiile publice

incadrarea in situatia prevazuti la art. 164 din Legea 98/2016 privind achizitiile publice atrage
excluderea ofertantului din procedura aplicati pentru atribuirea contractului de achizitie publica.
Cerinta 2 - Declaratie privind nedncadrarea in prevederile art. 165 din Legea 98/2016 privind
achlzljule publice coroborat cu art. 166 (2) din acelasi act normativ

Incadrarea in situatia prevazuti la art. 165 din Legea 98/2016 privind achizitiile publice atrage
excluderea ofertantului din procedura aplicata pentru atribuirea contractului de achizitie publica.
Cerinta 3 - Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 167 din Legea 98/2016 privind
achizitiile publice

incadrarea in situatia prevazuti la art. 167 din Legea 98/2016 privind achizitiile publice atrage
excluderea ofertantului din procedura aplicati pentru atribuirea contractului de achizitie publica.
Cerinta 4 - Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 59 si 60 din Legea 98/2016 privind
achizitiile publice

fncadrarea in situatia prevazuti la art. 59 si 60 din Legea 98/2016 privind achizitiile pubhce
atrage excluderea ofertantului din procedura aplicati pentru atribuirea contractului de achizitie publica.

Persoanele care detin functii de decizie din cadrul autorititii contractante in ceea ce priveste
organizarea, derularea si finalizarea procedurii de atribuire sunt:
1. Albut Alexandra - Director General
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2. Popa Ciprian - Director general adjunct, component adulti

3. Avornicitei Irina - Director general adjunct, component copii

4. Ene Mihai Daniel - Director economc

5. Radu Carmen Luiza - Sef Serviciu Juridic si Contencios

6. Capata Ionela Loredana - Sef Serviciu Achizitii Publice

(c Grigoriu Nicoleta - inspector de specialitate , Serviciul Achizitii Publice
8. Andries Oana Andreea - inspector de specialitate , Serviciul Achizitii Publice
9. Contu Alina Lenuta - inspector de specialitate, Serviciul Achizitii Publice
10. Gavriluta Lidia - expert, Serviciul Achizitii Publice

11. Gradinaru Ana-Maria - inspector de specialitate, Serviciul Achizitii Publice

Cerinta nr.5

Ofertantii, tertii sustindtori si subcontractantii trebuie si respecte regulile de evitare privind conflictul de
interese si incidenta art. SK din Regulamentul (UE) 2022/576 al Consiliului din 8 aprilie 2022 de
modificare a Regulamentului (UE) nr. 833/2014 privind masuri restrictive avind in vedere actiunile Rusiei
de destabilizare a situatiei in Ucraina i

Modalitatea prin care poate fi demonstratd indeplinirea cerintei:

Se va completa o Declaratie pe proprie raspundere conform Regulament (UE) 2022/576. Se va prezenta
pentru fiecare lot in parte de catre fiecare ofertant/asociat, inclusiv de catre tert sustinator / subcontractant,
dupa caz, si va fi prezentata de toti participantii odata cu depunerea DUAE si ofertei in SEAP, cu
informatii aferente situatiei lor in cadrul sectiunii Documente de calificare.

B.CRITERIILE DE SELECTIE (CAPACITATEA OFERTANTULUI)
B.1. Capacitatea de exercitare a activititii profesionale

Cerinta 1- Certificat constatator eliberat de Oficiul National al Registrului Comertului

Se va prezenta — Certificat constatator eliberat de Oficiul Registrului Comerfului de pe langi
Tribunalul Teritorial, in original, copie legalizati sau copie cu mentiunea “conform cu originalul”, valabil
la data limiti de depunere a ofertelor, din care si rezulte: adresa actuald si obiectul de activitate al
societitii.

Pentru persoane fizice/juridice roméne: Certificat constatator emis de Oficiul Registrului.,
Comertului (copie certificatd pe proprie raspundere pentru conformitate cu originalul), ofertantul isi v..
asuma raspunderea cu privire la faptul cd informatiile cuprinse in acest document trebuie si fie
valabile/reale, la data limitd de depunere a ofertelor.

Pentru persoanele juridice striine: - documente edificatoare care si dovedeasci o forma de
inregistrare ca persoand juridici sau de atestare ori apartenenti din punct de vedere profesional, in
conformitate cu prevederile legale din tara in care candidatul/ofertantul este rezident.

Documentele vor fi prezentate in original/ copie legalizatid/copie lizibild cu mentiunea ,.,conform cu
originalul”, in limba in care au fost emise, insotite de o traducere autorizata a acestora in limba roména.,
conform legii nr.178/1997. Originalul se va restitui in 24 de ore de la data deschiderii ofertelor.

Documentele justificative care probeazi indeplinirea celor asumate prin completarea declaratiilor
urmeazi a fi prezentate, la solicitarea autorititii contractante, doar de cétre ofertantul clasat primul loc
in clasamentul intermediar intocmit la finalizarea evaludrii ofertelor.

Aceste documente pot fi:

1. Certificate constatatoare privind lipsa datoriilor cu privire la plata impozitelor, taxelor sau a
contributiilor la bugetul general consolidat (buget local, buget de stat, etc.) la momentul prezentirii.
Din aceste certificate constatatoare trebuie si reiasd lipsa datoriilor RESTANTE cu privire la plata
impozitelor, taxelor sau a contributiilor 1a bugetul general consolidat (buget local, buget de stat, etc.) la
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momentul prezentérii.

2. Cazierul judiciar al operatorului economic i al membrilor organului administrativ, de conducere
sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de reprezentare, de
decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezultd din certificatul constatator emis de
ONRC/actul constitutiv.

3. Dupi caz, documente prin care se demonstreazi faptul cii operatorul economic poate beneficia de
derogirile prevazute la art. 166, alin. (2), art.167, alin (2), art.171 din Legea 98/2016 privind achizitiile
publice.

4. Alte documente edificatoare, dupé caz.

Documentele vor fi prezentate in original sau copie legalizata sau copie lizibila cu mentiunea
,,conform cu originalul. Valabilitatea acestora se va raporta la “momentul prezentarii acestora” intrucat
documentele va fi prezentat numai de catre ofertantul clasat pe primul loc dupa aplicarea criteriului de
atribuire , conform art.196 alin. (2) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice.

B.2 Capacitatea economica si financiara

Nu se solicitd cerinte privind situatia economici si financiard, inclusiv cifra de afaceri, mtrucat
acestea nu sunt necesare si nu sunt proportionale cu gradul de complexitate al prezentei achizitii.

B. Capacitatea tehnica si/sau profesionala

Ofertantii (operator economic sau membrii asocierii de operatori economici, impreund) trebuie sa .
demonstreze c¢i in ultimii 3 ani, respectiv 2023.2024.2025 (calculati pand la data limitd de depunere a
ofertelor) au furnizat produse similare in valoare cumulata de cel putin:

- 186.191,63 lei

Prin produse similare autoritatea contractanti intelege: ., Preparate din carne”.

Docmente justificative:

Urmitoarele documente justificative care probeazi indeplinirea cerintei vor fi prezentate:

- procesul-verbal de receptie sau alte documente din care si reiasi urméitoarele informatii:
beneficiarul, cantitatea/valoarea, perioada si locul livrrii; [

- recomandiiri;

- alte documente echivalente.

Modul de prezentare al propunerii tehnice

Propunerea tehnici se va elabora astfel incit si se poatd verifica cu usurintd corespondenta cu
cerintele si specificatiile tehnice prevdzute in caietul de sarcini, inclusiv in Fisele tehnice ale
echipamentelor. Specificatiile tehnice ale produselor/echipamentelor medicale previzute in prezentul caiet
de sarcini sunt minimale si reprezinti conditii obigatorii, in cazul nerespectirii acestora, oferta va fi
declarati neconformi. Nu se admite prezentarea pe post de propunere tehnici o ofertd cu s1mpla copiere a
spec1ﬁcal;nlor din fisele tehnice si nu se admite copierea in tot sau in parte a caietului de sarcini in cadrul
propunerii tehnice, in acest scop, pornind de la propria expertizi a ofertantului in domeniul contractului ce
urmeazi si fie atribuit si prin raportare la necesititile, obiectivele si constringerile autorititii
contractactante, astfel cum au fost acestea descrise in cadrul Caietului de sarcini, propunerea tehnica va
cuprinde informatii relevante privind abordarea propusi de ofertant pentru executia contractului.

Fisele tehnice ale produselor se vor completa pentru fiecare produs ofertat si vor cuprinde toate
informatiile necesare in vederea determindrii corespondentei intre echipamentul ofertat si cerintele
minimale din caietul de sarcini. In cazul in care pe parcursul indeplinirii contractului se constata ca nu sunt
respectate elementele propunerti tehnice (sunt inferioare sau nu corespund cerintelor previzute in caietul de
sarcini) autoritatea contractanti isi rezervd dreptul de a denunta unilateral contractul ori de a sista
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furnizarea echipamentelor.
Propunerea tehnici se va prezenta la rubrica special previzutd in S.E.A.P. in acest sens, respectiv

,Documente de calificare si propunere tehnicd” pentru fiecare lot in parte si va include: Formularul de
Propunere tehnici care trebuie si cuprindd minim urmétoarele informatii:
a. Descrierea echipamentelor ofertate;
b. Informatii privind operatiunile cu titlu accesoriu necesar a fi realizate dupd cum urmeazi: garantie,
Livrare, ambalare, etichetare, transport si asigurare pe durata transportului, Instalare, testare i punere in
functiune, Instruirea personalului pentru utilizare, Mentenanti preventivd in perioada de garantie,
Mentenanti corectivi in perioada de garantie, Suport tehnic, Piese de schimb si materiale consumabile
pentru activititile din programul de mentenenta corectiva;
c. Se vor prezenta documentele care contin specificatiile tehnice ale produselor ofertate, sau modalitatea de
acces la acestea (link/pagina web producator) necesare autorititii contractante in vederea stabilirii
conformititii caracteristicilor tehnice solicitate in fisele tehnice cu specificatiile tehnice ale echipamentelor,
indicandu-se caracteristicile tehnice si OBLIGATORIU corespondenta acestora cu precizarea numdrului de
pagini din documentul indicat;
d. Orice alte informatii relevante pentru demonstrarea conformitatii propunerii tehnice raportat la cerintele
solicitate prin caietul de sarcini. (Ofertantii vor prezenta, suplimentar fata de informatiile solicitate dip,
prezentul formular, orice alte informatii relevante pentru demonstrarea conformitatii propunerii tehnice,
asigurandu-se ca au fost tratate toate cerintele solicitate prin caietul de sarcini).

De asemenea, ofertantul va completa si va include in mod obligatoriu in Propunerea sa Tehnica
urmatoarele formulare:
1. Fisele tehnice ale produselor completate INTEGRAL cu informatiile solicitate. (Acestea sunt puse la
dispozitia ofertantilor in format editabil in cadrul fisierului Anexa I la Caietul de sarcini.)
2. Se va prezenta o Declaratie pe proprie rispundere (model propriu) cu privire la disponibilitatea pieselor
de schimb originale sau echivalente ( direct sau prin intermediul unor reprezentanti desemnati) pe toatd
durata de viati estimati a echipamentului.
3. Se va prezenta Declaratia pe proprie rispundere cé la elaborarea ofertei s-a tinut cont de obligatiile
relevante in domeniul mediului, social si al relatiilorde munca, asumati de toti membrii asocierii in cazul in
care existi — Formular model din sectiunea de formulare
4. Se va prezenta Declaratia privind acceptarea clauzelor contractuale — Formular model din sectiunea de
formulare 5. Se va prezenta Declaratia privind partea/ partile din Propuncrea tehnica si financiara care au
caracter confidential
5. Formularul de oferta tehnica

Modul de prezentare al propunerii financiare

Propunerea financiari se va prezenta in lei, cu evidentierea TVA separat si va fi intocmiti si depusé distinct
pentru fiecare lot in parte si va contine urmatoarele documente:

1. Formularul de-ofertd — Formular model din sectiunea de formulare
2. Centralizator de preturi — Anexa 1 la Formularul de oferta Propunerea financiari trebuie si cuprinda
informatii si detalii suficiente pentru a permite evaluarea ofertei conform cerintelor din prezentul caiet de
sarcini. Pretul ofertat trebuie s includi toate costurile cu transportul, ambalarea si toate cheltuielile care
vor fi angajate de cétre operatorul economic in conditiile de livrare si punere in functiune previzute in
prezentul caiet de sarcini. Perioada de valabilitate a ofertei: 30 zile de la termenul limitd de depunere a
ofertelor. Propunerea financiard va fi incircatd in SEAP rubrica special dedicati “Oferta financiara™ atit in
varianta scanatd, semmnati si stampilata cit si in varianta numerica criptati. Valoarea totald a propunerii
financiare se cripteazd in SEAP in sectiunea corespunzatoare fiecarui lot.
Nota 1: Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru fiecare
produs in parte, pentru indeplinirea contractului de achizitie publica, precum si sa nu se afle in situatia
prevazuta la art. 210 din Legea 98/2016. S
Nota 2: In situatia in care, in scopul verificarii conformitatii Propunerii Financiare, Autoritatea
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Contractanta solicita clarificari/ completari, atat solicitarea cat si raspunsul Ofertantului se transmlt in
SEAP in format electronic, semnate cu semnatura electronica extinsa.

Nota 3: Erorile aritmetice si/ sau viciile de forma vor fi corectate de catre Beneficiar conform prevederllor
legale, numai cu acceptul ofertantului. In cazul in care Ofertantul nu accepta corectia acestor erori/vicii,
oferta sa va fi declarata neconforma. Erorile aritmetice reprezinta aspecte care pot fi clarificate cu ajutorul
principiilor prevazute la art. 2 alin. (2) din Lege, elementele propunerii financiare urmand a fi corectate,
implicit alaturi de pretul total al ofertei, prin refacerea caleulelor aferente, pe baza datelor/informatiilor care
sunt cunoscute de catre toti participantii, deoarece sunt prevazute in legislatia aplicabila, documentatia
deatribuire, si/sau in alte documente prezentate de ofertant. Viciile de forma reprezinta acele erori sau
omisiuni din cadrul unui document a caror corectare/ completare este sustinuta in mod neechivoc de sensul
si de continutul altor informatii existente initial in alte documente prezentate de ofertant sau a caror
corectare/completare are rol de clarificare sau de confirmare, nefiind susceptibile de a produce un avantaj
incorect in raport cu ceilalti participanti la procedura de atribuire. |
Nota 4: In cazul unei oferte care are un pret aparent neobisnuit de scazut in raport cu produsele care
constituie obiectul contractului de achizitie publica care urmeaza a fi atribuit, Autoritatea Contractanta are
obligatia de a solicita Ofertantului care a depus o astfel de oferta clarificari cu privire la pretul sau costul
propus. i
Nota 5: Explicatiile aduse de Ofertant vor fi insotite de dovezi concludente privind elementele prevazute la
art. 210 alin. (2) din Lege, precum si, dupa caz, documente privind preturile ce pot fi obtinute de 1a
furnizori, nivelul de salarizare al personalului ofertantului, etc.

Nota 6: In cazul in care Ofertantul nu prezinta comisiei de evaluare informatiile si/sau documentele
solicitate sau acestea nu justifica in mod corespunzator nivelul scazut al pretului sau al costurilor propuse,
oferta va fi considerata neconforma.

Nota 7: Autoritatea Contractanta va aplica factorii de evaluare privind componenta financiara doar pentru
ofertele declarate admisibile, respectiv acele oferte care nu au fost respinse de comisia de evaluare in urma
verificarii si evaluarii potrivit art. 132 si art. 133 din HG 395/2016.

Nota 8: Cu exceptia cazurilor expres previzute in contract, Contractantul nu va avea dreptul de a sollc1ta o
crestere a pretului solicitat prin propunerea financiard invocand motivul ca produsele au costat mai mult
decit acesta a anticipat in cadrul propunerii sale financiare.

DESEMNAREA OFERTEI CASTIGATOARE

Autoritatea contractanta are obligatia de a stabili oferta castigatoare pe baza criteriului de atribuire precizat
in Documentatia de Atribuire. Evaluarea ofertelor se realizeaza prin acordarea, pentru fiecare oferta in
parte, a unui punctaj rezultat ca urmare a aphcam algoritmului de calcul stabilit in documentatia de
atribuire. Clasamentul ofertelor se stabileste prin ordonarea descrescatoare a punctajelor respective, oferta
castigatoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu pretul cel mai scazut. In cazul in care doui sau mai
multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale, departajarea se va face printr-o noua oferta de
pret solicitata de autoritatea contractanta . in situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea contractanti
are dreptul si solicite noi propuneri financiare, si oferta castigitoare va fi desemnatd cea cu propunerea
financiara cea mai mica

Nota 1: Inainte de atribuirea contractului, Autoritatea Contractanta solicita Ofertantului clasat pe primul loc,
dupa aplicarea criteriului de atribuire sa prezinte documente justificative actualizate prin care sa
demonstreze indeplinirea tuturor criteriilor de calificare.

Nota 2: In situatia in care Ofertantul clasat pe primul loc nu demonstreaza in mod corespunzator
indeplinirea integrala a tuturor criteriilor de calificare, Autoritatea Contractanta solicita ofertantului clasat
pe locul urmator sa depuna toate documentele justificative ca dovada a informatiilor cuprinse in DUAE, in
scopul verificarii indeplinirii criteriilor de calificare. Autoritatea contractanta atribuie contractul
Ofertantului clasat pe locul urmator, daca acesta indeplineste toate criteriile de calificare prevazutein
anuntul de participare si/sau in fisa de date a achizitiei.



Modul de prezentare al ofertei

>1. Ofertantii trebuie si transmiti oferta si documentele asociate doar in format electronic, conform
instructiunilor din prezentul document, si doar prin incdrcarea acestora in SEAP in sectiunile specifice
disponibile in sistemul informatic, cel tArziu la data si ora limitd pentru primirea ofertelor specificate in
anuntul de participare. Elaborarea si depunerea ofertei se va realiza pe loturi. Nu este admisa depunerea de
oferte partiale in cadrul unui lot, operatorii economici avand obligatia ofertarii tuturor produselor ce fac
obiectul lotului. Este admisa depunerea de oferte pentru unul, mai multe sau toate loturile. Ofertantii vor
trebui sa fie inregistrati in SICAP, iar TOATE documentele transmise sa fie semnate cu semnatura
electronica extinsa valida, bazata pe un certificat calificat nesuspendat sau nerevocat la momentul semnarii
ofertei in conformitate cu prevederile legale referitoare la semnatura electronica semnatarului respectivelor
documente, eliberat de un furnizor de servicii de certificare acreditat in conditiile legii.

Toate documentele care fac parte din oferta vor purta in mod obligatoriu semnatura electronica.
Ofertantul trebuie sa ia toate masurile astfel incat oferta sa fie transmisa in SICAP pana la data si ora-limita
de depunere a ofertelor, mentionate in cadrul anuntului de participare.

Oferta trebuie si contind urmitoarele documente, completate in mod corespunzitor: -

- Garantia de participare -nu este cazul .

-Formularul - Imputernicire, prin care ofertantul desemneaza persoana/persoanele care semneaza c.
semnatura electronica extinsa si documentele insotitoare.

-Formularul — Imputernicire mandat, prin care se mandateaza o persoana care si reprezinte
Societatea cu puteri depline

—Formularul — Acord de asociere (daca este cazul)

-Formularul — Angajament ferm privind sustinerea acordati ofertantului pentru indeplinirea
criteriului referitor la capacitatea tehnica (art. 179 lit. b) din Legea nr. 98/2016, respectiv art. 192 lit. b) din
Legea nr. 99/2016) -Formularul - Angajament ferm ‘privind sustinerea acordatd ofertantului pentru
indeplinirea criteriului referitor la situatia economica si financiara (art. 175 alin. (2), lit. 2) si b) din Legea
nr. 98/2016, respectiv art. 188 alin. (2), lit. a) si b) din Legea nr. 99/2016)

-Formularul — Acordul de subcontractare (daca este cazul)

- Formularul — Formularul de Propunere tehnica completat INTEGRAL cu informatiile solicitate

-Formularul — Formularul de oferta financiara + Anexa 1 la Formularul de oferta

-Formularul - Declaratie privind respectarea reglementarilor obligatorii din domeniul mediului,
social, al relatiilor de munca si privind respectarea legislatiei de securitate si sanatate in munca

-Formularul — Declaratie de consim{imant privind prelucrarea datelor cu caracter personal

-Formularul — Declaratie privind partea/ partile din Propunerea tehnica si financiara care ay.
caracter confidential

-Formularul - Declaratie privind acceptarea clauzelor contractuale

- Formularul Angajamentul ofertantului de a nu subcontracta serviciile conexe furnizirii produselor
ulterior emiterii comenzii de livrare fard acceptul autorititii contractante, citre operatori economici care nu
au fost nominalizati ca fiind subcontractanti de specialitate in cadrul ofertei in alte conditii decét cele
previzute la art. 219 din Legea nr. 98/2016, coroborate cu cele ale art. 151 din Anexa la H.G. nr. 395/2016,
model propriu

Orice operator economic are dreptul de a participa la procedura de atribuire in calitate de Ofertant,
individual ori in comun cu alti operatori economici, inclusiv in forme de asociere temporara constituite in
scopul participarii la procedura de atribuire, subcontractant propus sau tert sustinator, in conditiile
prevazute de lege.

2. INFORMATII PRIVIND ASOCIEREA (daca este cazul):

Mai multi operatori economici au dreptul de a se asocia cu scopul de a depune oferta comuna, fara a
fi obligati sa adopte sau sa constituie 0 anumita forma juridica pentru depunerea oferte. In cazul depunerii
unei oferte comune, fiecare operator economic membru al asocierii nu trebuie sa se afle in situatia care
determina excluderea din procedura de atribuire, conform prevederilor art.164, art. 165, art. 167 din Legea
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98/2016. De asemenea, asociatii au obligatia depunerii declarariei cu privire la art. 60 din Legea 98/2016, a
Declaratiei pe proprie raspundere conform Regulament (UE) 2022/576 (formularul nr. 4) si a declaratiei de
consimtamant privind prelucrarea datelor cu caracter personal (formularul nr. 5). Pentru persoanele juridice
straine documentele se vor prezenta in limba de origine si in traducere autorizata in limba romana. In cazul
depunerii unei oferte comune, fiecare operator economic membru al asocierii are obligatia de a completa
DUAE cu toateinformatiile solicitate de Autoritatea Contractanta in Documentatia de Atribuire. La
solicitarea autoritatii contractante, doar ofertantul clasat pe primul loc dupa aplicarea criteriului de atribuire
asupra ofertelor admisibile, va prezenta documente justificative ale asociatilor care probeaza indeplinirea
cerintei privind capacitatea tehnica si profesionala conform Notificare ANAP nr. 256/08.12.2016.
Ofertantii vor depune, odata cu DUAE acordul de asociere, daca este cazul. Potrivit prevederilor art. 185
alin. (1) din Legea 98/2016, cu modificarile si completarile ulterioare, "In cazul in care mai multi operatori
economici participa in comun la procedura de atribuire, indeplinirea criteriilor privind capacitatea tehnica
si profesionala se demonstreaza prin luarea in considerare a resurselor tuturor membrilor grupului, iar
autoritatea contractanta solicita ca acestia sa raspunda in mod solidar pentru executarea contractului de
achizitie publica."

3. INFORMATII PRIVIND TERTUL SUSTINATOR (daca este cazul):

in cazul in care ofertantul/candidatul isi demonstreaza capacitatea tehnica si profesionala, invocind
suportul unui/unor tert/terti, in conditiile Legii, atunci acesta are obligatia de a dovedi sustinerea de care
beneficiaza prin prezentarea unui angajament ferm. In cazul in care beneficiaza de sustinere din partea unui
tert, ofertantul va prezenta: a) Angajamentul ferm privind sustinerea capacitatii tehnice acordata de tertul
sustinator care va fi incarcat in SEAP impreuna cu DUAE si cu oferta si va fi semnat cu semnatura
electronica extinsa, bazata pe un certificat calificat, eliberat de un furnizor de servicii de certificare
acreditat in conditiile legii. b) documentele transmise ofertantului de catre tertul/tertii sustinator/sustinatori
din care sa rezulte modul efectiv prin care tertul/tertii sustinator/sustinatori asigura indeplinirea propriului
angajament de sustinere, care se constituie in anexe la angajamentul ferm. Documentele prezentate trebuie
sa indice concret care sunt resursele (materiale/ umane/ tehnice etc) pe care tertul le va mobiliza in cazul in
care operatorul economic intampina dificultati pe parcursul derularii contractului sau se va afla in
imposibilitatea derularii contractului, tipul acestor documente fiind determinat de obligatiile asumate de
ofertant si tertul sustinator prin angajamentul ferm. Tertul sustinator va dovedi prin documentele prezentate
ca detine toate resursele invocate ca element de sustinere a ofertantului. Aceste documente vor fi incarcate
in SEAP impreuna cu Angajamentul ferm, cu DUAE si cu oferta, si vor fi semnate cu semnatura
electronica extinsa, bazata pe un certificat calificat, eliberat de un furnizor de servicii de certificare
acreditat in conditiile legii. ¢) certificate/ documente emise sau contrasemnate de o autoritate ori de catre
clientul beneficiar si/sau procese verbale de receptie si/sau documente constatatoare emise de autoritatile
contractate si/sau certificari de buna executie, din care sa reiasa toate elementele necesare pentru
confirmarea indeplinirii cerintei de capacitate tehnica. Documentele mentionate la pct c) vor fi prezentate
de ofertantul clasat pe primul loc dupa aplicarea criteriului de atribuire, anterior atribuirii contractului, la
solicitarea Autoritatii Contractante, cu respectarea cerintelor privind semnarea electronica a documentelor.
Subcontractantii pe a carorcapacititi ofertantul/candidatul se bazeazi pentru demonstrarea indeplinirii
anumitor criterii de calificare si selectie, sunt considerati si terti sustinitori, caz in care acordul de
subcontractare reprezintd, in acelasi timp, si angajamentul ferm. Nota 1: Conform art. 183, alin (2) din
Legea 98/2016 — Daci tertul/tertii nu indeplineste/indeplinesc criteriile relevante privind capacitatea sau se
incadreazi in unul dintre motivele de excludere previzute la art. 164, 165 si 167, autoritatea contractantd
solicitd o singuri dati, ca operatorul economic s inlocuiasca terful/tertii sustindtor/sustinétori fird ca acest
aspect si aduc3 atingere principiului tratamentului egal prevézut la art. 2 alin. (2) lit. b).

3. INFORMATII PRIVIND SUBCONTRACTANTII
In cazul in care ofertantul, va subcontracta o parte din contract, are obligatia de a completa DUAE,
,Criterii de selectie” Sectiunea C ,,Capacitatea tehnica si profesionala” — subsectiunea ,,Proportia de
subcontractare” De asemenea, fiecare subcontractant va completa un formular DUAE separat care sa
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cuprinda informatiile solicitate in ,,Motive de excludere”. Subcontractantul, pe a caror capacitati se bazeaza
ofertantul, trebuie sa completeze, DUAE separat, care sa cuprinda pe langa informatiile solicitate in
,Motive de excludere” si informatiile solicitate in ,Criterii de selectie”. In cazul in care ofertantul va
subcontracta o parte din confract, ofertantul va prezenta odata cu depunerea DUAE, acordul de
subcontractare. Acordul de subcontractare va fi prezentat semnat olograf de catre reprezentantii partilor
intre care a fost incheiat. Ofertantul clasat pe primul loc dupa aplicarea criteriului de atribuire asupra
ofertelor admisibile, la solicitarea Autoritatii Contractante, va prezenta, daca este cazul, documente
relevante referitoare la capacitatea tehnica a subcontractantilor propusi cu privire la partea/partile din
contract pe care acestia urmeaza sa ofle indeplineasca efectiv. Subcontractantul, pe a caror capacitati
ofertantul se bazeaza pentru demonstrarea indeplinirii anumitor criterii de calificare si selectie sunt
considerati si terti sustinatori, caz in care acordul de subcontractare reprezinta, in acelasi timp, si
angajament ferm. Nota 1: Conform art. 170, alin (2) din Legea 98/2016 — In cazul in care este identificata o
situatie de excludere, cu aplicarea in mod corespunzator a dispozitiilor art. 171, AC solicita ofertantului o
singura data sa inlocuiasca un subcontractant in legatura cu care a rezultat, in urma verificarii, ca se afla in
aceasta situatie. AC va efectua plati directe corespunzatoare partii/partilor din contract indeplinita de catre
subcontractantii propusi in oferta doar daca subcontractantii si-au exprimat optiunea in acest sens la
momentul semnarii contractului .
5. Operatorul economic este obligat sa depuna DUAE odata cu oferta si pentru asociat/te.
sustinator/subcontractant, sub sanctiunea respingerii acesteia din urma ca inacceptabila conform art. 137
alin. (2) lit. b) din H.G. nr. 395/2016.

6. Toate certificatele/documentele solicitate trebuie sa contina stampila si semnatura reprezentantului legal
al ofertantului. Pe toate documentele se va mentiona numele in clar al semnatarului imputernicit, functia si
semnatura. In cazul in care documentele nu sunt semnate de reprezentantul legal al societatii, conform
Certificatului Constatator, se va prezenta o imputernicire (conform formularului "Imputernicire”, prin care
se mandateaza o persoana care si reprezinte Socictatea cu puteri depline de la acesta pentru persoana
desemnata sa reprezinte societatea si sa semneze documentele in numele €i).

7. Documentele emise de autoritatile competente vor fi valabile la momentul prezentarii acestora.

8. Oferta va fi prezentata obligatoriu in limba romana. Daca este cazul documentele vor fi traduse de un
traducator autorizat

9. Avand in vedere prevederile art.123 alin.(1) din HG 395/2016, ofertantul va elabora oferta in
conformitate cu prevederile documentatiei de atribuire si indica, in cuprinsul acesteia (daca este cazul) care
informatii din propunerea tehnica si/sau din propunerea financiara sunt confidentiale, clasificate sau sunt
protejate de un drept de proprictate intelectuala, in baza legislatiei aplicabile. In acest scop va prezenta
Formularul - Declaratie privind partea/partile din propunerea tehnica si financiara care au caracter_
confidential. Nu este suficientd indicarea informatiilor din propunerea tehnica si/sau din propunere.
financiara care sunt confidentiale, clasificate sau sunt protejate de un drept de proprietate intelectuala, in
baza legislatiei aplicabile. Ofertantul va motiva solicitarea prin prezentarea de documente elocvente prin
care sa probeze cele solicitate in Declaratie.

Confidentialitatea procesului de evaluare

Toate informatiile cu privire la examinarea, evaluarea si compararea Ofertelor, inclusiv cele referitoare la
clarificarile solicitate de la Ofertanti, precum si recomandirile pentru atribuirea Contractului, nu vor fi
facute publice Ofertantilor si nici altor persoane care nu sunt implicate oficial in acest proces pand cand
nu se notifica participantii la proceduri cu privire la rezultatul derulérii procedurii.

Din momentul deschiderii/accesdrii continutului Ofertelor si pand in momentul semnirii Contractului,
Ofertantii care au depus Oferta nu trebuie si contacteze reprezentantii Autorititii Contractante si comisia
de evaluare cu privire la orice aspect legat de procesul de evaluare a Ofertelor.

Orice incercare a unui Ofertant de a aborda direct orice membru al comisiei de evaluare, orice angajat al
Autoritatii Contractante sau al furnizorului de servicii auxiliare achizitiei sau orice expert co-optat pe
parcursul perioadei de evaluare va fi considerat motiv legitim pentru respingerea Ofertei.
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Ofertantii trebuie sd rispundi la orice solicitare de clarificiri transmisé de cétre comisia de evaluare a
Ofertelor, utilizind mijloace electronice de comunicare, sau prin depunerea acestora la Registratura
unitatii, din Aleea Ghioceilor nr.4, Bacau.

in cazul in care, dupi transmiterea comunicirii privind atribuirea Contractului, un Ofertant doreste si afle
in detaliu motivele pentru care Oferta sa nu a fost selectatd, trebuie si-si adreseze cererea Autorititii
Contractante, care va asigura o explicatie in scris. Orice solicitare de explicatii transmisid de un Ofertant
trebuie si se refere numai la propria Oferti si nu la informatii cu privire la Oferta concurentilor. Orice
incercare a unui Ofertant de a influenta activitatea comisiei de evaluare va rezulta in respingerea Ofertei.

Clarificari referitoare la continutul Ofertelor:

Comisia de evaluare poate solicita oricarui Ofertant clarificari conform Legii nr.98/2016.

Orice clarificare prezentati de citre un Ofertant si care nu este primitd ca rispuns la o cerere emisd de
citre comisia de evaluare nu va fi luati in considerare. Cererile de clarificare emise de comisia de
evaluare a Ofertelor si rispunsurile aferente se vor face utilizind mijloace electronice de comunicare.

Nu se vor incerca, oferi sau permite, modificiri de substanti ale Ofertei sau ale preturilor, cu exceptla
confirmirii corectiei erorilor aritmetice constatate pe parcursul procesului de evaluare a Ofertelor. In cazul
in care un Ofertant nu oferd clarificirile la Ofertd, la data si ora stabilitid in cererea de clarificare a
Autorititii Contractante, Oferta sd poate fi respinsa.

Notificarea privind rezultatul procedurii

fnainte de expirarea perioadei de valabilitate a Ofertei si imediat dupi finalizarea evaluirii, Autorltatea
Contractantd va notifica in scris Ofertantul declarat castigitor cu privire la faptul cd Oferta sa a fost
acceptati. in acelasi timp, Autoritatea Contractantd va notifica, de asemenea, si pe ceilalti Ofertanti
asupra rezultatelor procedurii.

Procedura de contestare: Precizari privind termenul (termenele) pentru procedurile de contestare:
Persoanele care consideri ci au fost lezate de o eroare sau de o abatere in timpul procedurii de atribuire,
ca rezultat al unei actiuni a Autorititii Contractante, care incalca legile privind achizitiile publice, au
dreptul sa depuna contestatie, conform prevederilor Legii nr. 101/2016, in termenul prevazut la art 8.

Organismul de solutionare a contestatiilor:Consiliul National de Solutionare a Contestatiilor,

Adresa: Str. Stavropoleos nr. 6, sector 3; Localitate: Bucuresti; Cod Postal: 030084; Tara: Romania;
Codul NUTS: RO321 Bucuresti; Adresa de e-mail: office@cnsc.ro; Nr de telefon: +40 213104641;
Adresa web a sediului principal al autoritatii/entitatii contractante(URL) http://www.cnsc.ro;

Aceasta achizitie este periodica: nu.

Oferta si documentele care insotesc oferta se vor depune in plic sigilat la registratura D.G.A.S.P.C. |
Bacau din Aleea Ghioceilor nr.4 sau electronic pe adresa de mail achizitiidgaspcbacau@gmail.com

Data limita pentru depunerea ofertei: Q};@S;Q—Q ora '({.QO
Deschiderea ofertelor; 4. 0S..9006. ., ora .. 14.00

Negocierea: 080842006 0ra 200
Locul deschiderii ofertelor: sediul D.G.A.S.P.C. Bacau din Aleea Ghioceilor nr.4, et.I, Sala de
sedinte.

Conditii pentru participare la sedinta de deschidere: fiecare ofertant va putea fi reprezentat oficial in
fata comisiei de evaluare de o singurid persoand, pe baza imputernicirii de participare la procedura si a
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Cartii de Identitate.

Modul de prezentare, sigilare si marcare a ofertei si a documentelor care insotesc oferta:

> Plicul cu oferta va fi sigilat si va contine: documentele de calificare, oferta tehnicd si oferta
ﬁnanmara marcat cu adresa_Autoritatii Contractante cu inscripfia ,,A NU SE DESCHIDE
iNAINTE DE (:4.:Q2.9996, ora (4007

Plicul va fi marcat cu numele ofertantului si adresa pentru a putea fi returnat nedeschis in cazul in
care este depus la o alti adresa sau sunt depuse dupé data si ora limiti depunerii ofertei;

Plicul va fi insotiti de mentiunea ,,pentru Compartimentul Achizitii Publice — procedura negociere
fird publicarea prealabila a unui anunt de participare”;

Numarul de exemplare : 1 exemplar al ofertei in original/ copie conforma cu originalul.

Separat de plicul cu oferta se va depune documentul de inscriere la procedura.

vV V V¥V

Alte informatii: Pentru ca oferta sa fie considerata admisa trebuie sa indeplineasca toate cerintele
obligatorii prevazute in prezenta invitatie. Nu se accepta oferte alternative, incomplete la oferta de baza. Nu
se accepta oferte depuse/transmise dupa data limita de depunere oferte.

Persoanele de contact pentru informatii suplimentare sunt:
Grigoriu Nicoleta, telefon 0738.328.205.

Director General,

Director Directie Economica,

E@Daniel

Sef serviciu Juridic si contencios,

Ra%iLuiza
Vizaf; —y

Control Financiar Preventiv

Lo f g 7
at ':%%M aa®

Sef Serviciu Achizitii Publice,
Ca Qoredana Ionela

Int cmit,inspector; de specialitate
Grigoriu Nicoleta
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CONSIL'UL JUDETEAN BACAU Cod operator date cu caracter personal: 2092,

DIRECTIA GENERALA DE ASISTENTA SOCIALA $I PROTECTIA COPILULUI BACAU

Aleea Ghioceilor nr. 4 | Tel: +40 234 585 071 /+40 234 585 073 /] +40 234 535 033 / + 40 234 576 970
Cod 600155, Rominia | Fax: +40 234 519 042 / +40 234 511 525, Email: office@dgaspcbacau.ro

CONS".'UL JUDETEAN BACAU Cod operator date cu caracter personal: 2092

DIRECTIA GENERALA DE ASISTENTA SOCIALA $I PROTECTIA COPILULUI BACAU

Aleea Ghioceilor nr. 4 | Tel: +40 234 585071 /+40 234 585 073 ] +40 234 585 033 / + 40 234 576 970
Cod 600155, Romania | Fax: +40 234 519 042 [ +40 234 511 525, Email: office@dgaspcbacau.ro

CONTRACT nr....

de furnizare ........cceeeeeeenee-

Prezentul Contract de achizitie publici de produse (denumit in continuare ,,Contract”), s-a incheiat avind
in vedere prevederile din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice (denumitd in continuare ,, Legea nr.|
98/2016”), cu modificarile si completarile ulterioare si a Normelor de aplicare a acesteia, precum si orice
alte prevederi legale emise in aplicarea acesteia

1. Pdrtile Contractului

1.1. Directia Generalid de Asistenta Sociali si Protectia Copilului cu sediul in Baciu, Str Aleea
Ghioceilor, nr. 4, tel/fax 0234-585071, 0234-519042, cod fiscal 8550000, avind contul bancar nr.
RO13TREZ06124600220XXXXX deschis la Trezoreria Bacau, reprezentati de Albut Alexandra -
director general si Ene Mihai Daniel - director, in calitate de parte la Contractul nr. [...], numit in
continuare “ Achizitor/Autoritate contractanti”, pe de o parte

si

1.2. S.C.[...] S-R.L., cu sediul social in , Str. ,judetul ................ , telefon/fax:
................................ , numir de inregistrare in Registrul Comertului ............................, cod unic de.
Inregistrare ..........ccocceeeeeenne 5 CONL tIEZOTETIC ...eeeeeeeeeeeeeieraeeaecreceeaeeseeeessnssnnesaneas deschis la Trezoreria
....................... , avand punct de IUCIU 1IN ...coccociviiiiii ettt
reprezentatd prin ..........c.ce..... , functia ......ccocceecenennen. , in calitate de Promitent-Furnizor in

Contractulnr. [...], numit in continuare ,,Furnizor”,

Fiecare denumit in continuare ”Parte” si impreuna “Parti”;

2. Definitii
2.1. in prezentul contract urmtorii termeni vor fi interpretati astfel:

a. contract—prezentul contract si toate anexele sale;

b. achizitor §i furnizor - pirtile contractante, aga cum sunt acestea numite in prezentul contract;

c. pretul contractului- pre‘;ul plitibil furnizorului de citre achizitor, in baza contractului, pentru
indeplinirea integrali si corespunzitoare a tuturor obligatiilor asumate prin contract;

d. produse - echipamentele, maginile, utilajele, orice alte bunuri, cuprinse in anexa/anexele la prezentul'
contract, pe care furnizorul se obligi, prin contract, si le furnizeze achizitorului;

e. Servicii - servicii aferente livririi produselor, respectiv activititile legate de furnizarea produselor, cum'
ar fi transportul, asigurarea, instalarea, punerea in functiune, asistenta tehnicé in perioada de garantie si
orice alte asemenea obligatii care revin furnizorului prin contract;



f. origine-locul unde produsele au fost realizate, fabricate. Produsele sunt fabricate atunci cind prin
procesul de fabricare, prelucrare sau asamblare majori si esentiald a componentelor rezultd un produs
nou, recunoscut comercial, care este diferit, prm caracteristicile sale de bazi, prin scop sau prin utilitate,
de componentele sale. Originea produselor si serviciilor poate fi distincti de nationalitatea furnizorului;

g. destinatie finald- locul unde furnizorul are obligatia de a furniza produsele;

h. termenii comerciali de livrare vor fi interpretafi conform INCOTERMS 2000 — Camera Internationald
de Comert (CIC);

1 far,ta majord- reprezinti o imprejurare de origine externd, cu caracter extraordinar, absolut 1mprev1z1blld
si inevitabild, care se afli in afara controlului oricirei parti, care nu se datoreazii greselii sau vinei
acestora, §i care face imposibild executarea §i, respectiv, indeplinirea contractului; sunt considerate
asemenea evenimente: rizboaie, revolutii, incendii, inundatii sau orice alte catastrofe naturale, restrictii
apiirute ca urmare a unei carantine, embargou, enumerarea nefiind exhaustivi, ci enuntiativi. Nu este
considerat forti majord un eveniment asemenea celor de mai sus care, firi a crea o imposibilitate de
executare, face extrem de costisitoare executarea obligatiilor uneia din pérti;

j. zi- zi calendaristicd; an - 365 de zile

k.. nerespectare obligatilor in mod culpabil si repetat — nerespectarea de 3 (trei) ori de catre una din parti
a obligatilor asumate prin contract

1. receptia - reprezintd operatiunea de identificare §i verificare cantitativd si calitativdi a produselor
furnizate, prin care AC/EC constati ci acestea corespund clauzelor contractuale si cerintelor din caietul
de sarcini/propunere tehnici prin care Autoritatea/entitatea contractanti isi exprima acordul cu privire la
cantitatea si calitatea produselor furnizate in cadrul contractului de achizitie publicd/sectoriald §i pe baza
céreia efectueazi plata;

(se adaugd orice alfi termeni pe care partile inteleg sd ii defineascd pentru contract)

3. Interpretare
3.1. in prezentul contract, cu exceptia unei prevederi contrare, cuvintele la forma singular vor include forma
de plural si vice versa, acolo unde acest lucru este permis de context.
3.2. Termenul “zi”’sau “zile” sau orice referire la zile reprezinti zile calendaristice daca nu se specifica in
mod diferit.

CAPITOLUL 1 - ASPECTE GENERALE REFERITOARE LA OBIECTUL CONTRACTULUI

4. Obiectul si scopul Contractului
4.1. Obiectul prezentului Contract il reprezinta furnizarea /....... , denumite in continuare Produse, pe care
Furnizorul se obligi si le furnizeze in conformitate cu prevederile din prezentul contract, Caietul de sarcini,
Propunerea tehnicd si propunerea financiari.
4.2. Cantitatea produselor care urmeaza a fi livratd in baza contractului este de: conform Anexa 1.
4.3. Furnizorul se obligi si furnizeze produsele la adresa/adresele de livrare dupa cum urmeazi: conform
Anexa 2.
4.4. Produsele necomandate pana la data expiririi contractului, se reporteazi la cantitatea ramasa , in baza
céruia este incheiat prezentul contract.
4.5. Achizitorul se obliga si achizitioneze produsele prevazute la art. 4.7 si sa plateasca pretul convenit la
art. 5.1.

5. Pretul contractului
5.1. Valoarea contractului, aferentd produselor specificate, este de.................... lei fard TVA, la care se
adaugd TVA in valoarede ___ lei.
5.2. Pretul contractului poate fi ajustat conform prevederilor art. 8 din prezentul contract.

6. Durata contractului
6.1. Contractulintra in vigoare la data semnirii sale de cétre ambele Pirti si este valabil pani la ................
6.2. Durata prezentul Contract se poate prelungi prin act aditional pana la terminarea cantitatilor.
6.3. Incetarea din orice motiv a Contractuluinu afecteazi obligatiile scadente la data incetirii acestuia.



7. Documentele contractului
7.1. Anexele contractului sunt urmitoarele:

a. lista locatiilor si ale adreselor de livrare a produselor

b. Contractulincheiat de citre Promitentul achizitor cu Furnizorul semnatar al prezentului Contract,
impreuni cu anexele acestuia;

c. Garantia de buni executie;

d. Propunerea tehnici si Propunerea financiara

e. Contractul de subcontractare incheiat intre Furnizor si subcontractantul/subcontractantii
nominalizati in Ofertad (daci este cazul);

f. Alte documente, dupa caz.

8. Ajustarea pretului- nu este cazul

9. Ambalare §i marcare
9.1. Furnizorul are obligatia de a ambala produsele astfel incat si asigure péstrarea integrititii si calitatii
produsului pe timpul depozitarii §i transportului. Materialele de ambalare si amabalajele trebuie si fie
depozitate in conditii in care si nu scadi calitatea produselor, iar inainte de livrare si fie verificate din punct
de vedere al defectelor, curiteniei si mirosului. |
9.2. Ambalarea, marcarea si documentatia din interiorul sau din afara pachetelor vor respecta strict cerintele
ce vor fi special previzute in contract.
9.3. Toate ambalajele sunt nefacturabile si rimén in proprietatea achizitorului.

10. Livrarea si documentele care insotesc produsele

Programul si conditiile de livrare
10.1. Produsele vor fi livrate la locatiile indicate in Anexa 2 — Locuri de Livrare, conform comenzilor

transmise de Achizitor (D.G.A.S.P.C. Baciu). Achizitorul isi rezervi dreptul de a actualiza lista locatiilor,
fara a modifica substantial conditiile contractuale.

10.2. Livrarea se va face in conformitate cu cerintele tehnice din Caietul de sarcini si specificatiile ofertei
cagtigatoare.

10.3. Produsele vor fi livrate exclusiv pe baza comenzilor ferme emise de Achizitor, in cantititile si la
termenele stabilite pentru fiecare transa.

10.4. Comenzile vor fi transmise siptimanal, iar orice modificare a cantititilor solicitate va fi comunicati
Furnizorului cu cel putin o zi inainte de livrare.

10.5. Livrarea produselor se va efectua zilnic (luni-duminica), in intervalul orar 07:30 — 10:00. in cazuri,
exceptionale, livrarea poate fi realizatd la un interval de maximum 48 de ore, cu acordul prealabil al
Achizitorului. Orice intirziere nejustificati poate atrage penalititi/ daune-interese, conform prevederilor.
contractuale.

10.6. Furnizorul este obligat si livreze integral cantitiitile de produse corespunzitoare fiecirei transe,
respectind: a) Specificarea exacti a produselor in comanda fermé a Achizitorului; b) Termenele de livrare
stabilite in comanda ferma.

10.7. Livririle anticipate sunt permise doar cu acordul scris al Achizitorului si trebuie justificate
corespunzitor de cétre Furnizor.

Livrare partiali si neconformititi

10.8. Livrarea partiali este permisa doar in cazuri justificate si trebuie aprobati in prealabil de Achizitor.

Furnizorul va prezenta un grafic actualizat de livrare pentru a asigura livrarea completd in termenul
contractual. -
10.9. In cazul in care livrarea partiald nu este autorizati, Achizitorul isi rezervi dreptul de a refuza receptia
si de a solicita livrarea completi conform comenzii ferme.



10.10. Daci produsele livrate nu respecti specificatiile tehnice sau prezinti defecte de calitate, Achizitorul
poate refuza receptia si va solicita inlocuirea acestora in maximum 24 de ore (in 6 ore pentru péine), fara
costuri suplimentare pentru Achizitor.

Documente insotitoare ale livrarii
10.11. Fiecare livrare trebuie si fie insotiti de urmitoarele documente: a) Aviz de insotire a marfii

(original); b) Declaratie de conformitate/certificat de conformitate a calititii; c) Certificat sanitar-veterinar
(daci este cazul). Persoana de contact la punctul de livrare va fi seful de centru sau o persoand imputernicitd
de acesta.

10.12. Achizitorul are dreptul de a verifica conformitatea documentelor de livrare si de a refuza receptia
produselor daca documentele nu sunt complete sau conforme.

Rispunderea Furnizorului privind livrarea
10.13. Furnizorul este responsabil pentru respectarea termenelor de livrare §i nu poate invoca intérzieri sau

costuri suplimentare.
10.14. Achizitorul isi rezerva dreptul de a refuza livrarea produselor in urmétoarele situatii:

« Produsele nu respecti specificatiile tehnice stabilite in contract;
e Produsele nu corespund cantititilor comandate;
o Produsele sunt livrate cu intirziere fata de termenul convenit.
10.15. in cazul refuzului justificat al receptiei, Furnizorul este obligat si inlocuiasca produsele neconforme

cét mai curdnd posibil, fard costuri suplimentare pentru Achizitor.

10.16. Furnizorul este responsabil pentru integritatea produselor pe durata transportului si pani la receptia
acestora. Orice deteriorare aparuti in timpul transportului revine in sarcina exclusivi a Furnizorului, care
va inlocui produsele afectate fara costuri suplimentare pentru Achizitor.

Modificarea conditiilor de livrare
10.17. Orice modificare a termenelor sau conditiilor de livrare trebuie aprobati in prealabil de Achizitor si

nu poate fi decisd unilateral de Furnizor.

10.18. In cazuri exceptionale (fortd majori, restrictii administrative, crize de aprovizionare justificate),
Furnizorul are obligatia de a notifica Achizitorul si de a propune solutii alternative pentru asigurarea
continuititii livrarilor, fird a afecta obligatiile asumate prin contract.

Finalizarea livrarii _

10.19. Lalivrare, produsele vor fi insotite de documentele specificate la art. 9.9, iar certificarea faptului cd
produsele au fost livrate partial sau total se va realiza dupd receptie, prin semnarea de primire de citre
reprezentantul autorizat al Achizitorului pe documentele emise de Furnizor.

10.20. Livrarea produselor se considerd incheiatdi numai dupa indeplinirea tuturor prevederilor privind
receptia produselor, conform Caietului de Sarcini si termenilor contractuali.

Obligatiile Furnizorului privind livrarea produselor
10.21. Furnizorul are obligatia de a livra produsele conform specificatiilor din oferts, respectind termenele

de livrare si conditiile de transport previzute in Caietul de Sarcini.

10.22. Furnizorul va efectua livrarea produselor, incluzidnd incircarea, transportul si descércarea, pe
cheltuiala sa, pina la destinatia finala indicati in Anexa 2 — Locuri de Livrare.

10.23. Pe durata transportului, Furnizorul este responsabil pentru mentinerea conformititii si calititii
produselor, protejandu-le impotriva factorilor care ar putea afecta integritatea sau siguranta lor. Ambalarea
produselor trebuie s asigure protectia acestora pe durata transportului, respectiand standardele de siguranti
alimentar3.

10.24. Transportul produselor va fi realizat cu mijloace autorizate sanitar-veterinar, dotate cu echipamente
adecvate pentru mentinerea temperaturii optime, conform art. 31 lit. (i) din Ordinul AN.S.V.S.A. nr.
111/2008, cu modificarile si completarile ulterioare.

10.25. Produsele vor fi livrate conform specificatiilor tehnice din Caietul de Sarcini si ofertei castigitoare.
Furnizorul trebuie sd mentind calitatea acestora pe durata transportului si pdna la momentul receptiei.



10.26. Furnizorul se obligd si respecte toate celelalte prevederi ale Contractuluicu privire la livrarea
produselor.

11. Receptie, inspectii §i teste
11.1. Receptia produselor se face in data de livrare a acestora, de cétre comisia de receptie stabilitd de
Achizitor, in prezenta delegatului Furnizorului,, la locatia Achizitorului.
11.2. Receptia produselor livrate in baza Contractuluise realizeaza la fiecare unitate de livrare desemnati
de Achizitor, conform urmétoarelor etape:

a. Verificarea cantitativdi — cmpararea produselor livrate cu comanda emisa si documentele de livrare,
prin numarare/cantirire/masurare;
b. Verificarea calitativi — analizarea conformititii produselor cu cerintele tehnice si standardele de
calitate stabilite in Contractulsi Caietul de Sarcini.

11.3. Pentru fiecare livrare efectuati in baza Contractului, Achizitorul va intocmi si semna urmétoarele,

documente:

a. Nota de Receptie si Constatare a Diferentelor (NRCD) — document prin care se atestd receptia
cantitativa si calitativi a produselor;

b. Proces-Verbal de Neconformitate — intocmit in cazul in care se constatd abateri de la specificatiile
contractuale.

11.4. Daci produsele livrate nu respecti cerintele din Caietul de sarcini si clauzele contractuale, Achizitorul'

va emite un Proces-Verbal de Neconformitate, notificind Furnizorul despre obligatia de inlocuire a
produselor. Furnizorul trebuie s remedieze neconformititile sau s inlocuiasci produsele defectuoase in
termen de maximum 24 de ore de la notificare.

11.5. Achizitorul are dreptul si refuze receptia produselor in urmétoarele situatii:

a. Produsele nu corespund specificatiilor tehnice sau calitative din Contractul;

b. Produsele sunt livrate deteriorate sau neconforme cu standardele de siguranti;

c. Produsele sunt livrate in afara termenului contractual stabilit.

11.6. Receptia produselor devine definitivd numai dupa finalizarea tuturor verificirilor cantitative §i

calitative si semnarea documentelor de receptie de citre Achizitor. Semnarea documentelor de receptie nu
exonereaza Furnizorul de responsabilitatea privind garantia calititii produselor.

11.7. Achizitorul sau reprezentantul siu are dreptul de a inspecta/verifica si/sau testa produsele pentru a
verifica conformitatea lor cu specificatiile tehnice din contract.

11.8. Daci vreunul din produsele inspectate sau testate nu corespunde specificatiilor, achizitorul are dreptul
s 1l respinga, iar furnizorul fird a modifica pretul contractului are obligatia:

a) de a inlocui produsele refuzate; sau
b) de a face toate modificirile necesare pentru ca produsele si corespundi specificatiilor lor tehnice.
11.9. Dreptul achizitorului de a inspecta, testa si, daci este necesar, de a respinge nu va fi limitat sau aménat

datoritd faptului ci produsele au fost inspectate i testate de furnizor, cu sau fird participarea unui
reprezentant al achizitorului, anterior livririi acestora la destinatia finala.

11.10. Prevederile clauzelor privind receptia produselor nu il vor absolvi pe furnizor de obligatia asumarii
garantiilor sau altor obligatii previzute in contract. i

12. Facturare si plati

12.1. Furnizorul va emite facturi pentru produsele livrate in conformitate cu comenzile ferme primite de la
Achizitor. Facturile vor fi emise lunar, dupi livrarea completi a produselor, conform specificatiilor stabilite;
in prezentul contract si Caietul de Sarcini.

12.2. Toate facturile emise de Furnizor in baza contractului vor fi transmise in sistemul national e-factura.
in facturile emise se va inscrie, in mod obligatoriu, codul CPV, numarul contractului, precum si numele
centrului beneficiar. Numele centrului va fi completat in e-factura la rubrica “Numele pértii catre care se
face livrarea (BT-70)”, fara diacritice.



12.3. Factura va cuprinde cel putin: denumirea si sediul pértilor contractante, denumirea locatiei de livrare,
nr./data contract, detaliile produselor (sortiment, cantitate, pret unitar), valoarea totald (cu si fara TVA),
termenele si conditiile de plati.

12.4. Termenul de plati este de maxim 30 de zile calendaristice de la data primirii facturii fiscale si a tuturor
documentelor justificative. Prin exceptie, plata se poate efectua in termen de maxim 60 de zile calendaristice
de la data inregistrarii acesteia, n situatia in care existi intarzieri in alocarea fondurilor bugetare (art.7 alin.
1 din Legea nr. 72/2013, actualizatd).

12.5. in cazul identificirii unor erori in facturdi, Achizitorul notifici Furnizorul in termen de 5 zile
lucritoare. Termenul de plati se suspendi pana la remedierea erorilor si emiterea unei facturi corectate.
12.6. n cazul intarzierilor la plati, se vor aplica penalitati de intirziere conform reglementérilor legale in
vigoare (art. 4 din Legea nr. 72/2013).

12.7. Plata se efectueazi prin virament bancar in contul indicat de Furnizor.

12.8. Furnizorul este rispunzitor de corectitudinea si exactitatea datelor inscrise n facturi si se obliga si
restituie atat sumele incasate in plus cét si foloasele realizate necuvenit, aferent acestora. Sumele incasate
in plus, cét si foloasele necuvenite aferente acestora (pe perioada de la incasare pana la constatarea lor),
vor fi stabilite in urma verificirilor executate de citre Organele de Control Intern ale Achizitorului sau alte
Organisme de control abilitate de lege.

12.9. Toate celelalte dispozitii ale Contractuluiin privinta efectudrii platii se aplici in mod corespunzitor.

CAPITOLUL 2 — OBLIGATIILE PARTILOR. RASPUNDERE CONTRACTUALA

13. Obligatiile principale ale Achizitorului
13.1. Autoritatea contractantii are obligatia de a colabora cu Furnizorul pentru a identifica in timp util orice
eventuale probleme care ar putea apérea pe parcursul derulirii Contractului.
13.2. Autoritatea contractanti are obligatia de a achita pretul aferent produselor livrate.
13.3. Achizitorul are obligatia de a notifica, in scris, furnizorului identitatea reprezentantilor sdi
imputerniciti pentru efectuarea receptiei, testelor si inspectiilor.
13.4. Achizitorul se obligi si verifice si sa receptioneze produsele in termenul convenit. Dacd in urma
verificirii se constatii existenta unor vicii sau neconformititi aparente, Achizitorul trebuie si refuze
preluarea produsului/produselor sau dupd caz si il informeze de indati pe Furnizor despre aeste
neconformititi. in lipsa informirii, se consideri ci Furnizorul si-a executat obligatia.
13.5. Achizitorul se obligi si pliteasci preful produselor cétre furnizor in termenul de 30 de zile
calendaristice de la data primirii facturii fiscale si a tuturor documentelor justificative. Prin exceptie, plata
se poate efectua in termen de maxim 60 de zile calendaristice de la data inregistrarii acesteia, in situatia in
care existi intarzieri in alocarea fondurilor bugetare (art.7 alin. 1 din Legea nr. 72/2013, actualizati).
13.6. Daci achizitorul nu onoreaza facturile in termen de 30 zile de la expirarea perioadei convenite, atunci
furnizorul are dreptul de a sista livrarea produselor. Imediat dupé ce achizitorul isi onoreazi obligatiile,
furnizorul va relua livrarea produselor in termen de 24 ore.
13.7. Autoritatea contractanti are obligatia de a respecta toate celelalte obligatii stabilite in sarcina sa, asa
cum ele au fost indicate in cuprinsul Contractului.

14. Obligatiile principale ale Furnizorului
14.1. Fumizorul va furniza Produsele si 1si va indeplini obligatiile in conditiile stabilite pr1n prezentul
Contract, cu respectarea prevederilor din Contractul, din documentatia de atribuire si a ofertei in baza céreia
i-a fost atribuit contractul.
14.2. Fumizorul se obliga sa furnizeze produsele in perioadele/la datele previzute prin graficul de livrare
prezentat in propunerea tehnici, anexa la contract.



14.3. Furnizorul va emite facturi pentru toate produsele livrate.

14.4. Furnizorul are obligatia de a mentine, pe toati durata contractuluisi a fiecirui contract, pozitia
declarati in lantul de aprovizionare pentru fiecare produs in parte, pozitie pentru care a obtinut punctajul
aferent factorului de evaluare ,Lanful de aprovizionare”. La semnarea fiecdrui contract, Furnizorul va
depune documente justificative pentru mentinerea acestei pozitii. in cazul in care pozitia este modificati si
conduce la un lant inferior celui declarat, autoritatea contractanti are dreptul de a aplica penalititi
contractuale, de a refuza semnarea contractuluisau de a rezilia contractul.-

14.5. Furnizorul garanteazi lucritorilor plata salariului de bazi minim brut pe ara garantat in plati si a
salariilor minime stabilite prin contracte colective de munci, dupi caz.

14.6. Furnizorul se obliga si despigubeasci achizitorul impotriva oricéror:

i) reclamatii si actiuni in justitie, ce rezulti din incilcarea unor drepturi de proprietate intelectuald,
(brevete, nume, mirci inregistrate etc.), legate de echipamentele, materialele, instalatiile sau
utilajele folosite pentru sau in legaturi cu produsele achizitionate, si

ii) daune-interese, costuri, taxe si cheltuieli de orice naturs, aferente, cu exceptia situatiei in care o
astfel de incilcare rezulti din respectarea caietului de sarcini intocmit de citre achizitor.

14.7. Furnizorul va indeplini toate celelalte obligatii prevazute in Contractulin sarcina sa.

15. Obligatia Furnizorului de a constitui garantia de bund-executie- Nu este cazul .

16. Raspunderea contractuali
16.1. in cazul in care una dintre Pirti nu isi indeplineste sau isi indeplineste in mod necorespunzitor
obligatiile contractuale, aceasta va rispunde contractual potrivit celor stabilite in Contractul.

CAPITOLUL 3 — ASPECTE REFERITOARE LA DERULAREA CONTRACTULUI

17. Comunicarea partilor
17.1. Orice comunicare facuti de Pirti se face in scris si se depune personal de Parte sau expediati prin
scrisoare recomandatii cu confirmare de primire sau prin alt mijloc de comunicare care asigura confirmarea
primirii documentului. Comunicirile intre pérti se fac in limba roména.
17.2. Comunicirile intre Parti se pot face si prin fax sau e-mail, cu conditia confirmarii in scris a primirii
comunicarii.
17.3. Adresele la care se transmit comunicérile sunt urmétoarele:

Pentru Achizitor: conform Anexei, la sediul fiecarei locatii/ centru beneficiar

Pentru Furnizor: [Operator economic]

Adresi: [adresa]

Telefon: [numdr telefon]

E-mail: [adresd electronicd]

Persoania de contact: [numele §i prenumele persoanei de contact din partea Furnizorului]
Functia: [functia persoanei de contact din partea Furnizorului]

17.4. Orice comunicare ficuti de una dintre Pirti este consideratd primita:

a) la momentul iInméndrii, dacé este depusi personal de cétre una dintre Pirti;

b) la momentul primirii de citre destinatar, in cazul trimiterii prin scrisoare recomandati cu confirmare
de primire;

¢) la momentul primirii confirmirii de cétre expeditor, in cazul in care comunicarea este ficutd prin fax
sau e-mail.

17.5. Pirtile se declard de acord cid nerespectarea cerintelor privind modificarea datelor de contact este

sanctionatii cu inopozabilitatea respectivei comunicari.



17.6. Pirtile au obligatia ca la data semndrii contractului si indice si reprezentantii partilor dupd cum
urmeaza:

Reprezentant Achizitor: [Numele si prenumele reprezentantului Achizitorului]
Functia: [Functia reprezentantului Achizitor]

Adresa: [adresa]

Telefon: [numar telefon]

E-mail: [adresa electronicd]

Reprezentant Furnizor: [Nume si prenume]

Functia: [Functia reprezentantului]

Adresi: [adresi]

Telefon: [telefon]

E-mail: [adresa electronici]

17.7. Numirea/inlocuirea reprezentantilor se face printr-o comunicare in scris sub sanctiunea
inopozabilititii modificarii

18. Modificarea Contractului
18.1. Orice modificare a Contractuluiare efect doar daci se realizeazi cu respectarea Legii, in scris §i se
semneazi de sau in numele tuturor Pirtilor. Modificarea a Contractuluise poate realiza in scris, cum ar fi
prin incheierea unui act aditional.
18.2. Pirtile au dreptul, pe durata Contractului, de a conveni modificarea si/sau de a completa clauzele
acestora, firi organizarea unei noi proceduri de atribuire, fara a afecta caracterul general al Contractului, in
limitele Legii si in aplicarea prevederilor previzute de art. 221-222 din Legea nr. 98/2016.
18.3. Modificarea clauzelor Contractuluinu pot aduce modificari substantiale clauzelor care reglementeazi
termenii si conditiile prevazute in Contractul.
18.4. Prin modificirile Contractuluiin ceea ce priveste cantititile contractate nu se pot aduce atingere
prevederilor din contractulcu privire la cantititile maxime contractate. Dac# prin modificarea Contractuluis-
ar aduce atingere dispozitiilor Contractuluiin ceea ce priveste cantititile maxime previzute de acesta, este
necesar ca anterior modificdrii Contractului, partile si modifice Contractul, in caz contrar, modificarea
Contractuluinu produce efecte juridice.
18.5. Fiecare Parte are obligatia de a notifica cealaltd Parte in cazul in care constati existenta unor
circumstante care pot o suplimentare a preturilor previzute in Contractulastfel incat se impune ajustarea
pretului contractului potrivit dispozitiilor art. 8, i de a inainta o propunere de modificare a Contractului.
Notificarea va fi fnsotitii de documente justificative care ateste motivele pentru care una dintre parti soliciti
modificarea Contractului.
18.6. Partea care propune modificarea ale Contractuluiare obligatia de a transmite celeilalte Pirti
propunerea de modificare cu cel putin 15 (cincisprezece) zile inainte de data la care se considerd cd
modificarea ar trebui si produci efecte. In termen de maximum 15 (cincisprezece) zile de la primirea
propunerii de modificare, se va transmite acceptul sau refuzul de modificare a propunerilor.
18.7. Modificarea va produce efecte doar dacd Pirtile au convenit asupra acestui aspect, in scris, cum ar fi
prin semnarea unui act aditional.

19. Confidentialitatea informatiilor derivate din executarea Contractului
19.1. Pirtile vor trata drept confidentiale orice informatii sau documente, in orice format, comunicate in
mod verbal sau in scris, cu privire la implementarea Contractului, si identificate drept confidentiale in scris.
19.2. Furnizorul se obligd, prin semnarea Contractului, s respecte secretul profesional, pe intreaga
perioada de executare a Contractuluisi a Contractului, inclusiv pe perioada oricérei prelungiri a acestora si
dupd incetarea lor, pentru o perioada de 3 (trei) ani.



19.3. Se considera ca avind caracter confidential toate documentele si informatiile identificate de Achizitor
ca atare (inclusiv, dar fird a se limita la, adresele de livrare sau la alte informatii cu caracter confidential
aduse la cunostinta de cétre Achizitor la ssmnarea Contractului) si, cu exceptia cazului in care este necesar
pentru executarea Contractuluisi/sau in limita Legii, indiferent daca aceste informatii au fost dobandite de
Furnizor nainte sau dupa incheierea Contractului, acesta nu poate publica sau divulga niciun element al
acestora fira acordul scris prealabil al Achizitorului.

19.4. O Parte va fi exonerati de rispunderea dezvaluirii de informatii privind Contractuldaca:

a) informatia era cunoscuti Pirtii inainte ca aceasta sa fi fost primité de la cealaltd Parte; sau

b) informatia a fost dezviluitid dupa ce a fost obtinut acordul scris al celeilalte Pérti pentru asemenea
dezviluire; sau

¢) 1in cazul solicitdrilor legale privind divulgarea unor informatii venite, in mod oficial, din partea
anumitor autorititi, conform prevederilor legale aplicabile.

20. Protectia datelor cu caracter personal
20.1. Inprelucrarea datelor cu caracter personal conform Contractelor, Pirtile se angajeaza si respecte toate
obligatiile stabilite conform legislatiei privind protectia datelor cu caracter personal inclusiv, dar far3
limitare, conform prevederilor Regulamentului nr. 679/2016 privind protectia persoanelor fizice in ceea ce
priveste prelucrarea datelor cu caracter personal i privind libera circulatie a acestor date si de abrogare a’
Directivei 95/46/CE (“GDPR”).

21. Conflictul de interese
21.1. Furnizorul va lua toate misurile necesare pentru a preveni ori stopa orice situatie care ar putea
compromite derularea obiectiva si impartiald a Contractului
21.2. Furnizorul are obligatia de a respecta prevederile legale in domeniul achizitiilor publice cu privire la
evitarea conflictului de interese. Furnizorul nu are dreptul de a angaja sau de a incheia orice alte intelegeri
privind furnizarea de produse, direct ori indirect, in scopul indeplinirii Contractului, cu persoane fizice sau
juridice care au fost implicate in procesul de verificare/evaluare a solicitdrilor de participare/ofertelor
depuse in cadrul unei proceduri de atribuire ori angajati/fosti angajati ai Achizitorui sau ai furnizorului de
servicii de achizitie auxiliard/consultantului implicati in procedura de atribuire cu care Achizitor/furnizorul
de servicii de achizitie implicat in procedura de atribuire a incetat relatiile contractuale ulterior atribuirii
Contractului, pe parcursul unei perioade de cel putin 6 (sase) luni de la incheierea Contractului, sub
sanctiunea rezilierii contractului.
21.3. Furnizorul se va asigura ci Personalul siu nu se afl3 intr-o situatie care ar putea genera un conflict de
interese. Furnizorul va fnlocui, imediat si fird vreo compensatie din partea Achizitorului, orice membru al
Personalului siu, care se regiseste intr-o astfel de situatie (ex.: inlocuire, incetare, aprobare,
deplasare/delegare, orar/program), cu o altd persoani ce indeplineste conditiile minime stabilite prin:
documentatia de atribuire.
21.4. Furnizorul se obligi si notifice Achizitorul in scris si in cel mai scurt timp cu putinti despre aparitia
unei potentiale situatii de conflict de interese si s ia toate misurile posibile pentru limitarea efectelor unei
asemenea situatii.

CAPITOLUL 4 — RASPUNDEREA CONTRACTUALA

22. Sanctiuni pentru neindeplinirea culpabild a obligatiilor contractuale derivate din executarea
Contractelor



22.1. Partile pot rezilia Contractulatunci cit neexecutarea este una semnificativa. Partile an dreptul de a
rezilia Contractulsi de a pretinde despagubii, chiar daci neexecutarea este de micd insemnatate, insa are un
caracter repetat.
22.2. In cazul in care Achizitorul, din culpa sa exclusivi, nu isi onoreazi obligatiile de platd in termenul
convenit prin Contractul, Furnizorul are dreptul de a solicita daune-interese sub forma dobanzii legale
penalizatoare, aplicati la valoarea plitii neefectuate, in conformitate cu prevederile art. 4 din Legea nr.
72/2013 privind misurile pentru combaterea intérzierii in executarea obligatiilor de plata a unor sume de
bani rezultind din contracte incheiate intre profesionisti si intre acestia si autoritiiti contractante. Valoarea
penalititilor nu poate depdsi valoarea sumei la care se aplica.
22.3. Neplata totald sau partiald a facturii peste termenul scadent din Contractuldi dreptul Furnizorului si
suspende furnizarea si livrarea tuturor Produselor sau a unor pirti din acestea, sau de a diminua ritmul
livrarilor, cu conditia de a nu crea prejudicii suplimentare Achizitorul , mai mari decét intérzierea furnizérii
Produselor prin suspendarea/diminuarea ritmului livrdrii si numai cu conditia notificdrii prealabile a
Achizitorul .
22.4. Neplata totali sau partiali a facturii cu mai mult de 60 (saizeci) de zile fati de termenul scadent da
dreptul Furnizorul de a rezilia Contractul, far3 interventia instantei sau alte formalitéti prealabile.
22.5. Fira a aduce atingere altor prevederi referitoare la remediile contractuale, dacd Furnizorul nu isi
indeplineste obligatiile asumate privind livrarea Produselor, inclusiv obligatiile referitoare la predarea
acestora in termenul convenit, potrivit prevederilor Caietului de sarcini si a Ofertei, Achizitorul are dreptul
de a percepe penalititi calculate prin aplicarea dobanzii legale penalizatoare previzuti la art. 3 alin. (2"1)
din Ordonanta Guvernului nr. 13/2011 privind dobanda legald remuneratorie si penalizatoare pentru
obligatii binesti, precum si pentru reglementarea unor méasuri financiar-fiscale in domeniul bancar, aprobat
prin Legea nr. 43/2012, cu modificirile si completirile ulterioare, asupra valorii partii din
Contractulneindepliniti, pAni la indeplinirea conforma a obligatiilor.
22.6. Achizitorul are obligatia de a notifica in scris Furnizorul cu privire la neindeplinirea obligatiilor
asumate in ceea ce priveste predarea la termen Produselor conform specificatiilor din documentatia de
atribuire si de a acorda acestuia un termen de 5 (cinci) zile pentru remediere (in mésura in care obligatia in
cauza este susceptibild de remediere).
22.7. in cazul in care Furnizorul nu se conformeazi, Achizitorul poate informa Furnizorul, printr-o noua
instiintare emis3 in termen de 5 (cinci) zile de la implinirea termenului pentru remediere, despre decizia sa
de a rezilia unilateral Contractul, fird nicio altd formalitate si fard interventia instantei de judecata.
22.8. Fiard a aduce atingere altor prevederi referitoare la rdspunderea contractuala, in cazul in care
Furnizorul nu constituie in termenul previzut garantia de buna executie Achizitorul va retine garantia de
participare. De asemenea, Achizitorul , la solicitarea justificata a Furnizorului va acorda acestuia un termen
suplimentar de care nu poate depisi 15 zile de la momentul semnérii contractului in vederea constituirii
garantiei de buni-executie, sub sanctiunea rezilierii de drept a contractului de achizitie publica.
22.9. Furnizorul se obligi si despagubeasca Achizitorul impotriva oricéror:

a)reclamatii si actiuni in justitie ce rezultd din incilcarea unor drepturi de proprietate intelectuald
(brevete, nume, mirci inregistrate, etc.), legate de echipamentele, materialele, instalatiile sau utilajele
folosite pentru sau in legaturd cu produsele achizitionate;

b)daune-interese si penalitiiti aferente eventualelor incélicéri ale dreptului de proprietate intelectuala,
precum si ale obligatiilor sale conform prevederilor contractuluicentralizat si ale contractuluicalculate in
functie de prevederilor prezentului document;

c¢)costuri, taxe si cheltuieli de orice naturd aferente eventualelor incélcéri ale dreptului de proprictate
intelectuald, precum si ale obligatiilor sale conform prevederilor contractuluicentralizat si ale contractului.
22.10. Prin exceptie de la dispozitiile de mai sus, in misura in care una din obligatiile care nu au fost
executate a constituit factor de evaluare in cadrul procedurii de atribuire, Furnizorul este obligat si
despagubeascid Achizitorul cu sumi in cuantum de 10% din valoarea contractului.
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CAPITOLUL 5 — SUSPENDAREA SI INCETAREA CONTRACTULUL.

23. Suspendarea Contractului
23.1. In situatii temeinic justificate, cum ar fi forta majora sau cazul fortuit, pirtile pot conveni suspendarea
executirii Contractului.
23.2. In cazul in care se constati ci procedura de atribuire a Contractuluisau executarea acestora este viciati
de erori esentiale, nereguli sau de fraudi, Partile au dreptul si suspende executarea Contractului.
23.3. in cazul suspendirii/sistirii temporare a Contractului, durata acestuia se prelungeste automat cu
perioada suspendérii /sistérii.
23.4. Suspendarea Contractuluiatrage si suspendarea Contractelor.

24. Forta majord
24.1. Forta majori exonereazi de rispundere Pirtile in cazul neexecutirii partiale sau totale a obliga’;iilorj
asumate prin Contractul/ Contractul, in conformitate cu prevederile art. 1.351 din Codul civil.
24.2. Indeplinirea Contractuluiva fi suspendati in perioada de actiune a fortei majore, dar far3 a prejudicia
drepturile ce li se cuveneau pértilor pana la aparitia acesteia.
24.3. Partea care invoci forfa majori are obligatia si o aduci la cunostinti celeilalte Parti, in scris, in termen
de maxim 5 (cinci) zile de la data aparitiei acesteia. Dovada fortei majore i a cazului fortuit trebuie doveditd
de ciitre partea care o invoca.
24.4. Partea care a invocat forta majori are obligatia si aduci la cunostinta celeilalte Pirti incetarea cauzei:
acesteia Tn termen de maximum 5 (cinci) zile de la incetarea evenimentului de fortd majora.
24.5. In cazul incetirii Contractuluica urmare a Fortei majore, astfel cum este stipulat in prezentul contract,
niciuna dintre Parti nu are dreptul de a cere despagubiri de la cealalti Parte, dar fiecare Parte are indatorirea
de a-si onora toate obligatiile care le incumbi in temeiul Legii si al Contractului/ a Contractuluipni la data
respectiva.
24.6. Daci forta majora si consecintele acesteia dureazi pentru o pcrioz:d:‘i mai mare de 15 de zile, ﬁecarci
Parte semnatari poate renunta la executarea Contractului/ Contractului. In acest caz, niciuna dintre Pérti nu
are dreptul de a cere despigubiri de la cealalt3 Parte, dar acestea au indatorirea de a-gi onora toate obligagiile{
care le incumbi in temeiul Legii si al Contractului/ al Contractuluipina la data respectiva.
24.7. Incetarea sau suspendarea executirii Contractuluiatrage si incetarea sau suspendarea executirii
Contractelor.

25. Incetarea Contractului

25.1. Contractulpoate inceta de plin drept prin:

a) executarea corespunzitoare a tuturor obligatiilor conform prevederilor Contractuluisi a Contractului;

b) acordul de vointi al partilor semnatare ale Contractului;

¢) denuntarea unilaterald de citre o Parte in cazurile stabilite in Contractulsi Contractul,

d) Rezilierea de citre o Parte in cazul indeplinirii in mod necorespunzitor sau neindeplinirii obligatiilor
contractuale de citre cealalti parte precum §i in cazurile expres mentionate in cuprinsul
Contractuluisi al Contractului.

25.2. Achizitorul isi rezerva dreptul de a inceta Contractul, printr-o notificare scrisa adresatd Furnizorului,,

fari nicio compensatie, daca:

a)Furnizorul se afla, la momentul incheierii Contractuluisau atribuirii Contractului, in una dintre
situatiile care ar fi determinat excluderea sa din procedura de atribuire potrivit art. 164-167 din Legea nr..

98/2016 privind achizitiile publice.
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b)Contractul/ Contractulnu ar fi trebuit s3 fie atribuit Furnizorului respectiv, avind in vedere o incilcare
gravi a obligatiilor care rezulti din legislatia european relevanti si care a fost constatata printr-o decizie a
Curtii de Justitie a Uniunii Europene.

26. Rezilierea Contractului
26.1. Oricare dintre Pirti poate rezilia Contractulin conditiile de mai jos.
26.2. Nerespectarea de ciitre Furnizor, din culpa sa exclusivi, a obligatiilor asumate prin Contract, da
dreptul Achizitorului de a rezilia Contractulsi de a pretinde plata de daune-interese.
26.3. Nerespectarea de citre Achizitor, din culpa sa exclusivd, a obligatiilor asumate prin prezentul
Contract, di dreptul Furnizorului de a cere rezilierea Contractuluisi de a pretinde numai plata
corespunzitoare pentru partea din Contractulindepliniti si receptionatd, pana la data incetdrii acestuia.
26.4. Achizitorul are dreptul de a rezilia Contractulin oricare dintre situatiile urméatoare expres prevazute:

a) Furnizorul nu-si indeplineste obligatiile, conform prevederilor Contractului;

b) Furnizorul nu se conformeaza, in perioada de timp rezonabild, conform notificérii emise de
Achizitorul, prin care i se solicitd remedierea defectelor/neconformititilor precum si executarea sau
neexecutarea obligatiilor conform prezentului Contract, ceea ce afecteazi in mod grav executarea in mod
corespunzitor si la termen a obligatiilor contractuale ale Contractantului;

¢) Furnizorul refuzi sau omite si aduci la indeplinire dispozitiile emise de Promitentul Achizitor in
conditiile previzute in Contractul;

d) Furnizorul se afli intr-o situatie de conflict de interese, iar aceasti situatie nu poate fi remediati in
mod efectiv prin alte mésuri mai putin severe;

¢) Furnizorul nu fsi indeplineste obligatiile referitoare la furnizarea /mentinerea/prelungirea
/reintregirea /completarea garantiilor ori a asigurdrilor solicitate sau entitatea care furnizeazi garantia ori
asigurarea nu este in misura si-si indeplineasca obligatiile la care s-a angajat;

f) in cazul in care, printr-un act normativ, se modifici interesul public al Autorititii/entitétii
contractante in legituri cu care se livreaza Produsele care fac obiectul Contractului;

g) Furnizorul a incilcat obligatiile in domeniul mediului, social si al relatiilor de munca, stabilite prin
legislatia adoptati la nivelul Uniunii Europene, legislatia nationald, prin acorduri colective sau prin
tratatele, conventiile si acordurile internationale in domeniul de activitate aplicabil achizitiei de Produse
care fac obiectul Contractului si aceste incalciri au fost stabilite printr-un act sanctionator emis de cétre
autoritiitile competente;

h) impotriva Promitentului-Furnizor se deschide procedura falimentului, acesta avand dreptul de a
pretinde numai plata corespunzitoare pentru partea din Contractulindeplinita pana la data denuntirii
unilaterale a Contractului.

26.5. Furnizorul poate rezilia Contractulfira insé a fi afectat dreptul Pirtilor de a pretinde plata unor daune

sau alte prejudicii, in cazul in care:

a) Achizitorul a comis erori esentiale, nereguli sau fraude in cadrul procedurii de atribuire a
Contractuluisau in legétura cu executarea acestuia, ce au provocat o vitimare Contractantului.

b) Achizitorul nu isi indeplineste obligatiile de plati a produselor prestate de Contractant, in conditiile
stabilite prin Contractulsi Contractul.

26.6. Cu exceptia cazurilor in care, potrivit dispozitiilor Contractuluirezilierea opereazi de plin drept,

Partea care intentioneazi si rezilieze Contractulare obligatia de a notifica cealalta parte, indicand motivele

care stau la baza rezilierii contractului precum si solicitind executarea obligatiilor contractuale, acordand

in acest sens, un termen rezonabil, de 10 zile in care cealaltd parte si ia misurile in vederea executirii

obligatiilor care nu au fost executate, in caz contrar operand rezilierea contractului.

26.7. Daca in perioada indicata obligatiile previzute in cuprinsul notificirii transmise potrivit art. Error!

Reference source not found.. din Contractul, rezilierea se produce de plin drept la expirarea termenului

prevazut in notificare.
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CAPITOLUL 5 - DISPOZITII FINALE

27. Prevederile contractului cu privire la:
a) Incetarea si suspendarea Contractului;

b) Aspectele referitoare la derularea contractului — facturare si plata, modificarea contractului, cesiunea
si subcontractarea, conflictul de interese, protectia datelor cu caracter personal, comunicarea pirtilor,

solutionarea litigiilor, insolvent si faliment

Se aplica in mod corespunzitor in cadrul prezentului Contract

Prezentul Contract a fost incheiat in [...] exemplare originale, cite unul pentru fiecare parte.

ACHIZITOR,
D.G.A.S.P.C. Bacau

Serviciu juridic si contencios,
Radu Cdrmen Luiza

Serviciu achizitii publice

Cﬁéyauredana

Viza (33})‘06‘3’16 »

Serviciul a?c i 'tgn publice
Grigoriu Nlcpleta.

¥o i

D
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Formular 11 — Propunere tehnica

Operator economic: .............cccceeceeieevcrancnnns
(denumirea/numele operatorului economic)

Propunere tehnica pentru achizitia de produse

Indruméirile adresate Ofertantilor sunt in cadrul acestui formular cadru identificate prin caractere de
culoare rosie. Aceste informatii se vor sterge din forma finala a documentului.

Data: [ZZ/LL/A4A4]

Anunt de participare: [introduceti numdrul anunului de participare]

Obiectul contractului: [introduceti obiectul contractului din anuntul de participare,
Lot: [introduceti numarul si denumirea lotului pentru care depunti oferta]
Procedura: licitatie deschisa online, intr-o singura etapa

[Descrierea caracteristicilor propuse de ofertant, activitatile ce trebuie realizate §° -rafict a2
indeplinire a contractului sunt componente cheie ale Propunerii Tehnice. Ofcrtunt’: trebui. s
prezinte Propunerea Tehnicd ca parte a Ofertei, inclusiv orice alte anexe considerqle r.levan.  ae
cdtre:acesta pentru:
i.  demonstrarea indeplinirii cerintelor minime si corespondenia cu specificitil. t2hn e /
cerinte functionale minime si/sau extinse,
ii.  obtinerea wnui punciaj ca urmare a aplicarii criteriului de airibuire
iii.  evidentierea beneficiilor pe care le oferd Autoritdtii Contractante].

Toate informatiile solicitate in cele ce urmeazd, reprezintd componente-cheie s ooliznori ai2
Propunerii Tehnice si irebuie prezentate si descrise de catre Ofertant la wn niv:l a. detc ‘ere
corespunzator.

Prezentarea unei Propuneri Tehnice care nu include informatiile solicitaie e Auori uei
Contractantd ca rdspuns la cerintele minime stabilite si specificatiile tehnice ' cer.m ‘wnclic iz
minime si/sau extinse poate atrage neconformitatea Ofertei. Simpla copiere a cerintelo - v Ciner az
Sarcini nu este consideratd drept raspuns la cerinfele Autoritatii Contractante.

Se recomandd ca Propunerea Tehnicd sd cuprindd sectiunile mai jos identificate.

Declaratie privind descrierea produselor care se vor livra

Examinand documentatia de atribuire, subsemnatul,
reprezentant al ofertantului
(denumirea/numele ofertantului) garantam ci produsele ofertate se incadreazi in specificatiile tehnice
solicitate prin documentatia de atribuire, conform situatiei comparative prezentate mai jos:
a) evaluarea Propunerii Tehnice conform metodologiei stabilite prin Documentatia de Atribuire in
corelatie cu cerintele minime si specificatiile tehnice din Caietul de Sarcini,
b) aplicarea criteriului de atribuire conform metodologiei stabilite prin Documentatia de Atribuire.
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1. Rezumat
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1. Descriere produse
. Specificatii
Canti Dnitste Loc de ]).ata - tehnice / Data de livrare | o ’
antitate de . livrare . Specificatii tehnice propuse
miisuri livrare solicitata! cerinte propusa
inime
1 2. 3. 4, 5. 6. 7
Cantitaile [Ofertantul va indica dacd .
. produsele propuse corespund cu
m ¢ La sediile Zjermen z?e Conform Anexa specificatiile tehnice / cerintele
y aiie Tui Conform | centrelor lzvrar-';z: zln 1 - Criterii 0 / functionale minime solicitate,
. . indi d
g, | ZOLL | o | comant, | el | e | st
lapet mai jos Caietul de in atetu. .e pepeel Referinta in oferta: [introduceti
2.4.1.1 din J .. intervalul sarcin S EEARICIRSI /7o duce
; sarcini . pagina din oferta unde se regasesc
caietul de orar stablit : ¥
sarcini informatiile pentru a demonstra
corespondenta]

NOTA: Ofertantul va completa coloanele de la nr. 6 la nr. 7.

1 pata de livrare solicitata inseamna data cand toate activitatile au fost realizate si produsul este instalat, functioneaza la parametrii agreati
si acceptat de autoritat contractanta.
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Denumire produse — Unitate de masura — Specificatii tehnice - Producator

Caracteristici / criterii minime de

|‘ Informatii referitoare Ia | Caracteristici / eriterii minime de calitate / mod de

Nr Denu:lnin: UM calitate / mod de prezentare ~ producater si marca | prezentare
eref’l | profus MINIME,val pt 100 gr/ptodus | produsului ofertat | PROPUSE |
Valori minime nutritive pentru [Ofertantul introduce [Ofertantul introduce specicicatiile tehnice
100g de produs : G U propuse]
Proteine:11,77 g roducatorului si date de
Glucide:0.3 g contact ale acestuia] si
: ’ . rca produsului ofertal
-din care zaharuri: 0,1 g
Lipide: 31,7 g
t -din care acizi grasi saturati:
112¢
Cabanos, Sare: 0,9g .. .
b Valoare minima energetica
nembrang pentru 100g de produs :337,6
naturala K8 [kcal/1395 3 kj
Proteine :10,4 g [Ofertantul introduce [Ofertantul introduce specicicatiile tehnice
Glucide:0,2 g denumirea ) propyse]
-din care zaharuri-0,2 g producatorului si date d¢|
Lipide :31,6 g contact ale acest.uia] si
-din care acizi grasi saturati [ produsuli ofertat
2
l 112¢
L >
f Sare-2,25 g
i Valoare energetica pentru
Saiiatt 100g de produs : 327,6kcal
afumati K& /1395 8 kJ
Proteine:11,77 g [Ofertantul introduce [Ofertantul introduce specicicatiile tehnice
Glucide:0,3g denumirea propuse]
din i 0.1 producatorului si date del
s -1 g contact ale acestuia] si
Lipide: 31,7 g lmarca produsului ofertat
5 -din care acizi grasi saturati:
112¢g
Sare: 0,9g
Carnati Valoare minima energetica
L ) pentru 100g de produs :337,6
proaspeti X8 |kcal/1395,3 kj
Proteine :104 g [Oferiantul introduce I qréﬂdnml introduce specicicatiile teknice
Glucide:0,4 g Gy propuse]
-din care zaharuri: 0,4 g producatorului si date de|
Lipide: 31,6 g contact ale acestuia] si
-din care acizi grasi saturati ~ ["@7c@ produsului ofertal
4 11,2g
Sare 2,25g
Carnati Valoare energetica pentru
Arnatl 100g produs : minim 327,6
semiafumati |K& |kcal /1352,8k7
Rasol din spate(ciolan)- oasele [ introme [Ofertantul introduce specicicatiile tehnice
tibia, peroneu si primul rind e propuse]
de oase tarsiene, cu \producatorului si date d¢
musculatura si slanini de contact ale acestuia] si
5 acoperire, fiind delimitat in [ Produsulul ofertal
partea superioari de articulatia
Ciol grasetului, iar in partea
il inferioara de articulatia
afumat ke

jaretului.
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Denumi Caracteristici / criterii minime de Informatii referitoare la | Caracteristici/ criterii minime de calitate / mod de
i UM calitate / mod de prezentare producator si marca prezentare
P MINIME,val pt 100 gr/ptodus ! _|p_?ro_d§gsglui"_ofel:tht i o 14! ishdl  PROPUSE
Azot usor hidrolizabil mg/100g maxim [Ofertantul introduce [Ofertantul introduce specicicatiile tehnice
35 denumirea propuse]
Reactia Kreis Negativa roducatorului si dfzte z{e
Reactia pentru hidrogen sulfurat SORENEIRa St i
Negativa marca produsului ofertat
Azotiti (NO2) mg/100g 10
Grasime % maxim 30
Proteina % minim 10
pasare Concentratie NaCl % maxim 3
subtiri kg |Colagen Proteina maxim % 2
Azot usor hidrolizabil mg/100g max [Ofertantul introduce [Ofertantul introduce specicicatiile tehnice
35 denumirea propuse]
Reactia Kreis Negativa producatorului si dflte dje‘
Reactia pentru hidrogen sulfurat Conats ale,qgest:uta] st
Negativa imarca produsului ofertal
Azotiti (NO2) mg/100g 10
Cremwursti Grasime % maxim 30
grosi porc, Umiditate % maxim 70
membran Proteina % minim 10
CIMSIang Concentratie NaCl % maxim 3
naturala kg |Colagen Proteina maxim % 20.
Proteine :15,1 g [Ofertantul introduce [Ofertantul introduce specicicatiile tehnice
Glucide:0,5 g denumi.retiz / propuse]
Ldin sah 05 roducatorului si date dé|
e carc arurl. U,0 g contact ale acestuia] si
Lipide: 22,2g rca produsului ofertat
-din care acizi grasi
saturati:21,1g
Sare: 2,8g
. Valoare minima energetica
Kaiser de tru 100 dus -
ke pen g produs :
porc 262,2kcal / 1086,6kJ
Proteine :8,2 g [Ofertanuul introduce [Ofertantul introduce specicicatiile tehnice
Ghucide:05 g 2 oducttziteo’:::'l’:j: f‘?d te d propse]
. . r ate de
'd.m. care zaharuri: 0,5 g contact ale acestuiq] si
Lipide: 31,5g marca produsului
-din care acizi grasi saturati: ofertat]
9,1g
Sare: 1,8g
Valoare minima energetica
ke pentru 100g produs :
Leberwurst 318,3kcal /1313,4kJ
Proteine :15,3 g [Ofertantul introduce [Ofertantul introduce specicicatiile tehnice
Glucide :1,8 g denumirea propuse]
_din aharuri:1.8 producatorului si date de
1 cate 2 08 contact ale acestuia] si
Lipide: 1,6g imarca produsului ofertat
-din care acizi grasi
saturati:0,5g
. Sare: 2,53
Muschi de £ .
Valoare minima energetica
porc file pentru 100g produs : 82,8kcal
afumat (%8 (/349,91
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. Caracteristici / criterii minime de | Informatii referitoarela | Caracteristici/ criterii minime de calitate / mod de
Nr| Demumire |y, calitate / mod de prezentare ~ producator simarca | - prezentare |
ert|  Pprodus MINIME,val pt 100 gr/ptodus |  produsului ofertat PROPUSE :
Proteine :13,3 ¢ [Ofertantul i.ntmduce [Ofertantul introduce specicicatiile tehnice
Glucide:0 g denumirea propuse]
R . roducatorului si date de|
'd_ln_ care zaharuri:0 g E(’;ontact ale acestuia] si
{' Lipide: 23 g arca produsului ofertat
: -din care acizi grasi saturati:
11
08¢g
Sare: 3,1g
of Valoare minima energetica
Oase ga pentru 100g de produs : 73,9
afumate K8 |kca1/311,2k)
Proteine :11.3 g [Ofertanitul introduce [Ofertantul introduce specicicatiile tehnice
Glucide:4,2 g " demumirea prepasdl
-din care zaharuri:4,2 g ducatorului si date d¢
Lipide; 18,4g rcrznmtact ale acest.uia] si
: -din care acizi grasi marca produsului ofertat
. saturati:6,5¢g
Sare :1,8¢g
Pari Valoare minima energetica
ANECE K pentru 100g produs :
taranesc € [227,6kcal / 944,3Kj
Proteine: 9,1 g Sortantul introdie [Ofertantul introduce specicicatiile tehnice
Glucide: Og - dizum;:e’: ) propuse]
-din care zaharuri Og \producatorului si date de|
Lipide: 22,2g contact ale acest-uia] si
i3 -din care acizi grasi saturati 9g 2762 produsului ofertat
I
Sare 0,82¢g
Pasta d Valoare minima energetica
. pentru 100g de produs : 236,2
mici -tavita |K8 kcal / 976,1 kJ
Proteine:12.1 g [Qferzzntul i.ntroduce [Ofertantul introduce spe]cicicatz‘ile tehnice
M N numirea propuse
ilil:::lde' gﬁlg £ 0.5 \producatorului si date dé|
o N ANEL SR8 contact ale acestuia] si
Lipide: 6,4g marca produsului ofertal
: -din care acizi grasi saturati
4
' 1,8¢
Sare 2,8g
Pient d . Valoare minima energetica
1ept de pui pentru 100g produs : 108kcal /
afumat kg 451 kJ
Rasol din spate (ciolan)
refrigeratd(proaspditd) -
oasele tibia, peroneu si primul
rand de oase tarsiene, cu
o musculatura si slanina de
’ acoperire, fiind delimitat in
partea superioara de articulatia
Rasol de grasetului, iar in partea
porc inferioara de articulatia
refrigerat  |kg [jaretului
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Nr
crt

Denumire
produs

UM

Caracteristici / criterii minime de
calitate / mod de prezentare
MINIME,val pt 100 gr/ptodus

Informatii referitoare la
producator si marca

__ produsului ofertat |

Caracteristici / criterii minime de calitate / mod de
~ prezentare
PROPUSE

16

17

18

19

20

Rulada de
pasare

Salam crud
uscat

Salam de

vara

Salam italian

Salam porc

kg

kg

Proteine:12.1 g

Glucide: 0,5 g

-din care zaharuri 0,5 g
Lipide: 6,4g

-din care acizi grasi saturati
1,8¢

Sare 2,8¢

Valoare minima energetica
pentru 100g produs : 108kcal /
451 k)

Proteine : 155¢g

Glucide: 53¢g

-din careza haruri 53¢

Lipide: 18,6g

-din care acizi grasi saturati
6,6g

Sare 1,96g

Valoare minima energetica

pentru 100g produs :

250,6kcal /1041,8kJ

Proteine : 153¢g

Glucide: 03¢g

-din care zaharuri 03g

Lipide: 38,1 g

-din care acizi grasi saturati
13,2g

Sare 2,)75g

Valoare minima energetica

pentru 100g produs : 405,3

kcal / 1674,9k]

Proteine :11,5 g
Glucide:3,9 g

-din care zaharuri:3,9 g
Lipide: 28,1 g

~din care acizi grasi
saturati:10,0g

Sare:2,45g

Valoare minima energetica
pentru 100g produs :
314,5kcal /1301,5kJ

Proteine :11,5 g

Glucide:3,9 g

-din care zaharuri: 39 g

Lipide: 28,1 g

-din care acizi grasi saturati
10,0g

Sare 2,45g

Valoare minima energetica

pentru 100g produs :

314,5kcal /1301,5kJ
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Nr

Denumire
produs

UM

Caracteristici / criterii minime de
calitate / mod de prezentare
MINIME,val pt 100 gr/ptodus

Informatii referitoare la. wlwlme-demm;tellmudm I.
producator si marca ” s :

pmdusplﬁuif ertat

21

22

24

25

Salam
taranesc

Salam
traditional

Salam
Victoria

Scarita de
porc
afumata

Sunca
presata
Praga sau
echivalent

kg

Proteine : 11,5¢
Glucide: 1,5 g -din care
zabaruri 1,5 g Lipide: 209 g -
din care acizi grasi saturati
6,3g Sare 1,67¢g

Valoare minima energetica
pentru 100g produs :
240,1kcal / 994,3kJ

Proteine : 156 ¢

Glucide: 05¢g

-din care zaharuri 05¢g

Lipide: 37,3 g

-din care acizi grasi saturati
13,2g

Sare 291¢g

Valoare minima energetica

pentru 100g produs :

400,1kcal / 1653,8kJ

Proteine: 115¢g
Glucide: 1,5g

-din care zaharuri 1.5¢g
Lipide: 209 g

-din care acizi grasi saturati
6,3g

Sare 1,67g

Valoare minima energetica
pentru 100g produs : 240,1
kcal / 994,3kJ

Os firi soric, slanina va avea
grosimea de maximum 1 cm,
se va livra afumat, curati, fara
urme de impurititi, curitati de
contuzii sau de parti
hemoragice, fara aschii de os
pe suprafati, fira gust si
miros striin (rinced, mucegai,
acru), va avea consistenti
ferma si elastica

Proteine: 122 g
Glucide: 15g

-din care zaharuri 15¢g
Lipide: 31 g

-din care acizi grasi saturafi
10,9¢

Sare 2,07g

Valoare energetica pentru
100g produs:333,8kcal /
1379,9kJ
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Denumire Caracteristici / criterii minime de '[nformatl‘,ii'_;*ef_ellfiioare-.l'a'.'l Caracteristici / criterii minime de calitate / mod de
Nr rodus UM calitate / mod de prezentare producator si marca prezentare
o [ MINIME,val pt 100 gr/ptodus |  produsulviofertat | ~ PROPUSE
Proteine ; 151¢g
Glucide: 1,8g
-din care zaharuri 1,8¢g
Lipide: 10,2g '
od Sunca -din care acizi grasi saturati
taraneasca ( 3,7g
Fleica Sare 2,’{9.g .
Haid Valoare minima energetica
QigHceasca pentru 100g produs :
) K& |159,akcal / 64,7
Proteine: 102 g
Glucide: Og
-din carezaharuri Og
27 Lipide: 25,3¢g
Toba -din care6 a:;:;m grasi saturati
traditionala |k8 Sare 1:23g

1.1.

Termen de valabilitate (conform pct. 2.4.1. din caietul de sarcini)

[Ofertantul va prezenta angajamentul privind termenul minim de valabilitate pentru ficcare prodiis ofer u.
Ofertantul va prezenta modalitatea de indeplinire a cerintelor referitoare la garantic si r:nedicrc - ce! ctzlor
aparute in perioada de garantie in contextul cerintelor incluse in Caietul de Sarcini, prin prezeniarec aciv-ta'or
si a modalitdii efective de realizare a acestora pentru a demonstra atingerea obiectivelor asac’'aie Con' actit ui.
Elemente obligatorii de mentionat:

- Termen valabilitate minim: conform fiecarui produs.

- Termenul de valabilitate la livrare (% din termenul maxim acordat de producditor).

- Termenul de inlocuire a produsului in cazul neconformitatilor.

- Termenul de inlocuire si retur gratuit a produselor furnizate conform comenzilor:

1.2. Livrare (conform pct. 2.6.2.. din caictul de sarcini)
Ofertantul va prezenta modalitatea de indeplinire a cerintelor referitoare la livrare in contextul responsabilititilor §1
cerintelor incluse in Caietul de Sarcini, prin prezentarea activititilor si a modalitatii efective de realizare a acestora.
pentru a demonstra atingerea obiectivelor asociate Contractului si incadrarea in termenul de livrare specificat.
[Ofertantul va descrie modul concret de indeplinire a cerintelor referitoare la livrare, inclusi: imer 1l wai §
mijloacele de transport autorizate.]

Se

vor prezenta informatii cu privire la:

- Termenul minim de primire a comenzii si modalitatea Frecventa (zilpic/saptamaraletr) ©inorveil

livrarilor (intreorele = — : )

- Existenta mijloacelor auto autorizate sanitar-veterinar pentru efectuarea transportuiui

- Respectarea comenzilor saptdmanale transmise de Achizitor.

- Flexibilitate pentru modificdrile cantitative comunicate cu minimum o zi inainte.

Nr Cerinte
crt SOLICITATE in caietul de sarcini

Modalitati de livrare
PROPUSE de operatorul economic

- Livrarea produselor (incarcare, transport, descarcare) se face
de fumizor, pe cheltuiala sa, pana la destinatia finala. .
-Livrarea produselor va fi efectutatﬁ in maxim 3 zle de la

-----

intervalul orar: 7.30 - 16.00, iar vinen 7.30 -13.30.

- Fiecare livrare va fi insotiti de urmitoarele documente:
Aviz de insotire a marfii in original; Declaratic de
conformitate /certificat de conformitate a calitatii
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1.3. Ambalare si etichetare (conform pct. 2.6.2. din caietul de sarcini)

Ofertantul va prezenta modalitatea de indeplinire a cerintelor referitoare la ambalare si etichetare, inclusiv preluarea
si eliminarea ambalajelor, in contextul responsabilititilor si cerintelor incluse in Caietul de Sarcini, prin prezentarea
activititilor si a modalititii efective de realizare a acestora pentru a demonstra atingerea obiectivelor asociate
Contractului.

1tu modid e ¢ efichetare, I conformifate sSigurania
He e lisarorio d : menftonal:
laiitat o - anthalare a frecdarui produs
i1 ticlet
aliry integritatea produselor pe durata
Nr Cerinte Modalitati de ambalare si ctichetare
crt SOLICITATE in caietul de sarcini PROPUSE de operatorul economic
Ambalare:

- Ambalajele care intra in contact cu produsul trebuie sa fie
confectionate din materiale care indeplinesc cerintele
prevazute de reglementarile in vigoare (st ).

- Ambalajul trebuie sa fie din materiale perm1se de normele
de igiena alimentara.

Marcarea/Etichetarea:

- Fiecare produs trebuie si aibd eticheti cu: denumirea
sortimentului, numele producitorului si localitatea, data
fabricatiei/ambalarii, termenul de valabilitate (data expiririi),
conditiile de péstrare, lotul.

- Furnizorul va declara specificatiile alergenilor prezenti in
produs

- Produsele vor avea cel putin 80% din perioada de
valabilitate in momentul receptiei, conform cerintelor
autoritatii contractante.

14. Transport (conform pet. 2.6.2. din caletul de sarcini)
11t ondifiile - ANSVSA a s respectared

et dotate cu instalatii adeevate pentru transport alimente (ventilatie/frigorifice, dupa caz).
atiei ANSVSA valabile.

Ve dalitar: o d a durata
Nr Cerinte Modalitati de transport
crt SOLICITATE in caietul de sarcini PROPUSE de operatorul economic

Transport si depozitare:
- Transportul produselor va fi efectuat exclusiv cu vehicule

autorizate  sanitar-veterinar, care asigurd conditiile
corespunzitoare de igiend si temperaturi.

- Produsele se depoziteazi in spatii corespunzitoare: uscate,
ferit de umezeali.fira infestiri, temperaturid recomandatd de
producitor.

- autorizatii ANSVSA mijoace de transport

iv. Managementul contractului (conform pct. 7 din caietul de sarcini)

it va desc-Te modelitatea de indeplinive a cerintelor de la capitolul 9 din Catetul de sarcini]
N A G hic.'n "."‘\""_."'-F'J"I'J'-".‘J’H
noN unul responsabil unic pentru relatia contractuald
Ve witoriz v ra constanta a livearilor si:documentelor aferente.
.'('t.
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- Masuri luate in caz de aparitia si materializarea conflictului de interese este preven i

v.  Masuri aplicabile de Ofertant pe perioada Contractului pentru asigurarea indeplinirii obligatiilor
din domeniul mediuvlui, din domeniul social si al relatiilor de munca ce deriva din indeplinirea
obiectului Contractului
Descrierea misurilor aplicate pentru asigurarea indeplinirii obligatiilor din domeniul mediului, din domeniul social
si al relatiilor de munca astfel cum sunt acestea stabilite prin Documentatia de Atribuire in baza prevederilor art. 51
din Legea 98/2016, aviandu-se in vedere cerintele previzute in Caietul de Sarcini:

[Ofertantul va completa masurile aplicabile pentru respectarea cerinfelor sociale §i de nec’in confory at 51 .
Legea 98/2016.]
Se vor include informatii cu privire la:
Gestionarea corectd a ambalajelor si eliminarea responsabild a degeurilor.
- Modalitatea de reducere a amprentei de carbon;
- Respectarea drepturilor saciale $i a conditiilor de muncd (nediscriminare, salariza. ¢ corecd, igavrg le
locul de munca).

vi. Anexe la Propunerea Tehnica
Anexele obligatorii pe care un Ofertant trebuie sa le prezinte odata cu Propunerea Tehnica:
a) Fise tehnice produse/ Certificate de conformitate.
b)Document de inregistrare pentru siguranta alimentelor, pentru mijlocul/mijloacele de transport a produselor
alimentare nonanimale, vizat pentru anul in curs.
¢)Copie conformi cu originalul a Documentului de inregistrare sanitari veterinard si pentru siguranta’
alimentelor emis de Autoritatea Nationala Sanitara Veterninara si pentru Siguranta Alimentelor — Directia Sanitara
Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor, corespunzitor activititilor declarate. Lipsa acestui document sau’
prezentarea unui document expirat va conduce la respingerea ofertei ca neconforma.
d)Declaratie privind obligatiile sociale si de mediu.
€) Anexa la propunerea tehnica privind factorii de evaluare "Lantul de aprovizionare” , “Utilizarea vehiculelor
comerciale cu emisii reduse de poluanti atmosferici”si ,,Distanta pana la locul de livrare"
Pentru a demonstra numarul de intermediari in lantul aprovizionare si livrare a produselor, operatorii economici
la nivelul propunerii tehnice sunt obligati sa prezinte:
- certificate de producator pentru produsul/produsele care fac obiectul achizitiei, in cazul producatorilor;
- contracte incheiate sau alte documente din care sa rezulte provenienta produselor, in cazul intermediarilor.

- Nu este indicata copierea in tot sau in parte a caietului de sarcini in cadrul propuneri. tehni. 3 Jjriaai’
avand obligatia de a proba conformitatea ofertei cu cerinfele acestuia prir. priozenta. a popiie
aborddri/metodologii asupra modului de indeplinire a contractului si de rezolvare a e zntuale: r Jif culidt’
legate de indeplinirea acestuia, prin raportare la continutul propunerii tehnice mai sus n.enfior. 1.

Semniitura (electronici extinsi, bazati pe certificat
calificat, eliberat de un furnizor de servicii de
certificare acreditat in conditiile legii) a
reprezentantului/imputernicitului Ofertantului
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Numele semnatarului, asa cum este acesta identificat
in DUAE la rubrica ,,Informatii privind
reprezentantii operatorului economic”

Calitatea semnatarului Ofertei (reprezentant
legal/imputernicit)
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Instructiuni de completare a documentelor/ declaratiilor/ formularelor solicitate pentru
demonstrarea indeplinirii criteriilor de calificare si selectie de ciitre ofertanti/candidati i a
conformititii ofertei cu cerintele din documentatia de atribuire

Orice document/declaratie/formular solicitat va fi completat si prezentat numai in original de
ofertant/candidat si va fi semnat de reprezentantul legal al acestuia, sau dupé caz, de citre altd
persoani autorizati si reprezinte ofertantul. In acest ultim caz, persoana autorizati va depune si
imputernicirea reprezentantului legal.

in cazul ofertelor in asociere depuse de un grup de operatori, orice document/declaratie/formular
solicitat va fi completat si prezentat de citre fiecare membru al grupului de operatori.

Documentele / declaratiile / certificatele /emise de tertd parte (institutii competente) vor fi
prezentate in limba roména si vor indeplini una din urmdtoarele conditii de forma : original,
copie legalizati sau copie conform cu originalul. Autoritatea contractanti isi rezerva dreptul de a
solicita ofertantilor declarati cistigatori prezentarea acestor documente in forma original, in cazul
in care acestea au fost depuse in procedura in forma “copie conform cu originalul”.

Persoanele fizice / juridice striine vor prezenta documentele / declaratiile / certificatele in copie
conform cu originalul, insotite de traducerea autorizati si legalizata in limba romana.

Completarea formularelor se va face respectind instructiunile din subsol, astfel incit informatiile
si fie complete si fard echivoc pentru a permite verificarea concordantei acestora cu documentele
de confirmare care vor fi depuse ulterior la solicitarea autoritatii contractante.



Operator economic __

(denumirea/numele)

Declaratie privind respectarea conditiilor de mediu, social si al relatiilor de munca pe

toatii durata de indeplinire a contractului

Subsemnatul, reprezentant, imputernicit al , (denumirea/numele si
sediul/adresa operatorului economic)

declar pe propria rispundere, sub sanctiunea excluderii din procedura si a sancfiuniloraplicate faptei de
fals in acte publice, ci la elaborarea ofertei am tinut cont de obligatiilereferitoare la respectarea conditiilor
de mediu, social si al relatiilor de munca pe toati duratade indeplinire a contractului de lucriri, pentru
personalul angajat in derularea contractului. Totodata, ma angajez prin prezenta, ca voi respecta regulile
privind respectareaconditiilor de mediu, social si al relatiilor de munca pe toati durata de indeplinire
acontractului de lucriiri, care trebuie asigurate in conformitate cu legislatia in vigoare, peparcursul
indeplinirii contractului pentru personalul implicat in acesta. Prezenta declaratie este valabila pana la data
de . (se precizeazi data expirdrii perioadei de valabilitate a ofertei)

Data completirii ........c.coccnenne

Operator economic

(semniturd autorizat)



Numele Ofertantului/Numele legal al Partenerilor in Asociere: [infroducefi denumirea coriple.d]

Formular de Oferta
Data: [introducefi ziua, luna, anul]
Anunt de participare: [introducefi numarul anunfului de participare]
Obiectul contractului: [introdisceti obiectul contractulud din anunpul de participare]

Citre: Autoritatea Contractanti [introducefi denumirea]

Dupi examinarea Documentatiei de atribuire, subsemnatii, ne angajam sa semnidm Contractul ce rezultd
din aceastd procedurd si si demarim, si realizim si si finalizim activititile specificate in Contract in
conformitate cu Documentatia de atribuire si cu Propunerea noastra Tehnici si Financiara.

In concordanti cu Propunerea noastri Tehnicid si Financiari si pe baza informatiilor furnizate de
Autoritatea Contractanti pana la momentul depunerii Ofertei:
ofertam pretul total de [Autoritatea Contractantd introduce moneda procedurii] 1 oc ccli
suma in_cifre i litere. din Propunerea Financiard], fars TVA, la care se adaugi TVA de
[introducefi suma in cifre silitere],

Subsemnatul, prin semnarea acestei Oferte declar ci:

1. am examinat continutul Documentatiei de Atribuire, inclusiv amendamentul (ele) nr.
[introduceji detalii],comunicate pani la data depunerii Ofertelor pentru [iugrcdiceyi mw
procedurii de amribuire] si raspunsurile la solicitirile de clarificiri publicate de Autoritatea
Contractanti ce reprezinti documentele achizitiei comunicate de Autoritatea Contractantd in legatura
cu procedura la care depunem Oferta;

2. am examinat cu atentie, am finteles si am acceptat prin aceasti Ofertd, prevederile legislatiei
achizitiilor publice aplicabile acestei proceduri, asa cum au fost acestea comunicate prin documentele
achizitiei, In special dar fird a se limita la Legea nr. 98/2016, Legea nr. 101/2016 si HG nr. 395/2016;

3. avem o intelegere completi a documentelor achizitiei comunicate, le acceptdm fin totalitate, fara nici
rezervi sau restrictie, intelegem si acceptim cerinte referitoare la forma, continutul, instructiunile,
stipuldrile si conditiile incluse in anuntul de participare si documentele achizitiei;

4. dupi ce am examinat cu atentie documentele achizitiei si avem o intelegere completd asupra acestora
ne declarim multumiti de calitatea, cantitatea si gradul de detaliere a acestor documente;

5. documentele achizitiei au fost suficiente si adecvate pentru pregitirea unei Oferte exacte si Oferta
noastri a fost pregitita luind in considerare toate acestea;

6. am finteles ci am avut obligatia de a identifica si semnaliza Autoritatii Contractante, pe perioada
pregitirii Ofertei, pand in data limitd de depunere a acesteia, orice omisiuni, neconcordante in
legitura cu si pentru realizarea activitatilor in cadrul contractului;

7. suntem de acord si acceptim in totalitate responsabilitatea din punct de vedere tehnic gi comercial
asociati documentelor achizitiei i acceptim aceeasi responsabilitate fati de Autoritatea Contractanta
in ce priveste aceste documente ca si cum noi am fi pregitit aceste documente;

8. am citit, am inteles pe deplin, acceptim si suntem de acord cu aplicarea indicatorilor de performantd
inclusi in Contract ca bazi pentru emiterea documentelor constatatoare, finalizarea activitétilor si
transmiterea rezultatelor.

Suntem de acord ca Oferta noastrd si riamani valabild pentru o perioada de introo eefi
numdarul] zile de la data depunerii Ofertelor si cd transmiterea acestei Oferte ne va fine raspunzatori.
Suntem de acord ci aceasta poate fi acceptatii in orice moment inainte de expirarea perioadei mentionate.



Subsemnatul, in calitate de reprezentant al Ofertantului [introducefi denumirea completdfin aceastd
proceduri declar ca:

1.

2.

10.

nu am facut §i nu vom face nicio incercare de a induce in eroare alti operatori economici pentru a
depune sau nu o Ofertd cu scopul de a distorsiona competitia
noi, impreund cu subcontractantii i tertii sustinitori nu ne aflim in nici o situatie de conflict de
interes, asa cum este acesta descris in Legea nr. 98/2016 si ne angajam si anuntim imediat
Autoritatea Contractanti despre aparitia unei astfel de situatii atit pe perioada evaluirii Ofertelor cét
si pe perioada derularii Contractului
noi, impreuna cu subcontractantii propusi fintroducefi, daca este aplicabil, denumirea compleld a
suhcontr 1canjilor, pentruicdre:a fost prezentat DUAE gsi ale carvor capacitafi au fost utilizate pentru
ylepl nire 1 eriteriilor de calificare] si a clror resurse au fost utilizate in procesul de calificare,
intelegem ci trebuie si punem la dispozitie, in cazul in care Autoritatea Contractanta solicita aceasta,
in etapa de evaluare a Ofertelor depuse, fie dupa aplicarea criteriului de atribuire, fie in orice moment
pe perioada deruliirii procedurii, toate documentele suport solicitate de Autoritatea Contractants,
pentru demonstrarea declaratiilor noastre din DUAE.
noi, 1mpreuna cu tertul/tertii sustinatori [introducefi. daca este aplicabil, numele terfilor susfindatori
wentru car: 'a fost prezentat DUAE i ale cdror capacitdfi ‘au fost utilizate pentru. indeplinirea
gl LR u;ﬁf care] intelegem ci trebuie sa punem la dispozitie, in cazul in care Autoritatea
Contractanté solicitd aceasta, in etapa de evaluare a Ofertelor depuse, fie dupa aplicarea criteriului de
atribuire, fie in orice moment pe perioada deruldrii procedurii, toate documentele suport solicitate de
Autoritatea Contractanti, pentru demonstrarea declaratiilor noastre din DUAE, dupd cum am fost
instruiti prin documentele achizitiei
am citit si ingeles pe deplin continutul modelului de Contract din Documentatia de Atribuire, inclusiv
dar fari a se limita la cuprinsul articolelor privind cazurile de denuntare unilaterald din contract si
acceptdm expres continutul lor siefectele lor juridice.
pani la incheierea gi semnarea contractului de achizitie publici de servicii aceasti Oferts, impreuni
cu comunicarea transmisi de Autoritatea Contractantd [fintroducefi denumirea Awloritapii
“ortrecia o], prin care Oferta noastra este stabilitid castigitoare, vor constitui un angajament ferm
pentru noi.
Precizim ca:
€ depunem Oferta Alternativi, ale cérei detalii sunt prezentate intr-un formular de Oferti separat,
marcat in mod clar “Ofertd Alternativa”;
€ nu depunem Ofertd Alternativa.
[8Hifoaze opfithea coréspunzdtodre. |
[Autoritatea Contractantd elimind punctul vii. in cazul in care in Fisa de date a achizifiei nu se
prevede posibilitatea depunerii de Oferte Alternative]
intelegem ca Autoritatea Contractanti

a. nu este obligatd si continue aceastd procedura de atribuire si ci isi rezerva dreptul de a
anula procedura de licitatie deschisi in orice moment ca urmare a intrunirii conditiilor
stabilite la art. 212 si 213 din Legea nr. 98/2016.

b. nu este obligati sd accepte Oferta cu cel mai scizut pret sau orice altd Ofertd pe care o
poate primi.

c. in niciun caz nu va fi rispunziitoare pentru eventuale prejudicii determinate de situatiile
mentionate anterior §i garantim cd nu vom tine Autoritatea Contractanti raspunzitoare
ntr-o astfel de situatie.

Dacid Oferta noastréd va fi acceptati, ne angajdm si asigurim o garantie de bund executie de
lintrocucell procentul stabilit in Fisa de date a achizifiei] din pretul Contractului.

Confirmim ci nu participdm in cadrul acestei proceduri pentru atribuirea Contractului pentru care

transmitem aceastd Ofertd in nicio altd Ofertd indiferent sub ce forma (individual, ca membru intr-o

asociere, in calitate de subcontractant).



11. Vizind prevederile art. 57, alin. (1), art. 217, alin. (5) si alin. (6) din Legea nr. 98/2016, art. 123, alin.
(1) din HG nr. 395/2016 si art. 19, alin. (1) si alin. (3) din Legea nr. 101/2016 precizim ci
pirtile/informatiile din Propunerea Tehnicd si din Propunerea Financiard prezentate mai jos au
caracter confidential pentru a nu prejudicia interesele noastre legitime in ceea ce priveste secretul
comercial si dreptul de proprietate intelectuali:

Nr. Crt. Referinta din Propunerea Tehnici sau Propunerea Financiarad
fintroduceli numdrul paginii, de la paragraful nr. ... la paragraju: nr- .. |
1. .... [introduceti informatiaj
... [introducefi informafid)

De asemenea, in virtutea art. 123 alin. (1) din HG nr. 395/2016, precizim cd motivele pentru care
partile/informatiile mai sus mentionate din Propunerea Tehnicd si din Propunerea Financiard sunt
confidentiale sunt urmétoarele:

Nr. Crt. Motivele pentru care partile/informatiile mai sus mentionate din
Propunerea Tehnici si din Propunerea Financiaré sunt confidentiale

1. ... [prezentafi matival]

2. ... [prezentati mofivul]

Semnitura (electronicd extinsg, bazatd pe certificat =~ oo
calificat, eliberat de un furnizor de servicii de

certificare acreditat in conditiile legii) a

reprezentantului Ofertantului,

Numele semnatarului, asa cum este acesta identificat =~ oo
in DUAE la rubrica ,,Informatii privind reprezentantii

operatorului economic”

Capacitatea/calitatea semnatarului Ofertei =~ e




Operator economic

................................

(denumirea/numele)
ANEXA NR. 1 LA FORMULARUL DE OFERTA
CENTRALIZATOR Preturi
Cantitate/UM Pret unitar Valoare lei fara
Nr. Denumire produs TVA
Crt.

Total valoare (exclusiv TVA) LEI

TVA
Total valoare cu TVA
Data / /

(semnditura), in calitate de

oferta pentru si in numele

(denumirea/numele ofertantului)

. legal autorizat si semnez




Operator economic FORMULARUL 4

(denumirea/numele)
DECLARATIE
privind neincadrarea in prevederile referitoare la conflictul de interese din Legea nr.
98/2016
R0 10 K151 4 111 1 T , Teprezentant imputernicit al

................................... , (denumirea/numele si sediul/adresd operatorului economic) in calitate de
candidat/candidat  asociat/ofertant/ofertant asociat/subcontractant/tert  sustinator  al
candidatului/ofertantului la procedura de atribuire a contractului de achizitie publica de
.............................. de CAIrE ..coeenininiiiiiieeeeie et s eeeeeeeeesy, declar pe
proprie rispundere sub sanctiunea excluderii din procedura si sub sanctiunile aplicate faptei de
fals in acte publice, ca nu ma aflu in situatii potential generatoare de conflict de interese orice
situatii care ar putea duce la aparitia unui conflict de interese in sensul art. 59, cum ar fi
urmétoarele:

a) participarea in procesul de verificare/evaluare a solicitirilor de participare/ofertelor a
persoanelor care detin pérti sociale, parti de interes, actiuni din capitalul subscris al unuia dintre
ofertanti/candidati, terti sustinitori sau subcontractanti propusi ori a persoanelor care fac parte
din consiliul de administratie/organul de conducere sau de supervizare a unuia dintre
ofertanti/candidati, terti sustinétori ori subcontractanti propusi;

b) participarea in procesul de verificare/evaluare a solicitiirilor de participare/ofertelor a unei
persoane care este sot/sotie, rudi sau afin, pand la gradul al doilea inclusiv, cu persoane care fac
parte din consiliul de administratie/organul de conducere sau de supervizare a unuia dintre
ofertanti/candidati, terti sustinitori ori subcontractanti propusi;

¢) participarea in procesul de verificare/evaluare a solicitirilor de participare/ofertelor a unei
persoane despre care se constati sau cu privire la care existd indicii rezonabile/informatii
concrete cd poate avea, direct ori indirect, un interes personal, financiar, economic sau de altd
naturi, ori se afld intr-o alti situatie de naturi si fi afecteze independenta si impartialitatea pe
parcursul procesului de evaluare;

d) situatia in care ofertantul individual/ofertantul asociat/candidatul/subcontractantul
propus/tertul sustindtor are drept membri in cadrul consiliului de administratie/organului de
conducere sau de supervizare si/sau are actionari ori asociafi semnificativi persoane care sunt
sot/sotie, rudd sau afin pana la gradul al doilea inclusiv ori care se afla in relatii comerciale cu
persoane cu functii de decizie in cadrul autoritiitii contractante sau al furnizorului de servicii de
achizitie implicat in procedura de atribuire;

€) situatia in care ofertantul/candidatul a nominalizat printre principalele persoane desemnate
pentru executarea contractului persoane care sunt sot/sotie, rudi sau afin pani la gradul al doilea



inclusiv ori care se afld in relatii comerciale cu persoane cu functii de decizie in cadrul autorititii
contractante sau al furnizorului de servicii de achizitie implicat in procedura de atribuire.

Persoanele ce detin functii de decizie din cadrul autoritatii contractante, a celor cu putere de
reprezentare din partea furnizorului de servicii auxiliare precum si a celor implicati in procedura
din partea acestuia din urma sunt : Albut Alexandra , Irina Avornicitei, Popa Ciprian, Ene Mihai
Daniel, Radu Carmen Luiza,Capata Loredana Ionela, Gavriluta Lidia, Andries Oana Andreea,
Grigoriu Nicoleta,.

Data completérii
Operator €CONOMIIC,....ccovveieremreriaesrsscesnans (semndturd autorizatd)

—
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la procedura de achizifia publica prin“Negociere fara publicar;‘};\(‘g;é%ﬁ
pentru achizitia “Preparate din carne pentru subunitatile D.G.A.S.P.C Bacau”

Cod CPV: 15130000-Produse din carne (Rev.2)
Coduri CPV secundare:
15131120-2 Salamuri (Rev.2)
15131200-7 Carne uscata, sarata, afumata sau condimentata (Rev.2)
15131700-2 Preparate pe baza de carne (Rev.2)
15131130-5 Carnati (Rev.2)
INTRODUCERE

Aceastii sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza cérora
fiecare Ofertant va elabora Oferta (Propunerea Tehnici si Propunerea Financiard) pentru furnizarea
de , Preparate din carne” pentru subunititile D.G.A.S.P.C — Bac#u, necesare prepardrii si asigurarii
hranei beneficiarilor din centrele de servicii sociale din subordinea Directiei Generala de Asistenta
Sociala si Protectia copilului Bacau .

Ofertantul trebuie si depund ofertd pentru toate produsele. In caz contrar, ofertele care nu
indeplinesc in mod corespunzitor cerintele minime ale caietului de sarcini, sunt considerate
neconforme, in conformitate cuprevederile art. 215 alin (5) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice coroborat cu art. 137 alin. (3) lit.a) din H.G. nr. 395/2016.

Cerintele specificate in prezentul caiet de sarcini vor fi considerate ca fiind cerinfe minime. In
acest sens orice oferti prezentati, care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, va fi luata in
considerare numai in misura in care propunerea tehnici presupune asigurarea unui nivel calitativ
superior cerintelor minime obligatorii din Caietul de sarcini. Ofertele cu caracteristici tehnice
inferioare celor previzute in caietul de sarcini vor fi declarate neconforme in temeiul art. 137, alin.
(3), lit.a) din H.G. nr.395/2016.

Nu se accepti oferte alternative.

In cadrul acestei proceduri, Direcfia Generala de Asistenta Sociala si Protectia Copilului
Bacau indeplineste rolul de Autoritate Contractanti, respectiv Achizitor in cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisd intr-un
anumit capitol din Caietul de Sarcini si nespecificatd explicit in alt capitol, trebuie interpretatd ca
fiind mentionati in toate capitolele unde se considera de catre Ofertant ci aceasta trebuia mentionata
pentru asigurarea indepliniriiobiectului Contractului.

In conformitate cu regulile de elaborare a documentatiei de atribuire previzute la art. 156 -
alin. (2) si (3) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificirile si completirile
ulterioare, specificatiile tehnice din prezentul caiet de sarcini care precizeazi un anumit producator, o
anumiti origine sau un anumit procedeu care caracterizeaza produsele furnizate si care se refera la
miirci, brevete, tipuri, la o origine sau la o productie specifica se considerd a fi insotite de cuvintele
“sau echivalent”, indiferent daci aceste cuvinte sunt precizate expres sau nu in prezentul document.
Orice certificat si/sau autorizare care defineste nivelul calitativ,tehnic si de performantd, precum si
sisteme de asigurare a calititii pentru certificarea conformitatii custandarde relevante sau altele



asemenea, va fi considerati ca avind mentiunea “sau echivalent”.

Orice certificat si/sau autorizare care defineste nivelul calitativ, tehnic si de performanta,
precum si sisteme de asigurare a calititii pentru certificarea conformititii cu standarde relevante
sau altele asemenea, va fi considerati ca avind mentiunea “sau echivalent”.

Prezenta documentatie a fost intocmiti in conformitate cu prevederile Legii nr. 98/2016
privind achizitiile publice, ale H.G. nr. 395/2016 pentru aprobarea normelor metodologice de
aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publici/Contractului Legea
nr. 98/2016 privind achizitiile publice.

1. CONTEXTUL REALIZARII ACESTEI ACHIZITII DE PRODUSE

Conform Planului Anual de Achizitii Publice intocmit de cétre Serviciul Achizitii Publice
pentru anul 2026 nr. 156263/ 11.12.2025, este necesard achizitia de ,, Preparate din carne”
pentru subunitatile D.G.A.S.P.C — Baciu.

1.1. Informatii despre Autoritatea Contractanti

Directia Generala de Asistenta Sociala si Protectia Copilului Bacau, cu sediul in str.Aleea
Ghioceilor nr 4, mun. Bacau, jud. Bacau.Cod fiscal 8550000.Telefon: +40 738328205, Fax: +40
234519042, Email: achizitiidgaspcbacau@gmail.com.

DGASPC Baciu este institutie publici de interes judetean, cu personalitate juridicd, aflati in

subordinea Consiliului Judetean Bacau.

1.2. Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

Necesitatea achizitionirii de ,, Preparate din carne” pentru subunitatile D.G.A.S.P.C. —
Bacdu, este generati de obligatia autorititii contractante de a asigura hrana beneficiarilor din
centrele de servicii sociale din subordinea Directiei Generale de Asistenta Sociala si Protectia
Copilului Bacau.

Produsele care fac obiectul achizitiei, respectiv Preparate din carne, nu se gasesc in stocurile
autoritatii contractante si sunt produse esentiale in asigurarea hranei zilnice pentru beneficiarii
centrelor rezidentiale din subordinea DGASPC Bacau.

Neefecturarea achizitiei are drept consecinta perturbarea desfasurarii in bune conditii a
activitatilor zilnice care se realizeaza la nivelul Centrelor.

1.3. Informatii despre beneficiile anticipate de ciitre Autoritatea Contractanti

Prin derularea prezentei achizitii, 1a nivelul Autoritatii contractante se doreste asigurarea
hranei beneficiarilor din centrele de servicii sociale din subordinea Directiei Generale de Asistenta
Sociala si Protectia Copilului Bacau, in conformitate cu obligatiile si normele legale in vigoare.

Produsele care fac obiectul prezentului caiet de sarcini sunt necesare pentru mentinerea
integritatii corporale si a sanatatii beneficiarilor astfel incat sa se asigure regularitatea activitatilor
si indeplinirea scopului principal al DGASPC Bacau, respectiv asigurarea serviciilor de ingrijire,
asistenta, abilitare si reabilitare a persoanelor adulte cu dizabilitati conform standardelor de calitate

1.4. Cadrul general al sectorului in care Autoritatea Contractanti isi desfisoari
activitatea

Directia Generala de Asistenta Sociala si Protectia Copilului Bacau este principalul
furnizor de servicii sociale la nivelul judetului.

DGASPC Bacau este institutia care asigurd aplicarea politicilor si strategiilor de asistenti
sociala in domeniul: protectiei copilului, familiei, persoanelor cu dizabilititi, varstnicilor, precum si
a altor categorii de populatie aflate in situatii de risc.

Sectorul de activitate: Asistentd sociala.



1.5. Factori interesati si rolul acestora
Conducerea Directiei Generale de Asistentd Sociald si Protectia Copilului Bacau,conducerea
administrativd a Centrelor de Servicii Sociale din subordine, in vederea indeplinirii obligatiilor cele
revin si beneficiarii reali - urmare a centralizdrii necesarelor primite din centrele de servicii sociale.

DGASPC Bacau asigura protectia sociala la nivelul judetului Bacau, motiv pentru care
factorii politici, sociali si economici (atat la nivel local, cat si la nivel national) contribuie la
indeplinirea obiectivului autoritatii contractante.

Principalii factori interesati si rolul acestora prin raportare la produsele solicitate sunt
subunitatile (centrele rezidentiale pentru copii si adulti) din cadrul DGASPC Bacau.

Acestea contribuie la indeplinirea obiectivului constituindu-se in echipa suport a contractului,
avand atributii in stabilirea necesarului si initierea achizitiei, stabilirea specificatiilor tehnice pe care
trebuie sa le indeplineasca produsele, desemnarea unor reprezentanti in comisia de evaluare.

Factorii interesati care intra in relatie directa/indirecta cu Contractantul pe perioada derularii
contractului:

Serviciul achizitii publice, e-mail: achizitii@dgaspcbacau.ro, care contribuie la indeplinirea
obiectivului prin organizarea procedurii de achizitie, participarea prin reprezentanti desemnati in
comisia de evaluare

Serviciul economic si financiar-contabil, e-mail: contabilitate@dgaspcbacau.ro, contribuie la
indeplinirea obiectivului prin asigurarea resurselor pentru efectuarea achizitiei alocand sumele
necesare in BVC

Persoanele cu functii de decizie la nivelul DGASPC Bacau (director general, director general
adjunct, director economic, sef centru, personal administrativ) care contribuic la indeplinirea
obiectivului prin competentele pe care le au conform reglementarilor interne in ceea ce priveste
aprobarea/vizarea documentelor privind achizitia

2. DESCRIEREA PRODUSELOR SOLICITATE

Achizitia are 1a baza necesitatile comunicate de structurile subordonate ale DGASPC Bacau,
in vederea asigurarii hranirii beneficiarilor de servicii sociale din cadrul centrelor rezidentiale pentru
adulti si copii.

Informatii cu privire la contextul viitorului contract:

Procedura se va organiza cu un singur lot, care cuprind produsele alimentare
selectate/adaptate in functie de gamele normale de produse care sunt furnizate de cétre operatorii
economici cu activitate constanti in sectoarele de piatd specializate in care activeazi IMM-urile de
profil.

Contractul se incheie pe o perioada de 3 luni, termen ce se calculeaza de la data semnarii
acestuia de catre ambele parti

Pe perioada de derulare a contractului, autoritatea contractants isi rezerva dreptul de a nu
comanda cantitatea de produse contractati, fird nicio schimbare in elementele propunerii tehnice.

Obiectul achizitiei 1l reprezinti furnizarea de Preparate din carme, in cantitifile si la
caracteristicile tehnice specificate, pentru o perioadd de 24 luni de la data semmnarii contractului de
catre ambele parti.

Produsele furnizate trebuie sa indeplineasca urmatoarele caracteristici:

v Fiecare lot de produse respectiv, ,, Preparate din carne” pentru subunitatile D.G.A.S.P.C —
Bac#u, va fi insotit de:

- documente care si ateste calitatea acestora,

- fise tehnice ale produselor ofertate

- si, la solicitarea autoritatii contractante, buletine de analize eliberate de cétre un laborator autorizat
privind calitatea, compozitia si siguranta alimentard a acestora, prin care si se facd dovada
respectirii Regulamentului (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005, privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, Requlamentului (CE) nr. 1881/2006 al Comisiei din 19
decembrie 2006 de stabilire a nivelurilor maxime pentru anumiti contaminanti din produsele
alimentare.

v Produsele nu vor contine stabilizatori si conservanti peste limitele admise de legislatia in
vigoare.



v Produsele ce fac obiectul analizei ofertelor de pret si urmeazi a fi contractate, trebuie sa
indeplineasca toate caracteristicile de calitate specificate in normativele in vigoare la data incheierii
contractului.
v Produsele oferite vor corespunde calitativ cu cerintele prezentului Caiet de sarcini si obligatoriu
vor fi marcate (etichetate) cu elemente de identificare prevazute In actele normative (H.G.
nr.106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificarile si completarile ulterioare; OUG nr.
97/2001 privind reglementarea productiei, circulatiei si comercializarii alimentelor cu modificarile si
completarile ulterioare; H.G. nr. 924/2005 privind aprobarea regulilor generale pentru igiena
produselor alimentare).
v" Nu vor fi acceptate produsele care prezinta una dintre situatiile de mai jos :

- semne organoleptice de alterare - modificari ale aspectului, culorii, consistentei, gustului,

mirosului;

- semne de infestare cu paraziti, precum si resturi sau semne ale activitatii acestora;

- urme de contact cu rozatoarele ;

- 1niros si gust strain de natura produsului sau pete de mucegai;

- contin contaminanti peste limitele admise de normele igienico - sanitare ;

- sunt fabricate dupa tehnologii neavizate sanitar;

- sunt fabricate din materii prime neavizate sanitar;

- nu sunt conforme standardelor sau specificatiei tehnice de produs

2.1. Descrierea situatiei actuale la nivelul Autorititii Contractante

Conform obligatiilor legale instituite la nivelul Direcfiei Generale de Asistenta Sociala si
Protectia Copilului Bacau, aceasta are obligatia de a asigura hrana beneficiarilor ce provin din
medii sociale precare, ca atare, este necesara achizitionarea hranei beneficiarilor pentru o perioadi
de 3 luni: ,, Preparate din carne” pentru subunitatile D.G.A.S.P.C — Baciu.

Necesarul de aprovizionat este stabilit de catre fiecare centru rezidential in parte, pentru
beneficiarii pe care ii are in ingrijire.

2.2. Obiectivul general la care contribuie furnizarea produselor

Obiectivul general urmarit de autoritatea contractanta il constituie indeplinirea obligatiilor
legale instituite in sarcina Centrelor de Servicii Sociale din subordinea D.G.A.S.P.C. Bacau, de a
asigura hrana zilnicd a beneficiarilor.

2.3.  Obiectivul specific 1a care contribuie furnizarea produselor

Autoritatea contractanta urmareste ca dupa achizitionarea produselor, sa asigure aportul
caloric necesar fiecarui beneficiar din Centrele de servicii sociale rezidentiale subordonate,
precum si cantitatile de produse specificate pentru realizarea unor feluri de mancare de calitate si
diversificate, pe tot parcursul anului.

2.4. Produsele solicitate si operatiunile cu titlu accesoriu necesar a fi realizate

Prin achizitionarea cantititilor de produse de ,,Preparate din carne”, solicitate in cuprinsul
prezentului caiet de sarcini se urmireste indeplinirea obligatiei autoritétii contractante de a asigura
hrana beneficiarilor din Centrele de Servicii Sociale din subordinea D.G.A.S.P.C. Bacau. Pe langa
livrarea efectivd a produselor, Contractantul va avea obligatia de a asigura servicii de transport,
ambalare, etichetare, marcare si livrare a produselor la sediul achizitorului.

In derularea contractului pentru furnizarea de , Preparate din carne” activitatea
Contractantului va fi condusa de urmétoarele principii:

I. Contractantul actioneazi in interesul Autorititii contractante pe durata furnizirii produselor,
in conditiile si cu limitele descrise in documentatia aferenti prezentei proceduri de atribuire;

II. Contractantul actioneazd in sensul realizirii obiectivelor prezentate pentru contractulde
furnizare, in ceea ce priveste optimizarea folosirii resurselor necesare indeplinirii obiectivelor
respective.



In prezenta procedura au fost cuprinse produse necesare a fi achizitionate pentru o perioada
de 24 luni, pentru subunitatile DGASPC Bacau.

ATENTIE! In cazul in care, pe parcursul indeplinirii contractului / contractelor subsecvente,
se constata faptul ca anumite elemente ale propunerii tehnice sunt inferioare sau nu corespund
cerintelor minime prevazute in Caietul de Sarcini, prevaleaza prevederile Caietului de sarcini.

Produsele ofertate / achizitionate trebuie sa indeplineasca inclusiv cerintele legale prevazute

la punctul 7 — Cadrul legal:

2.4.1. Produse solicitate pentru subunitatile D.G.A.S.P.C — Baciu

Criterii | Criterii
Unitate de |Loc de Data de minime de
Cantitate v o |lye livrare R Termen de valabilitate
misura |(livrare solicitata de calitate
calitate | extinse
Termenul de
valabilitate/data durabilititii
Cantititile minime si minimale, reprezinta data pana
maxime ale In termen la care acestea isi pastreazd
Contractului si . Vezi | de3zile| Vez . [caracteristicile  specifice 1in
> unitatea de S ) Vezi . e
ale contractului - Anexa| dela |[capitolul condifii de depozitare
subsecvent se mas:rra este 2 | primirea |Anexa 1 Anexa 1 corespunzitoare.”  min 2
regisesc in tabelele & comenzii saptamani (14 zile) pentru toate
de mai jos produsele care fac obiectul
achizitiei de la datal
receptionarii acestora.

Produsele necesare trebuie asigurate in totalitate.

Specificatiile tehnice detaliate, care urmeaza sa fie atribuite prin incheierea contractului se
regasesc in Anexa nr. 1 la prezentul Caiet de sarcini.

Cerintele impuse in acest caiet de sarcini sunt considerate minimale. In acest sens, orice

oferts prezentati care se abate de la cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini, va fi luata in
considerare numai in misura in care propunerea tehnica din ofertd presupune asigurarea unui nivel
calitativ superior cerintelor minime din caietul de sarcini.

Nota: Specificatiile tehnice care indici o anumiti origine, sursd, productie, un procedeu special,
o marci de fabricatie sau de comert, un brevet de inventie, o licenti de fabricatie, sunt
mentionate doar pentru identificarea cu usurinti a tipului de produs si nu au ca efect
favorizarea sau eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor produse. Aceste
specificatii vor fi considerate ca avind mentiunea sau ECHIVALENT.

Netransmiterea odati cu Propunerea tehnici a fiselor tehmice pentru produsele
solicitate, determini respingerea ofertei ca neconformi, in baza prevederilor art. 137 alin, (3)
din H.G. nr.395/2016 coroborat cu art. 215 alin. (5) din Legea 98/2016 privind achizitiile

publice

24.1.1. Cantitati si valori minime si maxime
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Nr crt | Denumire produs UM Cantitate 3 luni

1 | Cabanos, membrana naturala kg 460
2 | carnati afumati kg 168
3 | Carnati proaspeti kg 65
4 | Carnati semiafumati kg 506
5 | Ciolan afumat kg 231
6 | Cremwursti pasare subtir kg 721
7 | Cremwursti grosi porc, membrana naturala kg 95
B 8 | Kaiser de porc kg 506
9 | Leberwurst kg 35
10 | Muschi de porc file afumat kg 171
11 | Oase garf afumate kg 111
12 | Parizer taranesc kg 652
13 | Pasta de mici -tavita kg 159
14 | Piept de pui afumat kg 33
15 | Rasol de porc refrigerat kg 16
16 | Rulada de pasare kg 110
17 | Salam crud uscat kg 18
18 | Salam de vara kg 344
19 | Salam italian kg 205
20 | Salam porc kg 174
21 | Salam taranesc kg 414
22 | Salam traditional kg 336
23 | Salam Victoria kg 574
24 | Scarita de porc afumata kg 371
25 | Sunca presata Praga sau echivalent kg 632
26 | Sunca taraneasca ( Fleica Haiduceasca ) kg 32
27 | Toba traditionala kg 219

Cantititile au rezultat prin insumarea cantititilor pentru 3 luni din referatele de necesitate.

2.5. [Extensibilitate:

2.6.1. Garantie.

a) Garantia produselor / Termen de valabilitate
Garantia trebuie si acopere toate costurile rezultate din remedierea defectelor/inlocuirea
produselor depreciate sau cu vicii ascunse, in perioada de garantie, dar firi a se limita la:
% Ambalaje, inclusiv furnizarea de material protector pentru transport (carton, cutii, 14z, etc.);
< Transport prin intermediul transportatorului, inclusiv de transport international (dacd este
aplicabil).
% Produsele trebuie si fie . acoperite de garantic conform sezonului, pentru fiecare
produs/sortiment in parte.
4 Perioada de garantie incepe de la data receptiei produselor, prin proces - verbal de receptie/
factura/aviz de insotire , dupi livrarea la sediul beneficiarului.
< Ofertantul are obligatia de a garanta cid produsele furnizate prin contract sunt conforme si nu
prezinti vicii ascunse.
Nota: Termenul de valabilitate este limita de timp in care produsul poate fi consumat si in care
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acesta trebuie sa-si mentina caracteristicile calitative prescrise, daca au fost respectate conditiile de
transport, manipulare, depozitare, consum..
Pentru scopul acestei proceduri, notiunea de ,defect” trebuie interpretata ca avand
caracteristici ale produsului diferite de parametrii minimi solicitati in Caietul de sarcini pentru
produsul/produsele respective.

Termen de valabilitate — produse: Data durabilitdtii minimale este definitd sub forma: "a se
consuma, de preferintd inainte de data...", urmatd de inscrierea necodificatd a zilei, lunii §i anului
sau de indicarea locului unde este inscrisd data. (Regulamentul UE nor. 1169/2011.,

Termenul de valabilitate va acoperi o perioadi optima din perioada de valabilitate acordata de
producitor, incepind cu data livririi, respectiv min 2 saptamani (14 zile) pentru toate produsele
care fac obiectul achizitiei.

Termenul de valabilitate al produselor este specificat de producitor prin prospectele si
ambalajele originale. Produsele livrate trebuie s aibd termenul de valabilitate vizibil, inscris pe
ambalaj, iar acesta sa se incadreze in termenul de valabilitate minim specificat pentru fiecare produs
si sortiment in parte.

I.a verificarea calititii produselor se vor avea in vedere integritatea ambalajelor, data
fabricatiei si perioada de valabilitate a acestora.

Furnizorul are obligatia de a face dovada conformitiitii produselor ce urmeaza a fi furnizate
prin prezentarea unui certificat de calitate sau a altor documente legale.

Inlocuirea produselor

Furnizorul are obligatia de a garanta ca produsele furnizate respecti standardele prezentate in
oferta tehnici si cele prevazute la punctal 3 - Descrierea produselor solicitate, precum i
reglementirile autorizate prevazute de legislatia in vigoare pentru aceste tipuri de produse.

Termenul de valabilitate acordat produselor de citre furnizor este cel declarat in propunerea
tehnicd. Aceastd perioadd decurge de la data fabricatiei.

Autoritatea Contractantd are dreptul de a notifica imediat furnizorul, in scris, in privin{a
oricdrei plangeri sau reclamatii formulate cu privire la produsele necorespunzitoare din punct de
vedere calitativ (cu ambalaj deteriorat sau defecte de integritate), identificate dupa receptia marfii.

La primirea unei astfel de notificari, respectiv in termen de 24 de ore de la constatare,
furnizorul are obligatia de a inlocui produsul/produsele furnizate in perioada convenitd, , acesta fiind
obligat si le inlocuiascid gratuit, cu produse corespunzitoare, in termen de maxim 48 de ore, fard
costuri suplimentare pentru autoritatea contractanti. Produsele care, in timpul valabilitifii, le
inlocuiesc pe cele neconforme beneficiazi de un nou termen de valabilitate care curge de la data
fabricatiei produsului. Dacd furnizorul, dupd ce a fost ingtiintat, nu reuseste sd inlocuiascd
produsul/produsele neconforme in perioada convenitd, autoritatea contactantd are dreptul de a lua
masuri de remediere pe riscul si pe cheltuiala furnizorului.

Se defineste ca viciu ascuns, deficienta calitativi a produsului livrat, care, existind in
momentul livriarii produsului, nu a fost cunoscut Autoritatii Contractante si nici nu putea fi
descoperit de aceasta prin mijloace obisnuite de verificare sau receptie si care conduc la
nerespectarea cerintelor prezentului caiet de sarcini, a scopului de utilizare astfel ca produsul nu
poate fi intrebuintat conform destinatiei sale.

Beneficiarul produselor contractate are dreptul de a solicita furnizorilor analize ale
produsului/produselor din punct de vedere organoleptic, al compozitiei fizico-chimice si cele conexe
atributului sanitar-veterinar, in situatia in care constata ca acesta /acestea prezinta urme evidente de
deteriorare, descompunere, etc. Analizele produsului/ produselor vor fi efectuate in laboratoare
acreditate in sistem RENAR/ echivalent, pe cheltuiala exclusivi a operatorului economic semnatar al
contractului du furnizare subsecvent contractului, urmind ca, in urma concluziilor stipulate in
buletinele de analizi, furnizorul si asigure in termen de 24 de ore cantitatea compensatorie de produs
/produse care au facut obiectul analizelor mentionate mai sus.



2.6.2. Livrarea, ambalare, etichetare, transport si asigurare pe durata transportului

2.6.2.1. Livrarea produselor

Livrarea produsului (incarcare, transport, descarcare) se face de furnizor, pe cheltuiala sa,
pana la destinatia finala, respectiv locatia beneficiarului mentionata la pct. 3.4.1. (Anexa 1).

Livrarea produselor va fi facuta prompt, in conditii igienico-sanitare corespunzatoare, cu
mijloacele de transport specializate ale furnizorului, acestea fiind curate, uscate, dezinfectate pentru a
nu deteriora produsele livrate. Furnizorul va livra numai produse care corespund caracteristicilor
tehnice declarate in oferts, la sediile centrelor de servicii sociale mentionate in Anexa 2.

Furnizorul se va ingiji ca transportul si indeplineasca toate conditiile impuse de legislatia in
vigoare (in conformitate cu prevederile art.31 lit. i) din Ordinul AN.S.V.S.A. nr.111/2008,
(modificat prin ORDINUL nr. 106 din 5 septembrie 2019 - Punctul 25, Articolul I) §i va detine toate
documentele necesare pentru transportul de marfuri, fiind singurul raspunzitor fati de eventualele
incidente nedorite ce pot sd apara pe perioada efectuirii transportului

Livrarea se va efectua in mai multe transe, in functic de necesarul cantititii de produse
solicitate de Achizitor, respectiv DGASPC Bacau. Cantititile de produse ce vor face obiectul fiecirei
transe de livrare vor fi specificate in continutul comenzii ferme transmise in scris (prin fax/e-mail)
de Achizitor, furnizorul avand obligatia de a livra integral cantitatea de produse aferente fiecirei
transe, fara lipsa unor produse.

Furnizorul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se apreciazd
cd a luat in considerare toate dificultdtile pe care le-ar putea intdmpina in acest sens §i nu va invoca
niciun motiv de intdrziere sau costuri suplimentare.

Livrarea produselor va fi executati in maxim 3 zile de la primirea unei comenzi ferme
in scris, de luni pini joi in intervalul orar: 7.30 - 16.00, iar vineri 7.30 - 13.30. -

Livrarea produselor se considera incheiata in momentul in care sunt indeplinite prevederile
clauzelor de receptie a produselor.

Livrarile anticipate se vor face numai cu acordul scris al DGASPC Bacau si doar in conditii
temeinic justificate de operatorul economic.

Produsele, la expediere, vor fi insotite de urmatoarele documente:
- Factura
- Aviz de insotire a marfii in original
- Declaratie de conformitate /certificat de conformitate a calitatii
Persoana de contact la punctul de livrare este seful de centru sau o persoana imputernicita de
acesta. Produsele vor fi livrate cantitativ si calitativ la locul indicat de beneficar pentru fiecare
produs in parte.

2.6.2.2. Ambalarea.

Ambalarea produselor contractate se va face in conformitate cu prevederile normativelor
specifice.

Furnizorul va ambala produsele astfel incat sa fie protejate corespunzator, in functie de
cerintele de ambalare si transport specifice fiecarui produs. Materialele utilizate in interiorul
ambalajelor trebuie sa fie noi, curate si de calitate, astfel incat sa evite producerea oricarei vatamari
externe sau interne a produselor.

Ambalajele trebuie sa asigure péstrarea integrititii si calitétii produsului pe timpul depozitirii
si transportului. Atit materialul de ambalat cat si produsul, trebuie si fie curate, uscate, neinfestate si

in stare bund, fard insecte sau mirosuri anormale, capabile sd asigure calitatea si durabilitatea
produsului.

Materialele de ambalare si amabalajele trebuie sa fie depozitate in conditii in care sa nu scadi
calitatea iar inainte de livrare si fie verificate din punct de vedere al defectelor, curdteniei si
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mirosului.

Recipientii si ambalajele de transport nu se vor factura, acestea se vor restitui (daca este
cazul) pe masura disponibilizarii prin grija furnizorului.

Daca este cazul, ambalajul trebuie prevazut astfel incat sa reziste, fara limitare, manipularii

accidentale, expunerii la temperaturi extreme. La solicitarea autoritatii contractante, furnizorul are
obligatia de a prelua ambalajele reciclabile furnizate, fara implicatii financiare din partea acesteia.

IN MOD OBLIGATORIU PRODUSELE SE VOR LIVRA IN AMBALAJUL ORIGINAL
AL PRODUCATORULUL

2.6.2.3. Etichetarea (inscriptionarea) produselor.

Etichetarea produselor livrate va respecta intocmai prevederile H.G. nr. 106/2002 privind
etichetarea alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare. Produsul se eticheteaza vizibil,
prin stantare, sau orice alt mod cu semnul distinctiv al unititii producitoare.

Toate mentiunile ce se inscriu pe etichete, prospecte sau, dupi caz, in documente insotitoare,
in conformitate cu prevederile prezentelor norme metodologice, trebuie si fie redactate in limba
romand, fard a exclude prezentarea acestora si in alte limbi (art. 19 din H.G. nr. 106/2002). Etichetele
alimentelor trebuie sa cuprinda obligatoriu informatiile stabilite prin HG nr. 106/2002, fara a se
limita la:

a) denumirea sub care este vandut alimentul;

b) lista cuprinzind ingredientele;

c) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente, conform art. 8;

d) cantitatea netd pentru alimentele preambalate;

e) data durabilititii minimale sau, in cazul alimentelor care din punct de vedere
microbiologic au un grad inalt de perisabilitate, data limita de consum;

f) conditiile de depozitare sau de folosire, atunci cand acestea necesita indicatii speciale;

g) denumirea sau denumirea comerciald si sediul producitorului sau ale ambalatorului
sau ale distribuitorului inregistrat in Uniunea Europeans; in cazul produselor
provenite din tiri din afara Uniunii Europene se inscriu denumirea si sediul
importatorului sau ale distribuitorului inregistrat in Romania.;

h) locul de origine sau de provenientd a alimentului, dacd omiterea acestuia ar fi de
natura si creeze confuzii in gindirea consumatorilor cu privire la originea sau
provenienti reald a alimentului;

i) instructiuni de utilizare, atunci cind lipsa acestora poate determina o utilizare
necorespunzitoare a alimentelor;

j) o mentiune care sa permit# identificarea lotului

Elementele de identificare de pe eticheta se vor regasi atat in certificatul de calitate sau in
declaratia de conformitate, cat si pe ambalajul exterior.

2.6.24. Transportul
Transportul si toate costurile asociate sunt in sarcina exclusiva a Contractantului.
Furnizorul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se considera ca
a luat in considerare toate dificultatile pe care le-ar putea intampina in acest sens si nu va invoca nici
un motiv de intariere sau costuri suplimentare.
Fiecare transport va fi insotit de certificat de calitate, aviz de insotire a marfii si alte
documente relevante prevazute de legislatia in vigoare.
Transportul produselor se executi cu mijloacele de transport specializate ale furnizorului,
care vor indeplini urmatoarele conditii:
- vor fi dotate cu mijloace de ventilatie si frigorifice (pentru produsele care impun acest lucri)
- vor asigura pe toatd durata transportului pastrarea nemodificati a caracteristicilor nutritive,
organoleptice, fizico-chimice si microbiologice ale produselor.
- trebuie si fie curate, uscate, dezinfectate si vor asigura protectia impotriva insectelor,
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rozatoarelor si a altor surse de poluare, degradare, contaminare, atat a produselor cat si a
ambalajelor.

Furnizorul se va ingiji ca transportul sa indeplineascé toate conditiile impuse de legislatia in
vigoare si va detine toate documentele necesare pentru transportul de mirfuri, in conformitate cu
prevederile art.31 lit.(i) din Ordinul ANSVSA nr. 111/2008 (modificat prin ORDINUL nr. 106 din 5
septembrie 2019 - Punctul 25, Articolul I), fiind singurul rispunzitor fata de eventualele incidente
nedorite ce pot sd apard pe perioada efectudrii transportului. Furnizorul isi va asuma intreaga
responsabilitate in ceea ce priveste autorizatiile speciale legate de gabarit sau de alte autorizatii
speciale pentru accesul in locatiile Achizitorului.

Furnizorul va livra numai produse care corespund caracteristicilor tehnice declarate in
ofertd, la sediile centrelor de servicii sociale mentionate in ANEXA 2.

Produsele vor fi livrate la sediile fiecdrui centru de servicii sociale din subordinea
DGASPC Bacau (ANEXA 2) cu mijloacele de transport ale furnizorului, cu frecventa bilunara .
Autoritatea contractanta isi rezeva dreptul de a modifica adresele de livrare,conform nevoilor
obiective existente la un moment dat .

Transportul produselor contractate se va face separat de alte produse care contravin
normelor sanitare in vigoare.

2.6.3. Operatiuni cu titlu accesoriu

Pe langa furnizarea efectiva a produselor, Furnizorul are obligatia de a presta si serviciile
accesorii livrarii produselor, fara a modifica pretul contractului. Serviciile accesorii livrarii

produselor reprezinta activitati legate de furnizarea produselor, cum ar fi incarcarea, manipularea,
asigurarea, descarcarea produselor si orice alte asemenea obligatii care revin furnizorului prin

contract.
2.7. Atributiile si responsabilititile Partilor
2.7.1. Atributiile si responsabilititile Furnizorului:

a. Furnizorul se obligd si predea/si pund la dispozitia achizitorului produsele definite in
propunerea tehnica, in maxim 3 (trei) zile la solicitérile comunicate de cétre acesta

b. Furnizorul se obliga sa furnizeze, prin contractele subsecvente, produsele asa cum au fost
previzute in contract, ori de cite ori autoritatea contractanti solicitd acest lucru

c. Furnizorul se obligd ca produsele furnizate prin contractelesd respecte cel putin calitatea
previzuti in propunerea tehnicé, anexi la contract.

d. Pe timpul derulérii contractului marcile si sortimentele produselor agroalimentare prezentate
si ofertate in propunerea tehnici, nu vor putea fi schimbate fird acordul prealabil al
Autorititii Contractante, emis anterior furnizirii produselor, cu condifia ca pretul si rimana
nemodificat si specificatiile produselor furnizate sa nu fie inferioare specificatiilor tehnice din
prezentul caiet de sarcini sau de alti naturd previazute in documentatia de atribuire si
documentele contractului.

e. Furnizorul este obligat si asigure conditiile igienico-sanilare si si aplice intocmai prevederile
legale privind transportul si livrarea produselor alimentare, reguli prevazute actele normative
in vigoare

f. Furnizorul se obligd sd detind toate avizele legale necesare desfasurarii activititilor de
transport si livrare a produselor alimentare. Responsabilitatea asiguririi cerintelor previzute
in normele sanitar-veterinare privind intretinerea corespunzitoare a mijloacelor de transport
revine exclusiv furmizorului/ operatorului economic castigitor.
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2.7.2. Atributiile si responsabilititile Autorititii contractante:

a. Achizitorul se obligd si receptioneze produsele livrate de catre furnizor in termenul
convenit.

b. Achizitorul se obligd si pliteascd pretul produselor citre furnizor conform punctul 6 —
Modalitati de plata.

c. Daca achizitorul nu onoreazi facturile in termenul contractual, atunci furnizorul are
dreptul de a sista livrarea produselor. Imediat dupa ce achizitorul isi onoreazi obligatiile,
furnizorul va relua livrarea produselor in termen de 24 ore.

d. Achizitorul are dreptul de a cere Furnizorului iIn mod direct furnizarea produselor
agroalimentare, prin comunicarea in scris a comenzilor cétre acesta.

e. Incheierea contractelor subsecvente este conditionats, din punctul de vedere al
promitentului-achizitor, de existenta fondurilor bugetare cu aceastd destinatie.

f. Achizitorul se obligd ca in baza contractelor subsecvente ce se vor incheia cu Furnizorul,
si achizitioneze produsele agroalintentare necesare desfisurarii activititii de hrénire in
sistem propriu

g. Autoritatea contractanti isi rezerva dreptul de a verifica, prin analize de laborator, calitatea
sortimentelor de alimente furnizate atunci cidnd existd suspiciuni privind calitatea
produselor, la Laboratoarele abilitate din domeniu. in situatia in care, in urma analizelor
de laborator se constata cid produsele sunt necorespunzitoare, cheltuielile de laborator vor
fi suportate de cétre furnizor.

3. DOCUMENTATII CE TREBUIE FURNIZATE AUTORITATII CONTRACTANTE IN
LEGATURA CU PRODUSUL

Produsele furnizate vor fi insotite obligatoriu de documentele prevazute de legislatia in

vigoare (facturi fiscale, avize de insotire a marfii, avize/certificate sanitar-veterinare, declaratii de
conformitate, certificate de calitate, buletine de analiza, etc), ambalate, etichetate, inscriptionate si
stampilate, dupa caz, potrivit legislatiei sanitar-veterinare nr. 60/1974.

livrare

Principalele acte normative care fac referire la documentele care insotesc produsele alimentare la

Legea nr. 296/2004 privind Codul consumului: Reglementeazi dreptul consumatorilor la informare si
calitatea produselor.

Legea nr. 321/2009 privind comercializarea produselor alimentare: Stabileste reguli privind relatiile
comerciale dintre furnizori si comercianti.

Ordonanta de urgenti nr. 97/2001: Reglementeaza productia, circulatia si comercializarea alimentelor.
Norme sanitare ANSVSA: Avertizirile privind achizitia online a produselor alimentare subliniazi
importanta documentelor care si ateste siguranta transportului

Buletinele de analiza si cetificatele de calitate ce insotesc produsele, care se vor aduce la

cunostinta beneficiarului, pot fi si sub forma de copie, semnata si stampilata de producator pentru
conformitate.

Documentatiile pe care Contractantul trebuie sa le livreze Autoritatii contractante in cadrul

contractului sunt:

Factura pentru produsele furnizate, insotita dupa caz, de aviz de insotire a marfii in cazul
livrarii esalonate a produselor.

Facturile se vor emite distinct pentru fiecare locatie, mentionandu-se la cumparator
»DGASPC Bacau” si numele locatiei. De asemenea, se va mentiona si nr contractului.

Aviz de insotire a marfii,
Certificate de calitate si conformitate sau Declaratia de conformitate;

Buletinul de analiza care sa ateste ca produsul corespunde prevederilor propuneri tehnice,
respectiv cerintelor tehnice minimale prevazute in prezentul caiet de sarcini, doar la
solicitarea autoritatii contractante
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- Autorizatia/inregistrare sanitara veterinara pentru siguranta alimentelor care figureaza in
registrele de evidenta a unitatilor autorizate/inregistrate gestionate de catre autoritatea
competenta (Ordinul nr. 111/2008 emis de Autoritatea Nationald Sanitard Veterinard si
pentru Siguranta Alimentelor (ANSVSA), cu modificérile si completirile ulterioare)

- Alte documente prevazute de legislatia in domeniu

4. RECEPTIA PRODUSELOR

Receptia produselor se va efectua la adresa de livrare (conform anexa 2), pe baza de
factura/aviz de insitire a marfii, semnat de Contractant §i Autoritatea contractanti. Autotitatea
contractanta isi rezerva dreptul de a suplimenta sau de a reduce centrele beneficiare, conform
nevoilor obiective existente la un moment dat . Receptia produselor se va realiza in mai multe etape,
in functie de progresul contractului, respectiv:

Receptia cantitativd va realiza odati cu livrarea produselor, in cantititile solicitate, la locatia
indicati de Autoritatea contractantd, in termen de 1 (una) ord de la primirea produselor de la
furnizor.

Receptia_calitativid se realizezi in termen de 1 (una) ora de la primirea produselor de la
furnizor deciitre achizitor, la receptie verificAndu-se concordanta dintre produsele primite si
specificatiile tehnice ale acestora anexate la cotract- demers facut odatd cu receptia cantitativa
aproduselor aprovizionate.

Receptia cantitativd si calitativd va consta din :

« verificarea cantitativi a produselor, prin numérare §i compararea cu datele inscrise in
documentele de livrare si pe eticheti/ambalaj;

- verificarea concordantei dintre certificatul de calitate a produselor, documentele care atestd
calitatea produselor si calitatea efectiva a produselor;

» verificarea termenului de garantie a produselor.

Receptia cantitativd si calitativi se va efectua de citre Comisia de receptie, constituitd din
reprezentantiai autorititii contractante, in prezenta reprezentantului furnizorului, prin semnarea
actelor legale de receptie cantitativa si calitativa de citre acestia, cu notarea cantitatilor in plus sau in
minus in documentele de receptie.

Daci la receptia efectuati de beneficiar, cantitatea de produse livrati nu va fi acceptatid
deoarece nu corespunde din punct de vedere calitativ, comisia de receptie din cadrul centrului
intocmeste proces-verbal de constatare si va instiinta in scris furnizorul, cit si conducerea institutiei,
in cel mult 24 de ore de la constatarea neconformititilor mentionate mai sus si furnizorul se
obligd sd asigure inlocuirea cantititii neacceptate cuproduse corespunzdtoare, in termen de 2
(doud) zile lucrdtoare de la data transmiterii unei notificari din partea auforitdtii contractante,
cdtre furnizor in acest sens, cu suportarea cheltuielilor suplimentare si a eventualelor prejudicii
suferite si dovedite.

in cazul in care se vor constata neconcordante intre produsul facturat si cel existent in fapt,
autoritatea contractatd va notifica contractantul, urmind ca acesta si ia masuri de remediere a
lipsurilor si a neconformititilor constatate si consemnate in procesul-verbal de receptie cantitativa si
calitativa.

Produsele vor fi insotite in mod obligatoriu de:

m facturi fiscali;

aviz de insotire a marfii

s declaratiec de conformitate - dati de producitor, prin care isi asumi faptul ca produsele
corespund cerintelor tehnice ofertate;

m autorizatie sanitar-veterinard pentru mijloacele de transport;
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5. MODALITATI SI CONDITII DE PLATA

Furnizorul va emite facturd pe fiecare centru de servicii sociale in parte pentru produsele
livrate. Factura va avea mentionat numérul contractului, datele de emitere si de scadenti ale facturii
respective. Facturile vor fi trimise in original la adresa specificati de Autoritatea Contractanti.

Factura va fi emisa dupd livrarea transei de produse solicitate de citre Autoritatea
contractanti in baza unei comenzi ferme transmise furnizorului de citre achizitor.

Autoritatea contractanta se obliga ca, in baza contractelor subsecvente atribuite, sa plateasca
pretul produselor catre Furnizor, in termenul convenit, respectiv de 30 de zile de la data Inregistrarii
facturii fiscale in original si a tuturor documentelor justificative, la sediul Autorititii Contractante si
prin exceptie, in termen de 60 de zile calendaristice de la data inregistririi acesteia in conformitate cu
prevederileart.7 alin. (1) din Legea nr. 72/2013 actualizati, in situatia in care ordonatorul principal
de credite nu a aprobat bugetul anual de cheltuieli. De asemenea, in situatia in care receptia
produselor are loc dupa data solicitarii fondurilor bugetare pentru luna urmatoare sau autoritatii
contractante nu i se aloca fondurile financiare pentru aceasta destinatie, termenul de plata se
majoreaza pana la 60 de zile de la primirea facturii si a documentelor de receptie.

Facturile emise vor fi achitate in lei, prin ordin de plata, in contul de trezorerie specificat de
catre furnizor in contractul/contractele subsecvente.

in cazul in care, din vina sa exclusiva, furnizorul nu reuseste si-si indeplineasca obligatiile
asumate, atunci achizitorul are dreptul de a deduce o suma echivalentd de 0,01% aplicata la valoarea
produselor nelivrate pentru fiecare zi de intarziere, dar nu mai mult de valoarea contractului.

Achizitorul are dreptul de a deduce din valoarea contractului cuantumul penalititilor
calculate prin emiterea unei facturi separate pentru penalitéti.

Achizitorul isi rezerva dreptul de a renunfa oricand la contract, printr-o notificare scrisda
adresatd furnizorului, fird nicio compensatie, de la deschiderea falimentului impotriva acestuia in
conditiile Legii nr. 85/2014 privind procedura insolventei, cu modificérile si completirile ulterioare,
cu conditia cd aceastd renuntare sd nu prejudicieze sau sa afecteze dreptul la actiune sau despagubire
pentru furnizor.

6. CADRUL LEGAL CARE GUVERNEAZA RELATIA DINTRE ACHIZITOR SI
CONTRACTANT (inclusiv domeniul mediului, social si al relatiilor de munci).

Furnizorul trebuie sd respecte toate prevederile legale, aplicabile la nivel national, dar si
regulamentele aplicabile la nivelul Uniunii Europene.

Pe perioada realizirii tuturor activitdtilor din cadrul Contractului. Furnizorul este responsabil
pentru implementarea celor mai bune practici, in conformitate cu legislatia si regulamentele existente
la nivel national si la nivelul Uniunii Europene. Furnizorul va fi tinut deplin responsabil pentru
subcontractantii sdi in furnizarea produselor si realizarea operatiunilor cu titlu accesoriu previzute in
prezentul caiet de sarcini, urmand si raspundd fati de Autoritatea Contractantd, pentru orice
nerespectare sau omisiune a respectérii oricaror prevederi legale si normative aplicabile. Autoritatea
Contractantd nu va fi finutd responsabild pentru nerespectarea sau omisiunea respectirii de citre
Furnizor sau de citre subcontractantii acestuia a oricirei prevederi legale sau a oricérui act normativ
aplicabil precum si atit pentru furnizarea produselor, cét si pentru rezultatele generate de furnizarea
produselor.

In cazul in care intervin schimbiri legislative, Furnizorul are obligatia de a informa
Autoritatea Contractantd cu privire la consecintele asupra activititilor care fac obiectul Contractului
si de a-si adapta activitatea in functie de decizia Autorititii Contractante in legéturd cu schimbarile
legislative.

Furnizarea produselor agroalimentare in alte situatii neprevizute in prezentul caiet de sarcini
(de crizi, de urgents, calamititi naturale, dezastre, etc.) se va asigura conform prevederilor legale
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incidente in vigoare prevazute pentru astfel de situatii.

Furnizorul are obligatia de a respecta in executarea Contractului, obligatiile aplicabile in
domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul national, prin
acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului, social i al
muncii enumerate in anexa X la Directiva 2014/24, respectiv:

i. Conventia nr.87 a OIM privind libertatea de asociere §i protectia dreptului de organizare;
ii. Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectivd;
iii. Conventia nr.29 a OIM privind munca fortatd;
iv. Conventia nr.105 a OIM privind abolirea muncii fortate;
v. Conventia nr.138 a OIM privind vdrsta minimd de incadrare in muncd;
vi. Conventia nr.lll a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de muncd si profesie);

vii. Conventia nr.100 a OIM privind egalitatea remuneratiei;

viii. Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;

ix. Conventia de la Viena privind protectia stratului de ozon §i Protocolul sdu de la Montreal
privindsubstantele care epuizeazd stratul de ozon;

x. Conventia de la Basel privind controlul circulatiei transfrontaliere a deseurilor periculoase
si alelimindrii acestora (Conventia de la Basel);

xi. Conventia de la Stockholm privind poluantii organici persistenti (Conventia de la Stockholm
privindPOP);

xii. Conventia de la Rotterdam privind procedura de consimtamdnt prealabil in cunostintd de
cauzd,aplicabild anumitor produsi chimici periculogi si pesticide care fac obiectul comertului
international(UNEP/FAQO) (Conventia PIC), 10 septembrie 1998, si cele trei protocoale
regionale ale sale.

Actele normative si standardele indicate mai jos sunt considerate indicative si nelimitative,
enumerarea actelor normative din acest capitol este oferita ca referintd si nu trebuie considerati
limitativi:

- Regulamentul (CE) nr. 1881/2006 al Comisiei din 19 decembrie 2006 de stabilire a nivelurilor
maxime pentru anumiti contaminanti din produsele alimentare

- Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 — Criteriile Microbiologice Pentru Produsele Alimentare

- Regulamentul (CE) nr. 841/2007 din 5 decembrie 2007 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 2073/2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare;

- Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 de stabilire a unor norme specifice de igiena care se aplicid alimentelor de origine animals

- Regulamentul (CE) nr. 854/2004 privind organizarea de controale oficiale privind produsele de
origine animala destinate consumului uman

- Directiva 2002/99/CE a Consiliului din 16 decembrie 2002 de stabilire a normelor de sdnitate
animald care reglementeazi productia, transformarea, distribufia si introducerea produselor de
origine animala destinate consumului uman

- Ordin 35/2011 privind aprobarea Conditiilor minime de functionare a abatoarelor de capacitate
mica

- Ordin 191/2014 privind modificarea si completarea Normei sanitare veterinare care stabileste
procedura pentru marcarea si certificarea sanitard veterinard a carnii proaspete §i marcarea
produselor de origine animald destinate consumului uman, aprobatd prin Ordinul presedintelui
Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare s1 pentru Siguranta Alimentelor nr. 10/2008

- Ordin 134/2010 pentru aprobarea Normelor privind fabricarea, transportul, depozitarea,
comercializarea si controlul oficial al temperaturii alimentelor congelate rapid, destinate consumului
uman

- Ordin nr. 560/1271/339/210/2006 pentru aprobarea Normelor cu privire la comercializarea
produselor din carne!

1 ORDIN nr. 560/1.271/339/210/2006 pentru aprobarea Normelor cu privire Ja comercializarea produselor din carne
(EMITENT: MINISTERUL AGRICULTURIL PADURILOR §I DEZV OLTARII RURALE Nr. 560 din 16 angust 2006;
MINISTERUL SANATATII PUBLICE Nr. 1.271 din 17 octombrie 2006; AUTORITATEA NATIONALA PENTRU
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- Ordin nr. 976/2018 — ,Norme de igiena privind productia, prelucrarea, depozitarea,
pastrarea transportul si desfacerea alimentelor” cu modificarile ulterioare

- H.G. or. 924 din 11 august 2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena
produselor alimentare (pt transpunerea Regulamentul (CE) nr. 852/2004)

- 0.U.G. 97/2001, republicati, privind reglementarea productiei, circulatiei si comercializirii
alimentelor cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea 150/2004 privind siguranta alimentelor, republicatd, completatd cu Legea 412/
18.10.2004;

- H.G. 924/ 2005 privind aprobarea regulilor generale pentru igiena produselor alimentare;

- Legea nr. 249/2015 privind modalitatea de gestionare a ambalajelor si a deseurilor de
ambalaje, cu modificérile si completérile ulterioare.

- Lege nr. 363/2007 privind combaterea practicilor incorecte ale comerciantilor in relatia cu
consumatorii §i armonizarea reglementdrilor cu legislatia europeand privind protectia
consumatorilor, cu completirile si modificérile ulterioare:

- Legea securitdtii si sindtifii in muncd nr. 319/2006 si norme metodologice de aplicare a
prevederilor Legii nr. 319/2006;

- Legea nr.72 din 28 martie 2013 privind masurile pentru combaterea intirzierii in executarea
obligatiilor de plati a unor sume de bani rezultdnd din contracte incheiate intre profesionisti si intre
acestia si autorititi contractante;

- Legea 98 / 2016 privind achizitiile publice si HG 395 / 2016 - Norme de aplicare a Legii
98/2016;

- Legea privind remediile si cdile de atac in materie de atribuire a contractelor de achizitie
publica, a contractelor sectoriale si a contractelor de concesiune de lucréri si concesiune de servicii,
precum si pentru organizarea si functionarea Consiliului National de Solutionare a Contestatiilor nr.
101/2016;

- WWW.anap.gov.ro

7. MANAGEMENTUL / GESTIONAREA CONTRACTULUI SI ACTIVITATII DE
RAPORTARE IN CADRUL CONTRACTULUI

Managementul contractului include o componenti de management si o componenti de
administrare/gestionare a Contractului.

Componenta de administrare/gestionare efectivi a Contractului presupune coordonarea
continui, monitorizarea si controlul tuturor activititilor si rezultatelor realizate de Contractant, avind
ca date de intrare - semnarea Contractului cét si semnarea a contractului iar ca date de iesire —
livrarea ultimei trange de produse.

Ratiunea managementului Contractului este obtinerea asigurarii cd la finalizarea lui,
autoritatea contractanti a obtinut ce a planificat prin referatul de necesitate si strategia de contractare,
respectiv faptul ca poate dovedi indeplinirea obiectivelor si obtinerea beneficiilor anticipate.

Informatiile si cerintele din acest capitol privesc exclusiv etapa de derulare a contractului, cea
in care Contractantul trebuie sa furnizeze produsele si si realizeze operatiunile cu titlu accesoriu
aferente livrarii asa cum sunt stabilite prin Contractul, astfel incit pana la finalizarea duratei acestuia
si fie realizate si acceptate conform planificirii si cerintelor.

Autoritatea contractanti are dreptul de a verifica stadiul indeplinirii Contractului, respectiv a
contractului, oricand pe parcursul acestuia.

7.1. Comunicarea in cadrul contractului

Orice comunicare intre parti, referitoare la indeplinirea Contractului, trebuie s fie transmisa
in scris.
Orice document scris trebuie inregistrat atit in momentul transmiterii cat i in momentul

PROTECTIA CONSUMATORILOR Nr. 339 din 19 decembrie 2006; AUTORITATEA NATIONALA SANITARA
VETERINARA SI PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR Nr. 210 din 31 august 2006)
Publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 10 din 8 ianuarie 2007
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primirii.
Comunicirile intre parti se pot face si prin telefon, telegrama, fax sau e-mail, cu conditia
confirmarii in scris a primirii comunicarii.
Autoritatea contractanta stabileste managementul etapei dc derulare a contractului astfel:

= Semnarea Contractului de citre Autoritatea contractanti si furnizor:

= Beneficiarul asiguri prezenta comisiei de receptiei in perioada de livrare si pregateste spatiile
in vederea desfasurarii in bune conditii a activititii de receptie si depozitare;

» Furnizorul asigurd o persoani din propria structurd care va fi prezenti la locatia de livrare
beneficiarului pe toatd durata activititii de receptie si care va fi responsabild de predarea produselor.

= Furnizorul livreaza produsele conform graficului de livrare acceptat de ambele Pdrfi:

= Furnizorul va emite in volum complet documentele ce insotesc produsele o daté cu livrarea
acestora;

= in situatia in care produsele agroalimentare la livrare nu sunt conforme Furnizorul le va
inlocui cu unele conforme in termen de cel mult 24 de ore fard a genera costuri suplimentare pentru
Autoritatea Contractanti;

= Beneficiarul va emite Nota de Receptie si Constatare Diferente in termen de o zi lucritoare
de la finalizarea activititii de receptie cantitativa si calitativa a produselor;

= Centrul beneficiar dupd ce primeste factura in original si intocmeste NRCD, intocmeste
ulterior documentele pentru efectuarea plitii citre Furnizor, astfel incit sd se crediteze contul
acestuia cu contravaloarea facturii emise pentm produsele receptionate.

= Autoritatea Contractantd are obligatia de a emite documente constatatoare care contin
informatii referitoare la indeplinirea sau, dupa caz, neindeplinirea obligatiilor contractuale de citre
Furnizor, in termenele si in conditiile stabilite de legislatia in vigoare, continind aspecte referitoare
la abateri de la calitatea produselor achizitionate, respectarea termenelor contractuale de livrare,
intocmirea documentelor necesare derulirii corespunzitoare a contractului si prejudicii aduse
achizitorului in conformitate cu prevederile art. 166 alin. (1) din H.G. 395/2016. cu modificirile si
completirile ulterioare.

7.2. Gestionarea relatiei dintre Contractant si Autoritatea Contractanta

in acest capitol sunt incluse informatii cu privire la modalitate de gestionare a Contractului,
astfel:
> Responsabili din partea Autorititii Contractante pentru organizarea procedurii de
atribuire a Contractului: Biroul de achizitii publice, prin persoane desemnate - cu
urmitoarele sarcini;

- intocmeste Caietul de sarcini pentru initierea si derularea procedurii dc achizitie
(coopteazd si sefii de centre si directorii de resort):

- Asigurd completarea datelor si informatiilor pe platforma electronicéd SICAP;

- Raspunde la solicitérile dc clarificéri;

- Este cooptat in comisia de evaluare;

- Transmite comunicadri operatorilor economici utilizdnd fax-ul sau adresa de e-mail,
menfionate in datele de contact;

- Transfera contractul sau actul aditional incheiat citre centrele rezidentiale, responsabile de
derularea contractului.

- Restituie garantia de buna executie in termen legal;

- Emite si transmite certificatul constatator.

» Responsabil pentru monitorizarea executiei Contractului si efectuarea plitilor citre
Contractant: Centrele rezidentiale - sefii de centru (sau inlocuitorul legal al acestuia ori persoana
desemnata de catre acesta) cu urmétoarele sarcini:

- Relationeaza cu operatorii economici cu referire la termenii de livrare;

- Urmaireste respectarea graficului de livrare;

- in situatiile care conduc la calcularea de penalititi, comunici Furnizorului intentia de
sanctionare §i valoarea calculat;

- Daci este cazul. intocmeste documentele pentru propunerea de refinere a garantiei de buni
executie si le inainteaza structurii financiar-contabile;
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- Intocmeste si transmite documentele necesare efectudrii platii catre Serviciul economic;

> Persoani de contact pentru receptia calitativa si cantitativii: persoand desemnati din
cadrul Centrului beneficiar care va fi stabilitd fnainte de semnarea contractului propriu-zis, in
functie de disponibilitate, cu urmitoarele sarcini:
- Relationeazi cu Furnizorul cu referire la data, ora de livrare;
- Executa receptia in conditiile contractuale stabilite;
- intocmeste documentele de receptie.

7.3. Evaluarea performantei contractantului (farnizorului)

Modul de apreciere a indeplinirii obligatiilor contractuale, este pe langa cel stabilit de cétre
Autoritatea Contractantd conform cu prevederile an. 167 din Legea nr. 98/2016, urmétorul:
a) existenta de produse agroalimcntare cu termenul de valabilitate depasit sau in stare improprie
consumului (mucegiite, alterate, deteriorate, etc.);
b) nerespectarea cantititilor de produse prevazute in comenzile lansate de cétre autoritatea
contractanta;
¢) nerespectarea sortimentelor de produse si a specificatiilor tehnice aferente previzute a fi
livrate la sediul Centrelor beneficiare;
d) neprezentarca documentelor justificative ce trebuie furnizate autorititii contractante in
legétura cu produsele furnizate;
€) livrarea cu intirziere a produselor solicitate prin comenzile terme lansate de citre autoritatea
contractanta;
f)  neluarca misurilor de imbunititire a activittii in situatia in care autoritatea contractanti
transmite notificéri cétre operatorul economic cu privire la eventualele nereguli constatate.
Neindeplinirea uneia sau mai multor obligatii contractuale mentionate anterior, atrage dupid
sine notificarea furnizorului de céatre autoritatea contractanti, iar la 3 (trei) notificiri transmise de
citre autoritatea contractanti si nesolutionate in termenul previzut la pct.5 din prezentul caiet de
sarcini, aceasta isi rezerva dreptul de a renunta la contract.

7.4. Modalitatea de incetare a contractului/contractului

Contractulde furnizare a produselor agroalimentare si implicit contractelede furnizare se
considera reziliate de plin drept, fird somatie, fara punere in intirziere si fard interventia justitiei, in
urmitoarele cazuri:

a) atunci cdnd mentinerea in vigoare a acestora este contraré interesului public;

b) desfiintarea, restructurarea, resubordonarea. redislocarea Centrului rezidential beneficiare, fara
daune-interese;

¢) atunci cdnd promitentul furnizor, prin calitatea produselor oferite/aprovizionate, provoacd
imbolniiviri ale rezidentilor Centrelor, pune in pericol sinitatea acestora, fapt dovedit prin
rezultatul cercetarilor specialitate;

d) cu acordul partilor.

La constatarea oricireia dintre urméatoarele situatii:

a) furnizarea repetati de alimente cu termenul de valabilitate depasit sau in stare improprie
consumului (mucegiite, alterate, deteriorate ele.);

b) furnizarea repetatd a altor cantititi de produse decét cele previzute in comenzile lansate de
citre autoritatea contractanti;

c) furnizarea repetati a altor sortimente de produse si nerespectarea specificatiilor tehnice
aferente previzute a fi livrate la locatiile indicate de autoritatea contractanta;

d) livrarea repetatd cu intirziere a produselor solicitate prin comenzile ferme lansate de citre
autoritatea contractanti;

Nerespectarea obligatiilor contractuale mentionate anterior, atrage dupi sine notificarea
furnizorului de citre autoritatea contractantd, iar la 3 (trei) notificéiri transmise de cétre autoritatea
contractanta si nesolutionate in termenul prevazut la pct.5 din prezentul caietul de sarcini, aceasta isi
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rezerva dreptul de a renunta la contract si acesta se considerd reziliat de plin drept, fira punere in
intarziere, fard nici o compensatie si fara interventia justitiei.

Achizitorul isi rezervi dreptul a de a renunta la contract printr-o notificare scrisd adresata
furnizorului, fard nici o compensatie, dacd acesta din urmi da faliment, cu conditia ca aceastd
renuntare si nu prejudicieze sau si afecteze dreptul la actiune sau despagubire pentru furnizor. In
acest caz, furnizorul are dreptul de a pretinde numai plata corespunzitoare pentru partea din contract
indeplinitd pani la data denuntirii unilaterale a contractului.

Contractul/contractul subsecvent inceteazi prin denuntarea unilaterald din partea autorititii
contractante, in termen de cel mult 30 (treizeci) de zile de la aparitia unor circumstante (modificéri
legislative, hotirdri judecdtoresti, ordine ale ministrului apardrii nationale sau ale esaloanelor
superioare, etc.) care nu au putut fi previzute la data incheierii contractului si care conduc la
modificarea clementelor care au stat la baza achizitiondrii initiale a produselor care fac obiectul
contractului, astfel incit mentinerea in vigoare a confractului ar fi contraré noilor prevederi. In aceste
conditii furnizorul nu va solicita acordarea de daune interese.

Pentru situatiile enuntate anterior, fuarnizorul arc dreptul de a pretinde numai plata
corespunzitoare pentru partea din contract indeplinitdi pand la data denuntdrii unilaterale a
contractului.

Nerespectarea obligatiilor asumate prin contractulde furnizare produse agroalimentare
precum si prin contractele subsecvente, de cétre una dintre pérti, in mod culpabil si repetat, di
dreptul partii lezate de a considera contractul subsecvent si implicit contractuldc drept reziliat si dc a
pretinde plata de daune-interese.

- Achizitorul poate rezilia contractul de plin drept, cu daune-interese §i doar printr-o simplad
notificare, fird a mai fi necesard punerea in intirziere. In caz de furnizare repetatid a unor produse
necorespunzatoare (minim 3 situatii), care nu respecti din punct de vedere cantitativ si/sau calitativ
cerintele tehnice impuse sau obligatiile stipulate in sarcina furnizorului, precum si normele legale de
igiend si sinatate publica previzute de H.G. 857/2011 privind stabilirea si sanctionarea
contraventiilor la Normele din domeniul sanatitii publice, cu modificérile si completirile ulterioare.

7.5. Riscurile pe perioada de derulare a contractului sunt:
:I
N:t. ' Riscul identificat Mod de gestionare
Ci B
{Promi i at i o
%ggf&tﬁ m?g;ﬁé?aﬁ;}éel?ea Contractul se reziliazi, conform clauzelor
1 preful actualizat contractuale ce urmeaza a fi semnate de ambele parti.
Promitentul furnizor nu respecti
termenul de livrare a produselor sau Se percep penalitati de intirziere, conform clauzelor
2 [refuzd si inlocuiascd/inlocuieste cu din contractul, din sectiunea *’Sanctiuni pentru
intarziere produsele respinse cu ocazia neindeplinirea culpabild a obligatiilor”.
receptiei.
Se percep penalitiiti de intarziere, conform clauzelor
P - din contractul/contractul subsecvent, din
Intérzieri la efectuarea platilor. . . .. .
3 ert i ele plaitior sectiunea *’Sanctiuni pentru neindeplinirea culpabild
a obligatiilor”.
Promitenta-autoritate contractanta isi rezerva dreptul
Daci Promitentul furmizor se afli intr- de a renunta la contract, printr-o notificare scrisd
4 |una din situatiile previzute de art. 223 pdresatd 1:111111. In acest caz, oru} are
din Legea nr. 98/2016 dreptul de a pretinde numai plata corespunzitoare
’ pentru partea din contract indeplinitd pana la data
denuntirii unilaterale a contractului.
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Riscurile pe perioada de derulare a contractului sunt:

?r:. Riscul identificat Mod de gestionare
lfurmzorul nu respecta termeriulude Se vor percepe penalitiiti, iar autoritatea contractanti
livrare a produselor sau refuzi sa ] . o . - -
1 R . . NP va remedia aspectele sesizate, pe riscul si cheltuiala
inlocuiascé/inlocuieste cu intarziere . . ’
. ’ . . . [furnizorului;
rodusele respinse cu ocazia receptiei.
L .. - Se percep penalitati de intarziere, conform clauzelor
2 intérzieri la efectuarca plafilor. art. aferent din modelul de contract.
Autoritatea contractanta isi rezervé dreptul de a
Daci furnizorul se afl3 intr-una din renun;avla coptract, PnAntr-o notificare scrisd
. - . adresatdi furnizorului. in acest caz, furnizorul are
3 situatiile prevéizute de art.223 din Legea |, . . -
1r.98/2016 dreptul de a preftmde numai plata. cprespunzatoare
’ ’ pentru partea din contract indeplinitd pana la data
denuntirii unilaterale a contractului. o
in situatia in care furnizorul nu isi
indeplinestela termen sau corespunzitor |Autoritatea contractanta are dreptul de a-1 exclude in
4  |obligatiile contractuale,se considerd cd [cazul participarii la alte proceduri organizate in viitor
acesta produce implicitprejudicii grave [pentru atribuirea altor contracte de achizitie publica.
autoritatii contractantebeneficiare.
8. ANEXE

Anexa 1 Criterii minime de calitate
Anexa 2 Locuri de livrare

Director General Adjunct,
Avornicitei [ring

Sef Serviciu Achizi
Capita Lor

Intocmit, inspector de specialitate
Grigoriu Nicoleta |
{ /r

-
=

Director General Adjunct
Popa Cipri /
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| ANEXA 1

Specificatii tehnice Preparate din carne

1. CABANOS, MEMBRANA NATURALA

1. Denumire:CABANOS , produs fiert si dublu afumat
2. INGREDIENTE : - carne de vita , carne de porc , slanina , sorici;apa , sare , proteina din

soia,condimente , stabilizator!: polifosfati,conservanti: acetat de sodiu , nitrit de sodiu ,colorant
natural: carmin , antioxidant: acid izoascorbic,potentiator de aroma : monoglutamat de sodiu,
membrana naturala comestibila

Valoare nutritiva pentru 100g de produs :

Proteine :12,2 g

Glucide: 0 g

-din care zaharuri Og

Lipide: 41,1 g

-din care acizi grasi saturati -14,6 g

Sare-1,66 g

Valoare energetica pentru 100g de produs : minim 418,7 kcal /1728,1 kJ

3.PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea :Bucati cilindrice, obtinute prin umplerea membranelor artificiale prin rasucire in

Siragurt;

-Aspect exterior:culoare brun catre roscat, specifica produselor supuse tratamentului termic de fierbere si

afumare si membranei de umplere ;

-Aspect in sectiune :Masa mozaicata de culoare roz, cu slanina aferenta , tocata prin sita cu ochiuri de

6émm ;

- Gust si miros : Specific condimentelor si componentelor folosite, fara gust si miros strain (acru,

mucegai, ranced);

- Consistenta: Tare

4. PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Apa . % . maxim 50

Substante grase. %, maxim 43

Clorura de sodiu.%.maxim 3

Nitriti (NaN02 mg/kg), max 150

Azot usor hidrolizabil (mge NH3/100g ).maxim 45

Raport maxim colagen/proteina 30

Substante proteice totale %.minim 12

5. PROPRIETATI MICROBIOLOGICE
Produsul trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii microbiologice :
Conditii microbiologice Limite admise
Listeria monocytogenes / 25¢g Absent / 5 esantioane
6. REGULI PENTRU VERIF1CAREA CALITAT1I
Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
7. AMBALARE, MARCARE
Produsul se comercializeaza ambalat in caserole din polipropilena , in atmosfera protectoare . Etichetarea
produsului se va face cu eticheta de produs tip 40/135 .
8. DEPOZITARE, TRANSPORT
Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.
CONDITII DE DEPOZITARE : - temperatura : +2...+6C
- umiditatea relativa aerului: 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
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Valoare nutritiva orientativi pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteta si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

2.CARNATI TRADITIONALI AFUMATI

1.Denumire:Carnati traditionali afumati sau echivalent

2.Grupa CARNATI VIDATI, produsi fierti si afumati

3. INGREDIENTE : slanina, sorici, carne de porc , proteine , etc.membrana artificials comestibila ;
Valori minime nutritive pentru 100g de produs :
Proteine :10,4 g
Glucide:0,2 g
-din care zaharuri-0,2 g
Lipide :31,6 g
-din care acizi grasi saturati 11,2 g
Sare-2,25 g
Valoare energetica pentru 100g de produs : 327,6kcal /1395,8 kJ
4 PARAMETRI DE CALITATE :
PROPRIETATI ORGANOLEPTICE
-Forma si dimensiunea : carnati cu lungimea de 250mm , obtinuti prin umplerea si rasucirea membranelor
artificiale ;
-Aspect exterior:Carnati de culoare brun -roscat, specifica membranelor si produselor supuse
tratamentului termic de fierbere si afumare , ambalati sub vid in folie necomestibila ;
-Aspect in sectiune :Masa mozaicata de culoare specifica componentelor utilizate ;
-Gust si miros :Specific condimentelor si componentelor folosite, fara gust si miros train (acru , mucegai,
ranced);
-Consistenta : Semitare .

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Apa , % . maxim 65

Substante prase,%, maxim 32

Clorura de sodiu,%.maxim 3

Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100¢ ).maxim 45

Raport maxim colagen/proteina 30

Substante proteice totale.%. minim 10

PROPRIETATI MICROBIOLOGICE
Produsul trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii microbiologice :
Conditii microbiologice Limite admise
Absent / 5 esantioane
Listeria monocytogenes / 25g

5.REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATII

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si pracedurilor interne ale societatii.

6. AMBALARE, MARCARE

Produsul vidat se comercializeaza vrac, in saci din polietilena . Etichetarea produsului se va face cu
eticheta de produs tip.

7.DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare .

CONDITII DE DEPOZITARE :- temperatura :+2...+6C

- umiditatea relativa aerului: ~ 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului

Valoare nutritiva orientativa pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de retets si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,
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3.CARNATI PROASPETI

1. Denumire: CARNATI PROASPETI -refrigerati

2. INGREDIENTE:

Valori minime nutritive pentru 100g de produs :

Proteine:11,77 g

Glucide:0,3g

-din care zaharuri: 0,1 g

Lipide: 31,7 g

-din care acizi grasi saturati: 11,2 g

Sare: 0,9g

Valoare minima energetica pentru 100g de produs :337,6 kcal/1395,3 kj

3. INGREDIENTE:

-carne de porc, carne de vita, slanina ; condimente , sare , proteina din soia , fibra din soia , zaharuri,
arome , conservant: acetat de sodiu , colorant natural: carmin , antioxidant: acid izoascorbic, membrana
naturala comestibila;

4. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea : Bucati cilindrice, obtinute prin umplerea membranelor naturale de porc , prin
rasucire in siraguri;

-Aspect exterior: Culoare alb-roz , mozaicata , specifica produsului crud.

-Aspect in sectiune : Masa mozaicata de culoare roz , specifica produsului crud si tipului de carne
utilizata, cu slanina aferenta , tocata prin sita;

- Gust si miros: Specific produsului proaspat si condimentelor si componentelor folosite, fara gust si
miros strain (acru , mucegai, ranced);

- Consistenta: Moale.

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Apa . % . maxim 62

Substante prase,%. maxim 35

Clorura de sodiu.%.maxim 25

Azot usor hidrolizabil {me NH3/100g ).maxim 30

Substante proteice totale.% minim 11

PROPRIETATI MICROBIOLOGICE
Produsul trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii microbiologice :

Conditii microbiologice Limite admise
Escherichia coli / g Satisfacatoare : 5 esantioane cu valoare sub 500
ufc/g

Acceptabile : max 2/ 5 cu valori intre 500 si
5000 ufc/g , iar restul valorilor sub 500 ufc/g
Salmonella / 10g Absent / 5 esantioane

5 REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATII

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
6. AMBALARE, MARCARE

Produsul sa se comercializeze ambalat in caserole cu cca 2-3 kg produs.

Etichetarea acestuia se va face cu eticheta de produs autoadeziva.

7.DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transportul produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.
CONDITII DE DEPOZITARE:

-temperature:  0...+2C

- umiditatea relativa aerului: 75... 80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
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Valoare nutritiva orientativa pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteti si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

4.CARNATI SEMIAFUMATI

1. Grupa CARNATI produs afumat si fiert

2. INGREDIENTE

-carne de porc; sare ; condimente (mustar , telina);proteina vegetala hidrolizata (soia);etc.
-membrana artificiala comestibila ;

Proteine:

Valori nutritive minime pentru 100g de produs :
Proteine :10,4 g

Glucide:0,4 g

-din care zaharuri: 0,4 g

Lipide: 31,6 g

-din care acizi grasi saturati 11,2g

Sare 225g
Valoare energetica pentru 100g produs : minim 327,6 kcal /1352,8k]J
3. PARAMETRI DE CALITATE :
PROPRIETATI ORGANOLEPTICE
-Forma si dimensiunea : Bucati cilindrice , obtinute din umplerea membranelor prin rasucire in siraguri;
-Aspect exterior: Culoare bej catre roscat, specifica produselor supuse tratamentului de afumare;
- Aspect in sectiune : Masa mozaicata de culoare roz , specifica carnii, cu sianina aferenta , tocata prin
sita;
- Gust si miros : Specific condimentelor si componentelor folosite, fara gust si miros strain (acru ,
mucegai, ranced);
- Consistenta: Semitare.
4. PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de admisibiiitate
Apa . % . maxim 65

Substante grase.%, maxim 32

Clorura de sodiu.% . maxim 3

Nitriti (NaN02 mg/kg). max 150

Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100¢ ).maxim 45

Raport maxim colagen/proteina 30

Substante proteice totale.%.minim 10

Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa

Reactia Kreiss negativa

5. PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii microbiologice :

Conditii microbiologice Limite admise

Listeria monocytogenes / 25g Absent / 5 esantioane
Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.

Analize bacteriologice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea legislatiei in vigoare.
6. REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATIL

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
7.AMBALARE , MARCARE

Produsul se comercializeaza ambalat in caserole din polipropilena , in atmosfera protectoare.
Etichetarea produsului se va face cu eticheta de produs .

8.DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare .

CONDITII DE DEPOZITARE:

-temperatura: +2...+6C

-umiditatea relativa aerului: 75...80%
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Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
Valoare nutritiva orientativa pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteta si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

5. CIOLAN DE PORC AFUMAT:

Rasol din spate(ciolan)- oasele tibia, peroneu si primul rind de oase tarsiene, cu musculatura

si slanind de acoperire, fiind delimitat in partea superioara de articulatia grasetului, iar in partea
inferioara de articulatia jaretului.Separarea rasolului de pulpa se face printr-o sectiune
perpendiculara pe articulatia femurotibirotuliana, urménd linia descendenti ce separdamutchii
gastrocnemiei( muschi situati in continuarea pulpei si care raméan la pulpé) de restul muschilor care
acoperi oasele tibia si peroneul. Se prezinta cu sau fard sorici, fara par, franjuri sau impuritati.
Produsele afumate sa aiba suprafata curata, fard mucegai sau corpuri striine, nelipicioasa, de
culoare specifica sortimentului.

Se interzice prezentarea de afirmatii si indicatii care nu sunt conforme cu parametri ce
caracterizeaza produsele si care nu pot fi probate

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului

6.CREMWURSTI PASARE SUBTIRI

Produs afumat si fiert in membrana naturala..

Aspect exterior: siraguri din bucati cilindrice, usor curbate, nedeformate si neintrerupte, lungime max 15
cm, diametru 15 mm, cu suprafata curata nelipicioasa, cu invelis continuu aderent la compozitie, obtinute
prin umplerea membranelor naturale de oaie . La suprafata sa prezinte o culoare galben si usor caramiziu
rezultat in urma afumarii.

Aspect in sectiune: compozitie compacta, omogena, bine legata, fara aglomerari de gel si grasime sub
membrana si fara goluri de aer.

Gust si miros: placut, specific componentelor si condimentelor folosite, fara gust si miros strain (acru,
mucegai, ranced etc.) cu gust moderat de fum.

Consistenta: semitare, elastica

Culoare: Compozitia de culoare roz-deschis

La fabricarea produsului cremwursti pasare subtiri nu este permisa utilizarea de carne de pasare separata
mecanic si a subproduselor comestibile de abator.

Azot usor hidrolizabil mg/100g 35
maxim
Reactia Kreis Negativa
Reactia pentru hidrogen sulfurat ‘Negativa
Azotiti (NO2) mg/100g 10
Grasime % maxim 30
Umiditate %max 70
Proteina % minim 10
Concentratic NaCl % maxim 3
Colagen Proteina maxim % 20
TERMEN DE VALABILITATE :.................

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului

Valoare nutritiva orientativd pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de refeti si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,
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7.CREMWURSTI GROSI PORC:

Produs afumat si fiert.

Aspect exterior: siraguri din bucati cilindrice, usor curbate, nedeformate si neintrerupte, lungime max 15
cm, diametru 15 mm, cu suprafata curata nelipicioasa, cu invelis continuu aderent la compozitie, obtinute
prin umplerea membranelor naturale de oaie. La suprafata sa prezinte o culoare galben si usor caramiziu
rezultat in urma afumarii. '

Aspect in sectiune: compozitie compacta, omogena, bine legata, fara aglomerari de gel si grasime sub
membrana si fara goluri de aer.

Gust si miros: placut, specific componentelor si condimentelor folosite, fara gust si miros strain (acru,
mucegai, ranced etc.) cu gust moderat de fum.

Consistenta: semitare, elastica

La fabricarea produsului Cremvursti porc si/sau vita nu este permisa utilizarea de carne separata mecanic
si a subproduselor comestibile de abator. .

Culoare:compozitia de culoare roz-deschis

Azot usor hidrolizabil mg/100g 35
max
Reactia Kreis Negativa
Reactia pentru hidrogen sulfurat Negativa
Azotiti (NO2) mg/100g 10
Grasime % maxim 30
Umiditate % maxim 70
Proteina % minim 10
Concentratie NaCl % maxim 3
Colagen Proteina maxim % 20
TERMEN DE VALABILITATE :.................

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
Valoare nutritivi orientativi pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de retetii si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

8.KAIZER DE PORC

1. DENUMIRE: KAIZER minim 1kg vrac

2. INGREDIENTE : - piept de porc ; apa ; sare ; amidon din cartofi; gelifianti: amidon modificat,
caragenan ; zaharuri: dextroza , lactoza ; stabilizator!: polifosfati; proteina din soia ; proteine din lapte ;
conservanti: acetat de sodiu , nitrit de sodiu ; potentiator de aroma : monoglutamat de sodiu ;
antioxidanti: acid ascorbic , ascorbat de sodiu ; arome naturale .

Valori minimev nutritive pentru 100g produs :

Proteine :15,1 g

Glucide:0,5 g

-din care zaharuri: 0,5 g

Lipide: 22,2g

-din care acizi grasi saturati:21,1g

Sare: 2,8¢g

Valoare minima energetica pentru 100g produs : 262,2kcal / 1086,6kJ

3. PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea :Bucati de piept, fara os , aproximativ dreptunghiulare , cu lungimea de 25...30cm
si latimea de maxim 10cm , cu soriciui aferent;

- Consistenta : Frageda , tare.

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE
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Caracteristici Conditii de admisibilitate

Clorura de sodiu,% maxim 35
Nitriti (NaN02 mg/kg), max 150
Substante proteice totale,% minim 15
Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100g),maxim 45

PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii microbiologice :
Conditii microbiologice Limite admise
Listeria monocytogenes / 25¢g Absent / 5 esantioane

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.

4 REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATil

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
5.AMBALARE, MARCARE

Produsul se comercializeaza vrac.

6. DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.

CONDITH DE DEPOZITARE : - temperatura : +2... +6C

- umiditatea relativa aerului: 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
Valoare nutritivi orientativd pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de retetd §i
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

9. LEBERWURST

1.Denumire :LEBER -vrac/ambalat

2.INGREDIENTE : - organe porc (ficat de porc 33%); carne de porc; slanina , sorici; supa porc;
condimente; proteina vegetala din soia ; sare ; zaharuri: dextroza ; emulgatori: mono- si digliceride ;
antioxidant: acid ascorbic; conservanti: acetat de sodiu , nitrit de sodiu ; potentiator de aroma :
monoglutamat de sodiu ;

membrana artificial necomestibiia ;

Valoare minima nutritiva pentru 100g produs :

Proteine :8,2 g

Glucide:0,5 g

-din care zaharuri: 0,5 g

Lipide: 31,5g

-din care acizi grasi saturati: 9,1g

Sare: 1,8¢

Valoare minima energetica pentru 100g produs : 318,3kcal /1313,4kJ

3.PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

-Forma si dimensiunea :Batoane cilindrice , usor curbate , cu diametrul de 40mm, corespunzator
membranelor folosite;

-Consistenta:Pastoasa.

—

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Apa . % . maxim 73.

Substante grase.%. maxim 32

Ciorura de sodiu.%.maxim 3

Azot usorhidrolizabil (mg NH3/100g).maxim 30
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Substante proteice totale.%.minim 8

PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.

Analize bacteriologice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea legislatiei in vigoare.
4 REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATII

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.

5. AMBALARE, MARCARE

Produsul se va comercializa vrac, ambalat in saci din polietiiena, sau ambalat.

6.DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.

CONDITII DE DEPOZITARE :- temperatura : +2...+6C

umiditatea relativa aeruhui: 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului

Valoare nutritiva orientativa pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteta si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

10.MUSCHI DE PORC FILE AFUMAT

1. DENUMIRE : MUSCHI DE PORC AFUMAT- vrac/ambalat

2.INGREDIENTE :- cotlet de porc ; apa ; sare ; amidon din cartofi; proteina din soia ;
Valoare nutritiva pentru 100g produs :

Proteine :15,3 g

Glucide :1,8 g

-din care zabaruri:1,8 g

Lipide: 1,6g

-din care acizi grasi saturati:0,5g

Sare: 2,53g

Valoare minima energetica pentru 100g produs : 82,8kcal / 349,9kJ

3. PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea :Bucati de forma regulata , caracteristica piesei anatomice ,obtinute prin
sectionarea

transversala (in doua parti egale) a cotletului de porc;

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Clorura de sodiu.%.maxim 35

Nitriti (NaN02 mg/kg). max 150

Substante proteice totale, %, minim 15

Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100g).maxim 45

PROPRIETAT1 MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii microbiologice :

Conditii microbiologice Limite admise

Listeria monocytogenes / 25¢g Absent / 5 esantioane

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.

4 REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATII

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
5.AMBALARE, MARCARE
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Etichetarea produsului se va face cu eticheta de produs. Produsul se comercializeaza vrac/ambalat.
6. DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.

CONDITII DE DEPOZITARE : -temperatura : +2...+6C

- umiditatea relativa aerului: 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului

Valoare nutritiva orientativd pentru 100 g preparate din carne poate varia Tn functie de reteta si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

11.0ASE GARF AFUMATE

1. DENUMIRE:OASE GARF AFUMATE vrac/ambalate

2. INGREDIENTE :  coasta de porc; sare , conservant: nitrit de sodiu , antioxidant: acid ascorbic .
Valoare minima nutritiva pentru 100g de produs :

Proteine :13,3 g

Glucide:0 g

-din care zaharuri:0 g

Lipide: 23 g

~din care acizi grasi saturati: 0,8 g

Sare: 3,1¢g

Valoare minima energetica pentru 100g de produs : 73,9 kcal / 311,2kJ
3 PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea :Oase de porc cu insertiile anatomice de carne .

- Consistenta: Tare.

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Clorura de sodiu.%.maxim 5
Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100g ).maxim 45

PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa indepiineasca urmatoarele conditii microbiologice :
Conditii microbiologice Limite admise
Listeria monocytogenes / 25g Absent / 5 esantioane

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.

4 REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATI

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii
5.AMBALARE, MARCARE

Produsul se comercializeaza ambalat/ vrac, in saci din polietilena .

6. DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare .

CONDITI DE DEPOZITARE : - temperature : +2...+6C

- umiditatea relativa aerului: 75... 80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului

Valoare nutritiva orientativi pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de retet si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,
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12.PARIZER TARANESC

1. DENUMIRE :PARIZER TARANESC vid

2. INGREDIENTE : - carne de porc , carne de vita , piele de pui, sorici; apa , amidon din cartofi,
proteina din soia , sare , condimente , stabilizator!: fosfati de sodiu , antioxidant!: acid ascorbic,
izoascorbat de sodiu , colorant natural: carmin .conservanti: acetat de sodiu , nitrit de sodiu , potentiator
de aroma: monoglutamat de sodiu, membrana artificiala necomestibila ;

Valoare nutritiva pentru 100g produs :

Proteine :11.3 g

Glucide:4,2 g

-din care zaharuri:4,2 g

Lipide; 18,4g

-din care acizi grasi saturati:6,5g

Sare :1,8¢g

Valoare minima energetica pentru 100g produs : 227,6kcal / 944,3Kj

3. PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea : Bucati cu diametrul de 120... 130mm si lungimea de ~30cm
- Consistenta : Tare, elastica .

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Apa . % , maxim 70
Substante orase.%. maxim 26
Clorura de sodiu.%.maxim 3

Nitriti (NaN02 mg/kg), max 150
Azot usor hidrolizabil 30

(mg NH3/100¢ ).maxim

Raport maxim 20
colagen/proteina

Substante proteice B 11
totale %, minim

Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa
Reactia Kreiss negative

PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii microbiologice :

Conditii microbiologice Limite admise

Listeria monocytogenes / 25¢g Absent / 5 esantioane
Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.

Analize bacteriologice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea legislatiei in vigoare.
4 REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATII

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
5.AMBALARE , MARCARE

Produsul se comercializeaza ambalat sub vid in folie necomestibila .

6.DEPOZITARE , TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.

CONDITII DE DEPOZITARE : - temperatura : +2...+6C

- umiditatea relativa aeruiui: 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
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Valoare nutritiva orientativa pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteti si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

13.PASTA DE MICI-TAVITA

1. DENUMIRE: PASTA DE MICI casoleta 1kg refrigerati

2. INGREDIENTE : came de vita , carne de porc, slanina ; apa , proteina din so/a , fibra din soia , sare ,
condimente (usturoi, boia dulce si iute , piper, cimbru ), arome naturale, agent de afanare : bicarbonat de
sodiu , conservant: acetat de sodiu , antioxidant: izoascorbat de sodiu ; colorant natural: carmin .

Valoare minima nutritiva pentru 100g de produs :

Proteine: 9,1 g

Glucide: Og

-din care zaharuri Og

Lipide: 22,2¢g

~din care acizi grasi saturati 9g

Sare 0,82¢g

Valoare minima energetica pentru 100g de produs : 236,2 kcal / 976,1 kJ

3. PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

-Forma si aspect exterior: Specifics componentelor si ambalajului utiiizat.

Suprafata curata , nelipicioasa , fara pete de mucegai sau aite semne de alterare ;

-Gust si miros :Specific componentelor folosite, fara gust si miros strain (acru , mucegai, ranced);
-Consistenta: Moale.

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de admisibiiitate
Aciditate exprimata in acid acetic %, - maxim

Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa

Reactia Kreis negativa

Clorura de sodiu.%.maxim 1.5

Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100g).maxim 35

Indice de peroxid miiiechivalenti / kg . maxim 10

PROPRIETATI MICROBIOLOG ICE

Produsul trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii microbiologice :

Conditii microbiologice Limite admise

Escherichia coli/ g Satisfacatoare : 5 esantioane cu valoare sub 500 ufc/g
Acceptabile : max 2 / 5 cu valori intre 500 si 5000 ufc/g
, iar restul valorilor sub 500 ufc/g

Salmonella / 10g Absent / 5 esantioane

4 REGULI PENTRU VERIFICAREA CAL1TATI

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si pracedurilor interne ale societatii.

5.AMBALARE, MARCARE

Produsul se comercializeaza ambalat in caserole din polistiren (~1 kg de produs/caserola).

6. DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transportul produsuiui se va efectua conform iegislatiei in vigoare.

CONDITII DE DEPOZITARE :- temperature : +0...+2C

- umiditatea relativa aeruiui: 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului

Valoare nutritiva orientativd pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteti si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,
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14.PIEPT DE PUI AFUMAT

1. DENUMIRE: RULADA PIEPT DE PUI/PIEPT DE PUI AFUMAT

2. INGREDIENTE: piept de pui (min 75%); apa ; amidon din cartofi; pieie de pui; sare ;
-membrana artificiala necomestibila .

Valoare minima nutritiva pentru 100g de produs :

Proteine:12.1 g

Glucide: 0,5 g

-din care zaharuri 0,5 g

Lipide: 6,4g

-din care acizi grasi saturati 1,8g

Sare 2,8g

Valoare minima energetica pentru 100g produs : 108kcal / 451 kJ

3. PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE - Forma si dimensiunea :

-Aspect exterior: Batoane cilindrice, corespunzatoare membranei folosite ;

- Consistenta : Frageda , suculenta , compacta , nesfaramicioasa la taierea in felii.

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de
admisibilitate

Substante grase.%. maxim 43

Clorura de sodiu.%.maxim 3

Nitriti (NaNO2 mg/kg), max 150

Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100¢ ).maxim 30

Substante proteice totale, %.minim 10

Raport maxim colagen/proteina 20

Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa

Reactia Kreiss negative

PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.

Analize bacteriologice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea legislatiei in vigoare.
4 REGULI PENTRU VERIFICAREA CALiTATI

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
5.AMBALARE , MARCARE

Produsul se comercializeaza vrac, ambalat in saci din polietilena.

6.DEPOZITARE , TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.

CONDITII DE DEPOZITARE : -temperatura : +2...+6C

- umiditatea relativa aerului: ~ 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului

Valoare nutritivi orientativa pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteti si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

15.RASOL DE PORC REFRIGERAT

Rasol din spate (ciolan) refrigeratd(proaspitd) - oasele tibia, peroneu si primul rand de oase
tarsiene, cu musculatura si slanina de acoperire, fiind delimitat in partea superioara de articulatia

grasetului, iar in partea inferioara de articulatia jaretului.

Separarea rasolului de pulpa se face printr-o sectiune perpendiculara pe articulatia
femurotibiorotuliana, urmand linia descendenta ce separa muschii gastrocnemieni (muschi situati
in continuarea pulpei si care raman la pulpa) de restul muschilor care acopera oasele tibia si
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peroneul. Nu se admite produs recongelat. Produsul va fi livrat la gramajul solicitat de fiecare
centru/casa in parte. ambalat si etichetat conform normelor in vigoare.

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
Valoare nutritiva orientativd pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteta si
procesare:aczstea pot avea o abatere de +/- 10%,

16.RULADA DE PASARE

1. DENUMIRE: RULADA PIEPT DE PUI/PIEPT DE PUI AFUMAT

2. INGREDIENTE: piept de pui (min 75%); apa ; amidon din cartofi; pieie de pui; sare ;
-membrana artificials necomestibila .

Valoare minima nutritiva pentru 100g de produs :

Proteine:12.1 g

Glucide: 0,5 g

-din care zaharuri 0,5 g

Lipide: 6,4g

-din care acizi grasi saturati 1,8g

Sare 2,8g

Valoare minima energetica pentru 100g produs : 108kcal / 451 kJ

3. PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE - Forma si dimensiunea :

-Aspect exterior: Batoane cilindrice , corespunzatoare membranei folosite ;

- Consistenta : Frageda , suculenta , compacta , nesfaramicioasa la taierea in felii.

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de
admisibilitate

Substante grase. %, maxim 43

Clorura de sodiu.%.maxim 3

Nitriti (NaN02 me/ke), max 150

Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100g ).maxim 30

Substante proteice totale,%.minim 10

Raport maxim colagen/proteina 20

Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa

Reactia Kreiss negative

PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.

Analize bacteriologice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea legislatiei in vigoare.
4 REGULI PENTRU VERIFICAREA CALiTATII

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
5.AMBALARE , MARCARE

Produsul se comercializeaza vrac, ambalat in saci din polietilena.

6.DEPOZITARE , TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.

CONDITII DE DEPOZITARE : -temperatura : +2...+6C

- umiditatea relativa acrului: ~ 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la'deschiderea ambalajului

Valoare nutritiva orientativa pentru 100 g preparate din camne poate varia in functie de retet si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,
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17.SALAM CRUD USCAT

1. DENUMIRE:SALAM CRUD USCAT minim 0,6kg vrac

2. INGREDIENTE: -carne de porc , slanina ;
_-zaharuri: dextroza ; sare ;condimente (contin mustar); conservant: nitrit de sodiu ; arome potentiator de
aroma : monoglutamat de sodiu ; membrana artificials necomestibila.

Valoare nutritiva pentru 100g de produs :

Proteine : 155¢g
Glucide: 53¢g
-din carezaharuri 53g

Lipide: 18,6g

-din care acizi grasi saturati 6,6g

Sare 1,96g

Valoare minima energetica pentru 100g produs : 250,6kcal /1041,8kJ
3. PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea :Batoane cilindrice

- Consistenta: Elastica.

4. PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de
admisibiiitate

Apa , % . maxim 66
Substante grase.%, maxim 30
Clorura de sodiu.%.maxim 3

Nitriti (NaN02 mg/ke), max 150
Azot usorhidrolizabil (mg NH3/100g ). maxim 45

Raport maxim colagen/proteina 20

Substante proteice totale.%.minim 11
Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa
Reactia Kreiss negativa

5.PROPRIETATI M1CROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.

Anaiize bacteriologice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea legislatiei in vigoare.
6. REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATil

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
T.AMBALARE , MARCARE

Produsul se comercializeaza vrac , ambalat in saci din polietilena .

8 DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.

CONDITH DE DEPOZITARE : - temperatura : +2...+6C

- umiditatea relativa aerului: 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
Valoare nutritiva orientativd pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de refetd si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

18.SALAM DE VARA

1. DENUMIRE:SALAM DE VARA minim 0,45kg vrac

2.INGREDIENTE :  -carne de porc, came de vita , apa , slanina , proteina din soia ; sorici; condimente
; sare ; gefifiant: caragenan ; zaharuri: dextroza ,sirop de glucoza; arome; stabilizator!: polifosfati de
sodiu si de potasiu ; antioxidanti: acid ascorbic , izoascorbat de sodiu ; colorant natural: carmin ;
conservant: nitrit de sodiu ; potentiator de aroma : monoglutamat de sodiu ;
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-membrana artificial necomestibila .

Valoare nutritiva pentru 100g de produs :
Proteine : 153¢

Glucide: 03g

-din care zaharuri 03¢g

Lipide: 38,1 ¢

-din care acizi grasi saturati 13,2¢

Sare 2,75¢g

Valoare minima energetica pentru 100g produs : 405,3 kcal / 1674,9kJ
3 PARANIETRI DE CALITATE :
PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea :Batoane cilindrice ,
- Consistenta : Elastica.

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de
admisibilitate

Apa , % , maxim 50
Substante grase. %, maxim 40 o
Clorura de sodiu,%, maxim 3

Nitriti (NaN02 mg/kg), max 150

Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100g).maxim 45

Raport maxim colagen/proteina 20

Substante proteice totale.%.minim 15

Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa

Reactia Kreiss negative

PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru aiimente.

Analize bacteriologice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea legislatiei in vigoare.
4 REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATI

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
5.AMBALARE, MARCARE

Produsul se comercializeaza vrac , ambalat in saci din polietilena .

6. DEPOZITARE , TRANSPORT

Depozitarea si transportul produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.

CONDITII DE DEPOZITARE : - temperatura : +2...+6C

- umiditatea relativa acrului: ~ 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
Valoare nutritiva orientativa pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteta si
f)rocesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

19.SALAM ITALJAN

1. DENUMIRE:SALAM ITALIAN minim 0,645kg vrac

2. INGREDIENTE : -carne de porc ; slanina ; apa ; proteina din soia ; sorici; sare ; gelifiant:
caragenan ; condimente ; zaharuri: dextroza ; arome naturale ; stabilizator!: polifosfati; colorant natural:
carmin ; antioxidant: ascorbat de sodiu ; con servant!: acetat de sodiu , nitrit de sodiu ; potentiatori de
aroma : monoglutamat de sodiu , 5’-ribonucleotide disodice ;

- membrana artificials necomestibila .

Valoare nutritiva pentru 100g de produs :

Proteine :11,5 g

Glucide:3,9 g

-din care zaharuri:3,9 g
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Lipide: 28,1 g

-din care acizi grasi saturati:10,0g

Sare:2,45g

Valoare minima energetica pentru 100g produs : 314,5kcal /1301,5k]J
3. PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea :Batoane cilindrice

- Consistenta : FElastica .

PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Apa , % , maxim 66

Substante grase, %, maxim 30

Clorura de sodiu.%.maxim 3

Nitriti {NaN02 mg/kg). max 150

Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100¢ ).maxim 45

Raport maxim colagen/proteina 20

Substante proteice totale,%.minim 11

Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa

Reactia Kreiss negative

PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.

Analize bacteriologice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea legislatiei in vigoare.
4 REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATI)

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
5.AMBALARE, MARCARE

Produsul se comercializeaza vrac, ambalat in saci din polietilena .

6.DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.

CONDITII DE DEPOZITARE : -temperature : +2...4+6C

- umiditatea relativa aerului:  75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului

Valoare nutritiva orientativa pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteta si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

20.SALLAM DE PORC

1. DENUMIRE :SALAM DE PORC vrac

2. INGREDIENTE :  -carne de porc (50%); apa jslanina ; sorici; proteina din soia , sare ; condimente
(cu mustar); zaharuri: dextroza; gelifiant: caragenan ; arome naturale ; stabilizator!: difosfati; colorant:
carmin ; antioxidanti: acid ascorbic , ascorbat de sodiu ; conservanti: acetat de sodiu , nitrit de sodiu ;
potentiator de aroma : monoglutamat de sodiu ;

-membrana artificials necomestibila ;

Valoare minima nutritiva pentru 100g de produs :

Proteine :11,5 g

Glucide:3,9 g

-din care zaharuri: 3,9 g

Lipide: 28,1 g

-din care acizi grasi saturati 10,0g

Sare  2,45¢g

Valoare minima energetica pentru 100g produs : 314,5kcal /1301,5kJ

3. PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE
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- Forma si dimensiunea :Batoane cilindrice
- Consistenta: Elastica. -
PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de
admisibilitate

Apa . % , maxim 66
Substante grase.%. maxim 28
Clorura de sodiut%.maxim 3

Nitriti (NaN02 mg/kg), max 150
Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100¢).maxim 30

Raport maxim colagen/proteina 20

Substante proteice totale %.minim 11
Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa
Reactia Kreiss negativa

PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produseior in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile micro bio log ice pentru alimente.

Analize bacteriologice ale produseior se realizeaza in caz de litigii cu respectarea legislatiei in vigoare.
4 REGULI PENTRU VERIFICAREA CAUTATII

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.

4 AMBALARE , MARCARE

Produsul se comercializeaza vrac , ambalat in saci din polietilena ,

6 DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.

CONDITI DE DEPOZITARE : -temperatura : +2..+6C

-umiditatea relativa aerului: 75...80%

Produsul se consuma in max . ... zile de la deschiderea ambalajului

Valoare nutritiva orientativa pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de retetd si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

21.SALAM TARANESC

1. DENUMIRE :SALAM TARANESC vid

2. INGREDIENTE :  -carne de porc, sorici; apa ,

-proteine din lapte , proteina din soia , amidon din cartofi,

sare , zaharuri: dextroza , lactoza , condimente , arome , agent de geiificare : caragenan , coloranti
naturali: carmin , hemoglobins , antioxidanti :acid ascorbic , acid izoascorbic , izoascorbat de sodiu ,
stabilizatori: polifosfati, conservanti: acetat de sodiu , nitrit de sodiu , potentiator de aroma :
monoglhitamat de sodiu ;

-membrana naturala necomestibila ;

Valoare nutritiva pentru 100g de produs :

Proteine : 11,5g

Glucide: 1,5 g -din care zaharuri 1,5 g Lipide: 20,9 g -din care acizi grasi saturati 6,3g Sare 1,67g
Valoare mintma energetica pentru 100g produs : 240,1kcal / 994,3kJ

3. PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea :Bucati cu diametrul de 100...120mm si latimea de ~40mm

- Consistenta: Tare.

4 PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de
admisibilitate

Apa ., % . maxim 66
Substante grase.%. maxim 30

Clorura de sodin.%.maxim 3
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Nitriti (NaNO2 mg/kg), max 150

Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100g ). maxim 45

Raport maxim colagen/proteina 20

Substante proteice totale,%.minim 11
Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa
Reactia Kreiss negativa

5.PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Reguiamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.

Analize bacteriologice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea iegislatiei in vigoare.
6. REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATID

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
7.AMBALARE , MARCARE

Produsul vidat se comercializeaza vrac, ambalat in saci din polietilena .

8.DEPOZITARE , TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform Iegislatiei in vigoare.

CONDITII DE DEPOZITARE : -temperature : +2...+6C

- umiditatea relativa acrului: ~ 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
Valoare nutritiva orientativd pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteti si

procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

22.SALAM TRADITIONAL

1. DENUMIRE:SALAM TRADITIONAL vrac

2. INGREDIENTE :  -carne de porc , slanina , carne de vita ;

-sare , condimente , zaharuri, proteina din soia , substante tampon : glucono-delta-lactona , antioxidanti:
acid ascorbic, ascorbat de sodiu , stabilizator :difosfat de sodiu , colorant natural: carmin , conservant:
nitrit de sodiu ,membrana artificials necomestibila .

Valoare nutritiva pentru 100g de produs :

Proteine : 15,6 g

Glucide: 05¢g

-din care zaharuri 05¢g

Lipide: 37,3 g

-din care acizi grasi saturati 13,2g

Sare 291¢g

Valoare minima energetica pentru 100g produs : 400,1kcal / 1653,8kJ

3. PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea :Batoane cilindrice,

- Consistenta: Tare.

4 PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de admisibiiitate
Apa , % . maxim 66

Substante grase.%, maxim 30

Clorura de sodiu. %, maxim 3

Nitriti (NaN02 mg/kg). max 150

Azot usor hidroiizabil (mg NH3/100g).maxim 45

Raport maxim colagen/proteina 20

Substante proteice totale.%.minim 11

Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa

Reactia Kreiss negativa

5.PROPR1ETATI MICROBIOLOGICE
Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.
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Analize bacteriologice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea legislatiei in vigoare.
6. REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATI

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
7.AMBALARE, MARCARE

Produsul se comercializeaza vrac, ambalat in saci din polietilena .

8. DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.

CONDITII DE DEPOZITARE:

- temperatura:  +2...+6C

- umiditatea relativa acrului: 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
Valoare nutritivi orientativi pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteti si

procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

23.SALAM VICTORIA

1. DENUMIRE:SALAM VICTORIA vrac

2. INGREDIENTE: - carne de porc; apa; amidon din cartofi; gelifiant: caragenan , proteine din lapte ;
proteina din soia ;

zaharuri: dextroza, lactoza ; sare ; sorici; condimente (contin mustar);
stabilizatori: polifosfati; arome naturale; colorant natural: carmin ;
conservanti: acetat de sodiu , nitrit de sodiu ,

antioxidant! :acid ascorbic, acid izoascorbic, izoascorbat de sodiu ,
potentiator de aroma: monoglutamat de sodiu ;

membrana artificial necomestibila;

Valoare minima nutritiva pentru 100g de produs :

Proteine: 115¢g

Glucide: 15¢g

-din care zaharuri 1,5¢

Lipide: 20,9 g

~-din care acizi grasi saturati 6,3g

Sare 1,67g

Valoare minima energetica pentru 100g produs : 240,1 kcal / 994,3kJ
3. PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea :Batoane cilindrice,

- Consistenta : Tare.

4 PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Apa , % . maxim 66

Substante grase.%. maxim 30

Clorura de sodiu.%.maxim 3

Nitriti (NaN02 mg/kg). max 150

Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100g).maxim 45

Raport maxim colagen/proteina 20

Substante proteice totale,% minim 11

Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa

Reactia Kreiss negativa

5. PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.

Analize bacteridogice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea iegislatiei in vigoare.
6 REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATI

Verificarea se va face conform Tegislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
7.AMBALARE , MARCARE
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Produsul se comercializeaza vrac , ambalat in saci din polietilena .
8.DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transports produsuiui se va efectua conform legislatiei in vigoare.
CONDITII DE DEPOZITARE : - temperatura : +2..+6C

- umiditatea relativa aerului: 75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului

Valoare nutritiva orientativa pentru 100 g preparate din carne poate varia In functie de reteti si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

24.SCARITA DE PORC

Os fird soric, sldnina va avea grosimea de maximum 1 cm, se va livra afumat, curati, firi urme de
impuritifi, curitati de contuzii sau de parti hemoragice, fird aschii de os pe suprafati, fird gust si miros
strdin (rdnced, mucegai, acru), va avea consistenti ferma si elastici.

Produsele afumate s# aiba suprafata curati, fird mucegai sau corpuri striine, nelipicioasi, de culoare
specificd sortimentului.

Se interzice prezentarea de afirmatii si indicatii care nu sunt conforme cu parametri ce caracterizeazi
produsele si care nu pot fi probate

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului

25.SUNCA PRESATA PRAGA

1. DENUMIRE: SUNCA PRAGA vrac

2. INGREDIENTE: -carne de porc , sorici;

-apa , amidon (cartofi, porumb), sare , geiifiant: caragenan ; proteina din so/a ; zaharuri: dextroza ;
proteine din lapte ; sorici; stabilizator!: trifosfati; conservanti: acetat de sodiu , nitrit de sodiu potentiator
de aroma : monoglutamat de sodiu ;

antioxidanti: ascorbat de sodiu , acid ascorbic; arome ; zahar; condimente ; colorant natural: carmin ;
-membrana artificials necomestibila ;

Valoare minima nutritiva pentru 100g de produs

Proteine: 122 ¢g

Glucide: 15¢

-din care zaharuri 15¢g

Lipide: 31 g

-din care acizi grasi saturati 10,9g

Sare 2,07g

Valoare energetica pentru 100g produs:333,8kcal / 1379,9kJ

3.PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea :Bucati compacte (clipsate la ambele capete) de dimensiunea si

forma corespunzatoare preselor (si membranei folosite) diametru de cca. 120mm si lungime cca. 370mm ;
-Consistenta: Frageda , suculenta , compacta , nesfaramicioasa la taierea in felii.

4 PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de
admisibilitate

Substante grase.%. maxim 32

Clorura de sodiu.%.maxim 3

Nitriti {NaN02 mg/kg), max 150

Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100g ).maxim 30

Raport maxim colagen/proteina 20

Substante proteice totale,%.minim 12
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Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa

Reactia Kreiss negativa
5.PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena aie produselor in conformitate cu
Regulamentui European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru alimente.

Analize bacteriologice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea legislatiei in vigoare.
6. REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATN

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
7.AMBALARE , MARCARE

Produsul se comercializeaza vrac , ambalat in saci din polietilena.

8.DEPOZITARE , TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.

CONDITI DE DEPOZITARE : - temperatura : +2...+6C

- umiditatea relativa acrului:  75...80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
Valoare nutritivi orientativi pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de retet si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

26.SUNCA TARANEASCA

1. DENUMIRE:SUNCA TARANEASCA cca.l,5kg vid

2. INGREDIENTE:- carne de porc , sorici; apa; sare; amidon din cartofi; proteina din soia ; gelifianti:
amidon modificat, caragenan ; stabiiizatori: trifosfati; zaharuri: dextroza , lactoza ; proteine din lapte ;
arome naturale ; conservanti: acetat de sodiu , nitrit de sodiu; antioxidanti: acid ascorbic , ascorbat de
sodiu ; potentiator de aroma : monoglutamat de sodiu .

Valoare nutritiva pentru 100g produs:

Proteine : 151¢g
Glucide: 1.8g
-din care zaharuri 1,8g

Lipide: 10,2g

-din care acizi grasi saturati 3,7¢g

Sare 2,79g

Valoare minima energetica pentru 100g produs : 159,4kcal / 664,7kJ

3. PARAMETRI DE CALITATE :

PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

- Forma si dimensiunea :Bucati de forma regulata (paralelipipedica), obtinute prin sectionarea
- Consistenta : Frageda, semitare.

4 PROPRIETATI FIZICO-CHiMICE

Caracteristici Conditii de
admisibilitate

Substante grase.%. maxim 32

Clorura de sodiu.%. maxim 3

Nitriti (NaN02 mg/ke), max 150

Azot usor hidrolizabil (mg NH3/100¢g ). maxim 30

Raport maxim colagen/proteina 20

Substante proteice totaie, %, minim 12

Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa

Reactia Kreiss negativa

5. PROPRIETATI MICROBIOLOGICE Produsul trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii
microbiologice Conditii microbiologice Limite admise
Listeria monocvtogenes / 25g Absent / 5 esantioane

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbiologice pentru aiimente.

Analize bacteriologice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea legislatiei in vigoare.
6.REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATII
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Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
7.AMBALARE, MARCARE

Produsul se comercializeaza vidat la cca. 1,5kg/buc .

Produsul se comercializeaza vrac, ambalat in saci din polietilena .

8. DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transportul produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.
CONDITH DE DEPOZITARE : - temperatura : +2...+6C

- umiditatea relativa aerului: 75.. .80%

Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
Valoare nutritiva orientativa pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteta si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

27.TOBA TRADITIONALA

1. DENUMIRE:TOBA TRADITIONALA cca. 2kg

2. INGREDIENTE: -carne cap porc , SOFiCi ;

-apa , condimente, sare , gelatina , conservanti: acetat de sodiu , nitrit de sodiu ;
- membrana artificial necomestibila ;

Valoare nutritiva pentru 100g produs:

Proteine: 102 ¢
Glucide: Og
-din carezaharuri Og

Lipide: 25,3g

-din care acizi grasi saturati 6,3g

Sare 1,23¢g

3. PARAMETRI DE CALITATE :
PROPRIETATI ORGANOLEPTiICE

- Forma si dimensiunea :Batoane cilindrice,
- Consistenta: Elastica.

4 PROPRIETATI FIZICO-CHIMICE

Caracteristici Conditii de
admisibilitate

Apa , % , maxim 70
Clorura de sodiu.%.maxim 3

Nitriti (NaN02 meg/ke), max 150
Azot usor hidrolizabii

(mg NH3/100¢). maxim 30

Substante grase.%. maxim 27
Raport maxim

colagen/proteina 35
Substante proteice

totale,%.minim 10

Reactia pentru hidrogen sulfurat negativa

Reactia Kreiss negativa

5.PROPRIETATI MICROBIOLOGI1CE

Produsul trebuie sa corespunda criteriilor de siguranta si de igiena ale produselor in conformitate cu
Regulamentul European 1441: 2007 privind criteriile microbioiogice pentru alimente.

Analize bacteriologice ale produselor se realizeaza in caz de litigii cu respectarea legislatiei in vigoare.
6. REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATII

Verificarea se va face conform legislatiei in vigoare si procedurilor interne ale societatii.
7.AMBALARE , MARCARE

Produsul se comercializeaza vrac, ambaiat in saci din polietilena .

8. DEPOZITARE, TRANSPORT

Depozitarea si transports produsului se va efectua conform legislatiei in vigoare.

CONDITII DE DEPOZITARE : - temperatura : +2..+6 C

umiditatea relativa aerului: 75...80%
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Produsul se consuma in max ... zile de la deschiderea ambalajului
Valoare nutritiv orientativi pentru 100 g preparate din carne poate varia in functie de reteti si
procesare:acestea pot avea o abatere de +/- 10%,

Nota : Produsele din carne vor fi ambalate obligatoriu in vid, utilizind materiale alimentare conforme cu
legislatia in vigoare, care si asigure mentinerea prospetimii, igienei §i sigurantei alimentare pe intreaga
durata de valabilitate.

Cerintele tehnice definite la nivelul caietului de sarcini prin trimiterea standardelor, la un anumit
producator, la marci, brevete, tipuri, la o origine sau la o productie/metoda specifica de
fabricatie/prestare/executie, vor fi intelese ca fiind insotite de mentiunea “sau echivalent”.

Director General Adjunct
Popa Ciprian /

Director General Adjunct

Sef S¢iviciu Aghizitii Publice, Intocmit , inspegtor de specialitate
Capatad,oredana Grigoriu K:coleta

4
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ANEXA 2 |

LOCURI DE LIVRARE

Nr.
crt.

Denumire centru

CSS Alexandra

Adresa: Onesti, strada A. Paunescu, nr. 1

Telefon: 0234.312.593; 0371.326.565

Email: css.alexandraonesti@gmail.com

1. Centrul de Recuperare pentru copilul cu dizabilitati
2. Casa de tip familial ,,Bogdan”

3. Casa de tip familial ,Gabriela”

CSS Pro-Familia, care cuprinde:
1. —Locuinta Strand Adresa: mun. Bacan, str. Stefan cel Mare, nr. 18bis, jud. Bacau
Telefon: 0234.578.464 Email: crprofamilia@yahoo.com
2.- Locuinta Bistrita :mun Bacau ,B-dul Unirii, nr. 49
3.- CPRU:mun Bacau , str Stefan cel Mare ,nr. Nr 18 C

Centrul de ingrijire si asistenta pentru persoane varstnice Rachitoasa:
Adresa: com. Rachitoasa, str. Caminului, nr.3, jud. Bacau, CP 607490
Telefon: 0234.287.013; Telefon sef centru: 0747.507.598;

Email: rachitoasaciapv@gmail.com

Complexul de servicii sociale pentru persoane adulte cu dizabilitati Comanesti, care
cuprinde:

1. - Centrul de ingrijire si asistenta pentru persoane adulte cu dizabilitati Comanesti

Adresa: Comanesti, str. V. Alecsandri, nr. 1A, jud. Bacau, cod 605200, Telefon: 0234.370.254,
Email: ciapdcomanesti@yahoo.com

Complexul de servicii sociale pentru persoane adulte cu dizabilitati Darmanesti, care
cuprinde:

1. - Centrul de abilitare si reabilitare pentru persoane adulte cu dizabilitati Darmanesti
Adresa: strada Campului, nr.130, oras Darmanesti, jud. Bacau (605300);

Telefon: 0234.374.642; Fax: 0234.374.592;

Email: crrn_darmanesti(@yahoo.com

2. Locuinte maxim protejate, care cuprind:

a) - LMP ,Bradul” (Moinesti)

Adresa: Moinesti, str. Bradului, nr. 19, judetul Bacau;

Telefon: 0234.374.610; Fax: 0234.374.610;

Email: cabrpietricicacomanesti@gmail.com

b) - LMP ,Ghiocelul” (Comanesti)

Adresa: Comanesti, str. Libertatii, nr. 81 bis, judetul Bacau;

*| Telefon: 0234.374.610; Fax: 0234.374.610;

Email: cabrpietricicacomanesti@gmail.com

c) - LMP ,Pietricica: (Comanesti)

Adresa: Comanesti, str. Pietricica, nr. 55, judetul Bacau;
Telefon: 0234.374.610; Fax: 0234.374.610;

Email: cabrpietricicacomanesti@gmail.com

d) - LMP ,Poduri” (Poduri)

Adresa: com. Poduri, str. General Nicolae Sova, nr. 12, judetul Bacau;
Telefon: 0234.374.610; Fax: 0234.374.610;

Email: cabrpietricicacomanesti@gmail.com

e) - LMP ,Moinesti” (1-3)

Adresa: Moinesti, str. Lucacesti, nr.61B, judetul Bacau;
Telefon: 0234.374.610; Fax: 0234.374.610;
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Email: cabrpietricicacomanesti@gmail.com

Complexul de servicii sociale pentru persoane adulte cu dizabilitati Parincea - Ungureni,
care cuprinde:

1. - Centrul de abilitare si reabilitare pentru persoane adulte cu dizabilitati ,,Miorita”
Parincea

Adresa: Localitatea Parincea, comuna Parincea, judetul Bacau; str. Gradinei, nr. 4, cod
postal 607400;

Telefon: 0731.570.504; Telefon: 0234.226.542;

Email: cpmiorita@yahoo.com

2. - Centrul de recuperare si reabilitare a persoanelor cu handicap Ungureni
Adresa: sat Ungureni, strada Erou Gheorghe Sava, Nr. 6, Comuna Ungureni, Judetul
Bacau, Cod Postal 607645;

Telefon: 0234.227.013; Fax: 0234.227.269;

Email: dgaspcungureni@yahoo.com

Complexului de servicii sociale pentru persoane cu dizabilitati ,,Costache Negri” Targu
Ocna, care cuprinde:

1. - Centrul de ingrijire si asistenta pentru persoane adulte cu dizabilitati ,,Costachi Negri”,
Adresa: Tg. Ocna, strada Tisesti, nr. 45, judetul Bacdu, Telefon: 0371.325.656, Email:
csspdc.na2gri@gmail.com

a). - LMP "Corina”
Adresa: Onesti , str Uzi

Telefon: 0758.255.379

Email: crprofamilia@yahoo.com

b) - LMP "Maria”
Adresa: mun. Onesti, str. Avantului, nr. 12A, jud. Bacau

Telefon: 0371.325.656

Email: csspdc.negri@gmail.com

¢) - LMP "Sorin”
Adresa: mun. Onesti, str. Avantului, nr. 11, jud. Bacau

Telefon: 0371.325.656

Email: csspdc.negri@@gmail.com

d) - LMP "Stefan cel Mare”
Adresa: mun. Onesti, str. Stefan cel Mare. Nr. 29, jud. Bacau

Telefon: 0371.325.656

Email: csspdc.negri@gmail.com

e) LMP "Targu Ocna” (1-4)

Adresa: Tg. Ocna, str. Capitan Busila, nr. 12, jud. Bacau, cod 605600,

Telefon: 0234.341.050

Email: crrpdtgocna@yahoo.com

2. - Centrul de abilitare si reabilitare pentru persoane adulte cu dizabilitati Tg Ocna,
Adresa: Tg. Ocna, str. Capitan Busila, nr. 12, jud. Bacau, cod 605600, Telefon: 0234.341.050
Email: crrpdigocna@yahoo.com. Email: csspdc.negri@gmail.com

Complexului de servicii sociale pentru persoane cu dizabilitati ,Racéciuni®, care
cuprinde:

1. - Centrul de abilitare si reabilitare pentru persoane adulte cu dizabilitati
Racaciuni, Adresa: Sat Gasteni, Calea Racaciunului, nr. 32, com. Racaciuni, jud.
Bacau; Telefon: 0234.251.555;

Email: crmm_racaciuni@yahoo.com

1. - Locuinte maxim protejate "Racaciuni”

Adresa: Sat Gasteni, Calea Racaciunului, com. Racaciuni, jud. Bacau;

Telefon: 0234.251.555;

Email: crrn_racaciuni@yahoo.com

2. - Locuinte maxim protejate”Tamasi”.

Adresa: Sat Chetris, com. Tamasi, jud. Bacau;

Telefon: 0234.251.555;

Email: crrn_racaciuni@yahoo.com




Complexul de Ingrijire si Asistenti pentru Persoane Adulte cu Dizabilititi Filipesti:
Adresa: Str. Radu Beligan nr 398 B, Loc.Filipesti, com Filipesti, jud. Bacau,cod 607185,
Telefon Contabilitate / Sef centru: 0372.703.408, Fax: 0372.003.006,

Email: ciapadfilipesti@gmail.com
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